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THANK YOU MONTALCINO

A novembre di due
anni fa, dopo piu

di venti anni di mia
partecipazione a
Montalcino alla manifestazione
“Benvenuto Brunello”, il Consorzio
del Brunello, rappresentato dal
Presidente pro tempore Fabrizio
Bindocci, non mi ha invitato alle
degustazioni del “Benvenuto
Brunello”, come ha fatto anche
con illustri giornalisti. Qualcuno,
preposto alla selezione degli
invitati ha deciso chi far ospitare e
chi no e neppure I'amico Fabrizio
Bindocci ha potuto fare niente.

In November two years ago, after
more than twenty years of my
participation in Montalcino at the
“Benvenuto Brunello” event, the
Brunello Consortium, represented
by the President pro tempore
Fabrizio Bindocci, did not invite

me to the “Benvenuto Brunello”
tastings, as he also did it with
iflustrious journalists. Someone,
responsible for selecting the guests,
decided who to host and who not to
host and not even his friend Fabrizio
Bindocci could do anything.
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Tutto questo, e lo affermo senza alcuna polemica ne
ironia, & risultato esser stato un fatto positivo perché, in
conseguenza di cio, nell'arco di alcuni mesi, mi sono
recato pit volte a Montalcino a trovare le aziende, che
mi hanno accolto a braccia aperte, dove ho degustato
i vini di pit annate. In pratica ho visitato molte aziende,
ho avuto un contatto diretto coi proprietari, gli enologi,
gli agronomi, i vari direttori e il personale aziendale In
generale. Per poter fare cid ho alloggiato pit volte all’al-
bergo Giglio di Montalcino, di proprieta della famiglia
Machetti, dove sono stato benissimo perché accolto
come uno di famiglia e dove la sera mi sono seduto al
loro tavolo per bere € commentare insieme i vini da me
degustaii durante il giorne. Ho avuto modo di sentire,
nelle cantine delle aziende, i vini “in divenire” confron-
tandomi, amichevolmente, coi var produttori. Le degu-
stazioni effettuaie presso il consorzic durante il Benve-
nuto Brunello ti permettone di sentire i vini di pil azien-
de, ma andare presso le sedi aziendali mi ha dato mo-

All of this, and [ say it without any controversy or irony,
turned out to be a positive fact because, as a conse-
quence of this, over the course of a few months | went
to Montaicino several times to visit the companies that
welcomed me with open arms. , whers | tasted wines
from several vintages. In practice | visited many com-
panies, | had direct contact with the owners, the oenol-
ogists, the agronomists, the various directors and the
company staff in general. In order to do this | stayed
several times in the "Giglio” hotel in Montalcino owned
by the Machetti farnily, where | had a wonderful tme,
being welcomed like family and where in the evening |
sat at their table to drink and comment on the wines to-
gether tasted by me during the day. | had the opportu-
nity to taste, in the cellars of the companiss, the wines
"in progress” by comparing them in a friendly way with
the various producers. The tastings carried cut at the
consortium during the Benvenuto Brunello allow you to
iaste the wines of several companies, but going to the
companies gave me the oppertunity to visit the cellars,
see the vineyards and also taste the wines of older vin-
tages and to compare myself with who hosted me.,




do di visitare le cantine, vedere i vigneti e degustare an-
che i vini di annate vecchie e confrontarmi con chi mi ha
ospitato. Durante il mio girare per aziende, ho ricevuto
affetto e stima e questo & stato un fatio impagabile.
Grazie Consorzio, grazie presidente Bindocci, non vo-
lendo & lo ribadisco senza polemica, né ironia, mi avete
fatto un gran regalo. Ho avuto modo di stare con Gio-
berto Zannoni che, due mesi dopo la mia prima visita in
azienda, purtroppo & mancato. Che dispiacers, ho
sempre davanti a me la sua faccia pulita e sorridente, il
suo sguarde sincero e affettuoso! Ho avuto modo di
parlare coi titolari delle aziende e/o i loro amministratori
desiderosi di conoscere le mie impressioni, sensazioni
e le mie confidenze interpretative dei loro vini. Ho cono-
sciuto ragazzi giovani con ruoli importanti in azienda,
desiderosi e vogliosi di fare grandi cose. Tutto questo
mio girovagare, visitare, mi ha riempito gli occhi e |l
cuore. Come tutti 0 quasi tutti sanno, io faccio il degu-
statore di vino per passione, in maniera completaren-
te disintereasata. il mio lavoro sffettivo & quello di eser-
citare la professione di avwocato con studio legale a Fi-
renze. |l mio tempo libero lo dedico al vino e a gusllo
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During my time traveling around companies | received
affection and respect and this was priceless. Thank you
Consortium, Thank you President Bindocci, without
wanting to and | repeat it without controversy or irony,
you have given me & great gitt. | had the opportunity to
spend time with Gicberto Zannoni who, unfortunately,
passed away two months after my first visit to the com-
pany. What a disappointment | always have before me,
his clean and smiling face, his sincere and affectionate
gaze!  had the opportunity to speak with the owners of
the companies and/or their administrators eager to
know my impressions, sensations and my interpreta-
tive confidences of their wines. I met young guys with
important roles in the company, eager, eager to do
great things. All this wandering and visiting has filled my
eyes and heart, As everyone or almost evaryone knows,
| am a wine taster out of passion in a completely disin-
terested way. My actual job is to practice the profession
of lawyer with a law firm in Florence. | dedicate my free
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che lo circonda. Durante gueste mie degustazioni a
Montalcino ho sentito vini diversi sia olfattivamente che
gustativamente. In alcune aziende ho sentito vini che,
per esempio, al gusto finivano un po’ amarognoli con
sapore di chinotto & persino tamarindo, altri vini eranc
molto floreali sia al naso che al gusie con una magnifi-
ca violetta. In 2 aziende diverse, al naso, ho sentito il
88880 sfrenato”. In alcuni vini ho sentito |a frutta troppo
evoluta, troppa maturazione, in altri vini il legno, talvol-
ta, troppo marcato. Ho sentito vini con una beva seto-
sa, perfettamente equilibrati, magnifici e piacevoli. Mi
SCuso se il mio articolo riguarda solo una parte dei vini
del territorio, purtroppo & per taluni, non anche 'ultima
annata, non ho potuto fare di meglio per il mio tempo a
disposizione. Non ho scritto solo dell’ultima annata del
Brunello e del Rosso di Montalcing, ma di tutti i vini che
mi sono stati versati per la mia degustazione. Mi & ca-
pitato di andare in aziende, poche per la verita, e di
sentirmi dire: “ll Rosso di Montalcing & finito da tempo
perché produciamo poche bottiglie” e quindi non 'ho
potuto degustars. 1o sono molto attaccato a Montalci-
no perché a me piace il Sangiovese, mi & sempre pia-
ciuto e gia negli anni 2003-2004, quando organizzavo |
seminari per la manifestazione "Alla Corte del Vine”, a
San Casciano Val di Pesa, davo importanza al Sangio-
vese in purezza, ritenendole un grande uvaggio. Bol-
gheri, per gli uvaggi dei vini, potra competere con Bor-
deaux, ma Montalcino col suc Sangiovese non ha ter-
mini di paragone, se non per certi aspetti col Nebbiclo
del Piemonte o col Pinot nero. Anni passati, seguendo
i'errato filone amencano, il Sangiovese in genere risul-
tava esser concentrato, di colore, scurissimo, nero, un
po’ troppo legnoso con tannini un po’ atipici. A Montal-
cino, dopo lo scandalc del “Sangiovese riaggiustato”,
per piacere oltreoceano, si & capito finalmente che il
Sangiovese puo regalare da solo forti emozioni di pia-
cevolezza, Riprova di ¢id & che, da quando i vini sono
fatti nel rispetto del disciplinare, piacciono al mondo in-
tero per il colore, che & quasi sempre trasparente, per i
toni fruttati e floreali, | sapori piacevoli € i tannini talvolta
setosi e vellutati. Ricordo con piacere 2 visite che ho
fatto all'azienda “Ferrero”, dalla moglie & dalle figlie di
Pablo Harry, bella persona, squisita e competente, che
purtroppo ci ha lasciati. Questi incontri presso le azien-
de hanno lasciato in me un calore particolare, un attac-
camento maggiore al territorio e alle persone che, nel
portare avanti Il proprio lavore con tenacia & sacrificio,
riescono a fare vini che si identificano nel territorio.
Montalcino & unical Durante il mio degustare, ho senti-
t0, in generale, nei vini deli’annata 2018 molta finezza,
eleganza e una normale strutiura. Nei 2012 ho sentito
una maggior struttura, rispetto alla 2018. Nai wvini
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fime to wine and everything that surrounds it. During
my tastings in Montalcino | tasted different wines both
cifactery and gustatory. In some companies | have
heard wines that, for example, ended up a lithe bitter
on the palate with a flavor of chinotto and even tama-
rind, other wines were very floral both on the nose and
on the palate, with a magnificent violet. In two different
companies, on the nose, | felt “unbridled sex”. in some
wines | felt the fruit was too developed, 100 ripe, in oth-
er wines the wood was sometimes too strong. | have
heard wines with a silky drink, perfectly balanced, mag-
nificent and pleasant. [ epologize if my articie concerns
only a part of the wines of the area and unfortunately for
some, not even the last vintage | couldn’t do better for
the time avaitable. | didn't just write about the latest vin-
tage of Brunsllo di Montalcino and the red, but about all
the wines that were poured for my tasting. | have hap-
pened o go to companies, very few to be honast, and
to be told: “Rosso di Montaicino has been finished for
some time because we produce few bottles” and there-
fore | have not been able o tasie i. | am very attached
o Montelcine because | like Sangiovess, | have always
lked it and already in the years 2003-2004, when | or-
ganized the seminars for the "Alla Corte del Vino” event,
in San Casciano Val di Pesa, | gave importance to San-
giovese in purity, considering it a great blend. Bolgheri
will be able to compete with Bordeaux in terms of wine
blends but Montacing with its Sangicvese has no terms
of comparison except in certain aspects with Nebbiolo
from Piedment or Pinot Noir. Years gone by, following
the wrong American trend, Sangiovese generally iurnad
out 10 be concentrated, very dark in colour, a little too
woody Dlack, with somewhat atypical tannins. [n Mon-
ftacino, after the scandal of “Sangiovese readjusted” for
pleasure overseas, it was finally understood that San-
giovese can give strong emotions of pleasure. Proof of
this 1s that since the wines are made in compliance with
the specifications they are liked by the whole world for
the color of the wine which is almost always transpar-
ent, for the fruity and floral tones and for the pleasant
flavors and for the sometimes silky and velvety tannins,
I remember with pleasure two visits | made to the "Fer-
rerc” company, to the wife and daughters of Fablo Har-
ry, the iatter, an exaguisite and competent person, a
beautiful person who uniortunately left us, These meet-
ings at the companies have left in me a particular
warmth, a greater aitachment to the tenitory and to the
pecple who, in carrying out thelr work with tenacity and
sacrifice, manage ic make wines that identify with the
territory. Montalcino is unigue! During my tasting | gen-
erally felt a lot of finesse, elegance and & normal struc-
tura in the wines of the 2018 vintage. In 201¢ | felt a
greater structure in the wines, compared io 2018. In
the wines of the 2020 vintage, in general | felt fingsse,
slegance and a somewhat celicate body, while in the






dell’annata 2020, sempre in generale, ho sentito finez-
za, eleganza e corpo un po’ delicato, mentre nei vini
delannata 2021 ho sentito pit struttura rispetto alla
2018. Potrei, in generale, per la minor struttura dei vini,
paragonare la 2018 alla 2020 e, per la maggior struttu-
ra, la 2019 alla 2021. Questo ovviamente in generale
perché non & stato cosi per tutti. Per esempio ad Ar-
giano ho degustato il Brunello "Vigna del Suolo” ri-
sconirando che I'annata 2018 & fine ed elegante con
frutto perfettamente maturo; la 2018 con pill struttura
della 2018 e un frutto pit maturo, la 2020 in anteprima
I'ho trovata perfetta con un frutto maturo e una ricca
freschezza, simile alla 2018, ma con un pochino pili di
struttura, rispetto a quest'ultima. Per la struttura la
2020, a mio awiso, si colloca tra la 2018 e la 2019.
Tutti i vini da me degustati, escluso pochissime ecce-
zioni, erano perfettamente equilibrati con la freschezza
dominante la massa alcolica. In generale, dopo una
giornata di lavoro, non ¢'& cosa pil piacevole di bere
un bel bicchiere di Sangiovese in purezza. Ricordo che
una volta un mio conoscente giornalista mi disse, rife-
rito al Sangiovese, che questo era un vitigno che
nell'invecchiare “si frantumava”. Questa & stata un’e-
spressione che non ho condiviso, come non ho condi-
viso c¢hi, in anni passati, anni bui, ha miscelato il San-
giovese con altri vitigni per rendere i vini di gusto inter-
nazionale. lo ho sempre sostenuto e continuo a soste-
nere che it Sangiovese, il Nebbiolo e il Pinot nero hanno
spesso colore, olfatto e gusto similari. Sono tre vitigni
che amo particolarmente! Ricorde quando, alcuni anni
fa, ero insieme a Michael Broadbent a tenere una de-
gustazione a Londra ed esprassi il mio pensiero sulla
similitudine di questi tre vitigni, lui mi disse che non ¢i
aveva mai pensato e condivise la mia esternazione. A
me piacciono i vini che esprimono Iz loro anima, amo
sentire profumi frutiati e floreali, freschi, senza conta-
minazione del legno e senza sovramaiurazione del
frutto. Mi piace bere il vino e non it suo contenitore. Tal-
voita mi capita, quando vado, ogni anno, a Bordeaux
per I'En Primeur di assaggiare vini prodotti I'anno pre-
cedente, troppo legnosi con tannini che aggrediscono
la gengiva superiore. Che emozione, quando si beve
un vino che ti d& il massimo piacere, guando si sente
bene it vitigno, il frutto, il floreale, i tannini setosi & un
peifetto equilibrio gustativo. Amo il vino buono! Ho
sempre creduto che i vini di Montalcino siano, in gene-
re, dei grandi vini. Il tempo mi ha dato ragione. Bene &
stato fatto, da parte dei produttori e del consorzio, di
valorizzare il Rosso di Montalcino, non considerandolo
il ratello minore del Brunelio. Ci sono dei Rosso di
Montalcino che incantano if palato. Ho seniito dei Ros-
so di Montalcino che, in degustazione bendata, sem-

wines of the 2021 vintage | felt more structure com-
pared to the 2018. | could, in general, due to the lower
structure of the wines, compare the 2018 to 2020 and
for the majority of structures 2019 to 2021, This is ob-
viously in general because it wasn't like this for every-
one. For example, in Argiano | tasted the Brunello di
Montalcino "Vigna del Suolo”, and | found that the 2018
vintage is fine and elegant with perfectly ripe fruit; the
2019 with more structure than the 2018 and with a rip-
er fruit, the 2020 preview | found perfect with a ripe fruit
and rich freshness, similar to the 2018 but with a little
more structure than the latier. In terms of structure,
20201s, in my opinion, between 2018 and 2019. All the
wines | tasted, with very few exceptions, were perfectly
belanced with the freshness dominating the alcoholic
mass. In gensral, after & day of work there is nothing
more pleasant than drinking & nice glass of pure San-
giovese. | remember that once a journalist acquain-
tance of mine told me, referring to Sangiovese, that this
was a vine that "shattered” as it aged. This was an ex-
pression that | did not share just as | did not share those
who in past vears, in dark years, mixed Sanglovese
with other vines to make wines with an international
iaste. | have always maintained and continue to main-
tain that Sangiovese, Nebbiolo and Pinot Noir often
have similar colour, smell and taste. There are three
vines ihat | particuiarly lovel | remember when a few
years ago | was with Michael Broadbent at a tasting in
London and | expressed my thoughts on the similarity
of these three vines, he toid me that he had never
thought about it and shared my expression. | like wines
that express their soul, | love to smell fruity and floral
aromas, fresh, without contamination of the wood and
without overripeness of the fruit. | fike to drink wine and
not its container. Sometimes when | go to Bordeaux
every year for the En Primeur to taste the wines pro-
duced the previous year, | end up tasting wines that are
0o woody, with tannins that attack the upper gum.
What a thrili, when you drink a wine that gives you max-
imum pleasure, when you feel the grape variety, the
fruit, the floral, the silky tannins and a perfect gustatory
belance. | love good wine! | have always beiieved that
Montalcino wines are, in general, great wines. Time has
proved me right. The producers and ithe Consortium
have done well to enhance the Montalcino rad by nct
considering it the younger brother of Brunello, There
are Montalcino red wines that enchant the palate. I've
heard of Montalcing reds that when tasted blindfoldeg
locked like Brunellos. Let's now examine the wines |
tasted. company by company, but first | need to say
something about my interpretation of tannins. Regard-



bravano dei Brunello. Passiamo ora a esaminare i vini
da me degustati, azienda per azienda, ma prima oc-
corre dire qualcosa sulla mia interpretazione dei tanni-
ni. Per quante riguarda la larghezza del tannino, & im-
portante che faccia le precisazioni che seguono, affin-
ché possa esser compresa. o sento il tannino del vino
sulfa gengiva superiore. La totale larghezza del tannino
& 6/8, ciog tutta la larghezza della gengiva superiors.
Owviamente, se il tannino & meno largo, potra essere
per esempio 5/6 e cosl via. La larghezza del tannino &
importante quando la qualita dello stesso é di buono o
alto livello. Fiu il tannino & largo, piu il vino & degno
d’attenzione, ma il tannino, come ho precisato, dev'es-
sere, in ogni caso, di buona qualita.
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ing the width of the tannin, it is important to make the
following clarifications so that it can be understoed. |
feel the tannin of the wine on the upper gum. The total
width of the tannin is 6/6, i.e. the entire width of the up-
per gum, Cbviously, if the tannin is less broad, it could
be for example 5/6 and so on. The width of the tannin
is important when the quality of the tannin is of good or
high level. The larger the tannin, the more worthy of at-
tention the wine is, but the tannin, as 1 have specified,
must, in any case, be of good quality. Let’s now move
on to describing the wines tasted.
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ARGIANO s.rl.
SantAngeio in Cofle 53024 Montalzing, locatia Argrano (S1);
tel. +39 0577.844037; mail argiano@argiano.net

Rosso di Montalcine D.0,C., annata 2022

Rosso rubino abbastanza intenso. Sentori di ciliegia fresca,
appretto (amide spray per stirare), menta, eucalipto, cauccit,
guscio di mandoria e cuoio fresco (quello biondo). Al palato ha
corpo medio, & sapido ed ha sapore di cibegia matura e suc-
cosa, Perfetto equllibrio tra alcol @ freschezza mentre i tanni-
ni sono dolci, larghi (6/6--} fini e setosi. l.unga & la sua persi-
stenza gustativa. £ un vino fine ed elegante, per me &il miglior
rosso di Montalcino prodotto da Argiano.

Fairly ntense ruby red. Hints of fresh cherry, starch (starch spray
for iroring), mint, sucalyptus, rubber, almond shell and fresh leather
{the blond one}. On the patate it has a medium body, is savery and
has the flavor of ripe and juicy charrigs, Perfect balance between
alcchol and freshness while the tanning ara sweet, broad {(6/6-4),
fine and silky. Its taste persistence is long. It is a fine and elegant
wing, for me it is the best Montalcino red produced by Argiano.
(94/100)

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2021

Dal calice traspare rosso rubino ¢on trame granato chiaro. Lol-
fatto scandisce profumi di ciliegia marasca nera, pelle di con-
ceria in fine lavorazione, menta, eucalipto, amido di riso bolli-
to e pletra focaia. Bocca con corpo medio plus. Vino sapido e
minerale, dotato di un perfetto equilibrio fra alcol e freschezza.
I tannini sono dolci, spessi, abbastanza larghi (5/6+) e vellutati.
Lunga & lz sua persistenza aromatica intensa.

Ruby red with ight garnet highlights shines from the giass, The sense
of smell highlights aromas of black marello cherry, finely crafted tan-
nery leathar, mint, eucalyptus, bolled rice starch and fint. Mouth with
medium plus body, Savory and mineral wine, with a perfect balance
between alcohol and freshness. The tannins are sweet, thick, quite
broad (5/6+) and veivety, is intense aromatic persistence is long.
{92/100}

Rosso di Montal¢ino D.0.C., annata 2020

Rosso rubino con trame granato chiaro. L'esordio offattivo rive-
la profumi di ciliegia, menta, eucalipto, intensi di capperi (asso-
migliane all'acciuga), cuoio biondo, rosmaring, alloro, salvia per
terminare con sussurri di pomodoro pelato. Al palato & salato
e minerale, con un corpo medio delicate. Vino ben equilibra-
to con la massa alcolica completamente in silenzio, grazie alla
freschezza od ai tannini. Questi ultimi sono dolci, abbastanza
larghi (5/6-) e vellutati. Lunga & la sua persistenza aromatica
intensa con finale di cillegia. Vino fine, elegante e piacavole.

Da sinistra Roberfo Caporossi, Paolo Baracchino e Bernardino
Sani di Argiano

G

Ruloy red with ight garnet highlights. The olfactory debut reveals
aromas of cherry, mint, eucalyptus, intense capers {they resem-
ble anchovies), blond leather, rosemary, bay leaves, sage and
ending with whispers of pesled tomatoes. On the palate it is salty
and mineral, with a delicate medium body. Well balanced wing
with completely silent alcohol mass, thanks to the freshness and
tannins. The latter are swest, quite large (5/6-) and velvety. its in-
tense aromatic persistence is tong with a charry finish, Fine, ele-
gant and pleasant wine.

{92/100}

Sella del Leccio, annata 2020

Rosso di Montalcine D.0.C.

(Vigneto del 2015, ubicato accanto al Vigneto Vigna del Sualo)
Colore rosso rubino scuro. Allincontro olfattivo si percepisco-
no profurmi di clliegia marasca nera, cioccelatino “after eight”
{cioccolata amara e menta intensa) profumo tipico del legno
nuovo. Il percorso olfattivo prosegue con note di eucalipto,
bacca di ginepro, rosmaring, salvia, alloro e liguirizia. Il corpo
& medio e il sapore & beisé. La freschezza domina la massa
glcolica mentre i tannini sono dolcl, abbastanza larghi (5/6)
inizialmente vellutati per poi asciugare un po' la gengiva su-
periore. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di ci-
liagia e boisé. Il legno & un po' troppo invadente. Questo ros-
so potrebbe essere scambiato per un Brunello,



(2015 vineyard, located next to the Vigra del Suolo vingyard) Dark
ruby red color. Upon olfactory encounter, aromas of black mo-
refto cherry, “after eight” chocolate {bitter chocolate and intense
mint) typical scent of new wood ara perceived. The oifactory jour-
ey continues with notes of eucalyptus, juniper berry, rosemary,
sage, bay leaves and liquorice. The body is medium and ths fla-
vor is woody. Freshness dominates the alcoholic mass while ihe
tannins are sweet, quite broad (6/6) initially velvety and then dry
the upper gum a little. Its flavor persistence is long with a cherry
and bosié finish. The wood is a litile too intrusive, This red could
be mistaken for a Brunelio.

{92r100)

Sefla del Leccio, annata 2019

Rosso di Montalcino D.Q.C.

Rosse rubino abbasianza intenso. Clfatto caratterizzato da
profumi di bacca di ginepro, ciliegia, menta, eucalipto, kevi di
rosmarino, alloro e salvia. Il percorso clfattive prosegue con
note di pelle vegetale, gazzozzola, vernice coppale e di nuo-
vo, menta, che io attribuisco al legno. Al palato mostra i propri
muscoli con un corpo medio rinforzato, & sapido e ha sapore
di prugna e ciliegia. Vino ben equilibrato con la freschezza e i
tannini che dominanc, senza ripensamenti, la massa alcolica.
I tannini sane dolci, larghi (6/6--) spessi & vellutati. Lunga & la
sua persistenza gustativa con finale fruttato. Bel vino che pil
che un rosso di Montalcing sembra un brunello. Vino giovane
ancora non completamente pronte ad uscire sul mercato an-
Zi mi si dice che non uscira sul mercato ma che verra senvito
unicamente presso 1l ristorante posto all'interno dell’azienda.
Falrly intense ruby red. Smeil characterized by aromas of juniper ber-
1y, cherry, mint, eucalyptus, skight aromas of rosemary, bay leaves
and sage. The olfactory journey continues with notes of vegetahle
leather, gazzola, cup varnish and agam, mint, which | atiribute to
wood. On the palate it shows its muscles with a medium reinforcad
body, it is savory and has a plum and cherry flaveur. Well balanced
wine with freshness and tannins that dominate, without second
thoughts, the alcohalic mass. The tanning are sweet, broad (6/6--
), thick and velvety. Its taste persistence is long with a fruity finish.
Nice wine that kooks more like a Brunello than a Montalcino red.
Young wine not yet completely ready to be released on the mar-
ket, in fact | am told that it will not be released on the market hut
will only be served at the restaurant located within the company.
{94-96/100}

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Manto rosso rubine con riflessi granato. Propone un quadro
offattive con profumi di cliegia marasca nera, cioccolata, le-
mongrassa, menta, eucalipto, camomilla, cauceiu, rosmaring,
salvia, grafite, pomoedori pelati per terminare con lievissimi sof-
fi boisé, Al palato sfoggia un corpo medio plus e un perfetto

grazie montalcino - cinos

equilibrio dell'asse alcol-freschezza-tannini. Questi ultimi sono
dolci, larghi (6/6-) e setosi. Lunga & la sua persistenza gustati-
va con finale di ciliegia matura. Trovo che questo 2019 sia lie-
vermente superiore al 2018 al quale avevo riconosciute 95/100.
Ruby red coat with garnet reflections, It offers an offactory frame-
waork with aromas of dlack moralio cherry, chocolate, lemongrass,
mint, sucalyptus, chamomile, rubber, rosemary, sage, graphite,
pecled tomaisas to finish with very light woody whiffs. On the pal-
ate it shows a medium plus body and a perfect batancs of the al-
cohol-freshiness-tannins axis. The latter are sweet, wide (6/6-} and
silky. Its flavor persistence is long with aripe cherry finish. | find that
this 2019 is slightly higher than 2018 which | had awarded 95/100.
(267100}

Brunello di Montalcine D.0.C.G, annata 2018

Veste rosso rubino-granato chiaro Mix offattivo fatto di profu-
mi di menta, intensi di eucalipto, pesca rossa, ciliegia fresca,
croccante, pepe nero, noce moscata, guscic della mandorla,
per terminare con sussurri di cipresso (gazzozzola). Assag-
gic piacevole con in evidenza un corpo medio. Vino equilibra-
to tra alcol e freschezza, quest'ultima domina perfettarnente il
primo, | tannini sono dolci abbastanza larghi (5/6--) inizialmen-
te vellutati per poi asciugare lievements la gengiva superiore
nel finale. Lunga & la sua persistenza gustativa con piacevo-
le finale di vicletta.

Light ruby-garnet red colour Offactory mix made of mint aromas,
intense eucalyptus, red peach, fresh cherry, crunchy, black pep-
per, nutmeg, almond shell, ending with whispers of cypress (gaz-
zozzola). Pleasant tasting with a medium body in evidence. A
balanced wine between alcohol and freshness, the latter perfect-
iy dominates the former, The tanrins are sweet and quite broad
{5/8--), initially velvaty and then slightly drying the upper gum in
the finish. Its taste persistence is long with a pleasant violet finish,
{95/100)

Vigna del Suolo, annata 2019

Brunello di Montalcine D.0.C.G.

Colore rosso granato chiaro. Mix olfattive fatto di profumi del
fiore piscialletto detto anche Dente di Leone o cicoria seivatica,
clliegia matura, menta, eucafipto, pistra focaia, pepe nero, noce
moscata, rosmaring, vernice coppale per terminare con sen-
tori balsamici di salvia e alloro, Al palato ha corpo medio plus
ed ha equilibrio tra alcol e freschezza, infatti la seconda domi-
na completaments la prima. | tannini sono dolci, larghi (6/6) &
setosi. Lunga & la sua persistenza gustativa. Con la 2019 sia-
mo ai massimi livelli di piacevolezza. La 2019 & pil strutturata
ed ha il frutto un po’ pil maturo della 2018. In anteprima ho
degustato il Vigna al Suclo annata 2020 che ho trovato simila-
re alla 2018 per perfetta maturita del frutto ma con un po' pit
di struttura, al gualkes ho dato 100/100.



oinos « speciale

Light garnet red colour. Offactory mix made of scents of the pisci-
aletto flower also known as dandelion or wild chicory, ripe cherry,
mint, eucalyptus, flint, black pepper, nutmeg, rosemary, copal var-
nish to finish with balsamic hints of sage and laurel. On the palate
it has a medium plus body and a balance between alcchol and
freshness, in fact the latter completely dominates the former. The
tannins are sweet, broad (6/6) and sitky. lis faste persistence is
fong. With the 2019 we are at the highast levels of pleasantness.
The 2012 is more structured and has the fruil a little riper than
the 2018, As a praview, | tasted the 2020 vintage Vigna al Suo-
l& which | found similar to the 2018 due to the perfect ripeness
of the fruit but with a little more structure, which | gave (100/100)
{98/100]

Vigna del Suolo, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso granato chiaro. Ventaglio di sensazioni clfattive fatto
di profumi di fragolina di bosco, menta, eucalipto, nocciolina
tostata, saponetta alla lavanda (mi ricorda la Atkinson), inten-
si di graiite, pepe nero, noce moscata, conserva di pomo-
doro ed spisperma (dolce della pellolina della castagna bol-
litay. Al palato & fine, elegante ed ha corpo medio. Vino per-
fettamente equilibrato con la freschezza ed i tannini che so-
ne in prime piang sulla massa alcolica. | tannini sonc dolci
perfettamente larghi (6/6) e setosi. Lunga & la sua persisten-
za gustativa intensa, Questa 2018 & superiore alla 2015 per-
ché pil complassa e ¢ompleta ed alla 2016 che non aveva
i tannini cost setosi e completamente larghi. La 2018 piu la
bevi e pil la berresti.

Light garnet red. Range of olfactory sensations made up of aro-
mas of wild strawberry, mint, eucalypius, toasted peanuis, laven-
der soap (reminds me of Atkinsen), intense graphite, black pep-
per, nutmeg, tomato preserves and episperm {sweet from the
chestnut skin boiled}. On the palate it is fine, elegant and has a
medium body. Perfectly balanced wine with freshness and tan-
nins that are In the foreground of the alcoholic mass. The tannins
are sweet, perfectly broad {6/6) and silky. Its intense taste per-
sistence is long. This 2018 is superior to the 2015 because it is
more complex and complete and to the 2016 which did not have
the tanning so sitky and compiletely broad. The more you drink
ihe 2018, the more you would drink it.

{100/100}

o

Solengo Toscana I.G.T., annata 2021

(Uvaggio: 50% Cabernet sauvgnon, 25% Merlot, 20% Petit
verdol e 5% Sangiovese)

Mante rosso porpora-nero. Diffonde profumi fruttaii di prugna,
merg, cassis, mirtillc e ciliegia marasca nera a cui fa seguito
una nota boisé intensa che ricorda il cioccolatino “after eight”
(cioccolata nera e menta concentrata), per terminare con soffi
di eucalipto. li corpo & medio ed il ving & ben egulfiorato tra ai-
col e freschezza. | tannini sono dolei, larghi (6/6-4), inizialmente
vellutati per poi asciugare Un po’ la gengiva superiore a causa
dei tannini del legne. Lunga & la sua persistenza gustativa con
finale di cioccolata e boisé. Rispetto alla 2020 il legho st sents
un po’ meno. Seno sicuro che la 2022 avra una bevibilita mi-
gliore perché & stato utilizzate meno legno nuovo.
Red-purple-black coat. It diffuses fruity aromas of plurn, blackber-
ry, cassis, blueberry and black morello cherry which is followed by
an intense wocdy note reminiscent of “after eight” chocolate (black
chocolate and concentratad mint}, finishing with whiffs of eucalyp-
tus. The body is medium and the wine is well balanced between
alcohol and freshness. The tanming are sweet, broad (5/6--), initially
velveiy and then dry the upper gum a [ittls dus to the tannins of the
wood, lis flavor persistence is long with a chocolaie and woody fin-
ish, Compared to the 2020, the weod feels a litfle less, F'm sure the
2022 will have better drinkability because less new wood was used.
[85/100])

Solengo Toscana IGT, annata 2020

(Uvaggria: 50% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 20% Petit
verdot e 5% Sangiovese)

Manto rosso porpora intenso-nero. Bagaglio offattive compo-
sto da profumi di mora, prugna, cassis, intensi di mirtillo, boisé
(si sente la menta intensa del cioccolating after eight), ciliegia
marasca nera ed eucalipto. Al palato ha corpo medio ed ha un
petfetto equilitrio tra alcol € freschezza. | tannini sono dolci,
abbastanza larghl (6/6--}, spessi, inizialmente vellutati per poi
asciugare, lievemente, la gengiva superiore (tannini dei legno
nuovo). Lunga & Ia sua persistenza gustativa con finale un po’
lbolsé. A mio awiso in questc momsento il legno & un po’ invasi-
vo € si dovra un po' assorbire. La mia valutazione & in divenire,

It Castetlo Banfi




Interise purple-red-black ccat. Olfactory baggage composed of
aromas of blackberry, plurn, cassis, intense blueberry, woody {you
can smell the intense mint of the after sight chocolata}, black mo-
rello cherry and eucalyptus. On the palate it has a medium body
and has a perfect balance between alcohol and freshness, The
tannins are swest, quite bread (6/6--, thick, initially velvety and
then slightly drying the upper gum (new wood tannins). L.ong is
its gustatory persistence with a slightly woody finish. In my opin-
ion at the moment wood is a bit invasive and will have to be ab-
sorbed a2 bit. My rating is in flux.

(94/100)

CASTELLO DI BANFI
53024 Montalcino Poggi
mail:banfi€@banfiit

> Mura (51), tel. +38 0577 87770,

Rosso di Montalcino D.0.C., anrata 2020

(60% botte grande e 40% inox)

Colore rosso rubino. All'approccic offattive sono in evidenza
note mentolate ed eucalipto seguite da pepe nere, noce mo-
scata, vernice ad olio, ciliegia, intensi di terra bagnata, lievi di
acido acetico per terminare con una piacevole violetta. Al pa-
lato il corpo & medio sufficiente ed ha sapore di ciliegia, Asse
alcol-freschezza in perfetto equilibrio. 1 tannini sono dolai, ab-
bastanza larghi (5/6-) inizialmente vellutati per poi asciugare un
po' la gengiva superiore. Lunga € la sua persistenza gustativa
con finale di ciliegia.

Ruby red color. On the clfactory approach, mentholated and eu-
calyptus notes are in evidence followed by black pepper, nutmeg,
il paint, cherry, intense notes of wet earth, light notes of acetic
acid to end with a pleasant violet. On the palate the body is me-
dium sufficient and has a cherry flavour. Alcchol-freshngss axis in
perfect balance, The tannins are sweet, quite broad (5/6-) initially
veively and then dry the upper gum alittle. Its flaver persistence
is long with a cherry finish,

(89/100)

Poggio alle Mura, annata 2020

Rosso di Montalcino D.0.C.

Rosso rubino-porpora abhastanza trasparenie. U'esordio ol-
fattivo mette in risalto il profumo di terra bagnata seguito da
menta, eucalipto, ciliegia, lievi di pepe nero e ncce moscata
con finale bolsé di episperma (& il dolce della pefle del marro-
ne bollito). Bocca piacevole con sapore di ciliegia. Il corpo &
medio ed il vino & ben equilibrato. | tannini sono dold, spessi,
abbastanza larghi (5/6) e vellutati. Buona persistenza gustati-
va. Vino ben dosato e piacevole,

Fairly transparent ruby-purple red. The clfactory debut highlights
the scent of wet earth followed by mint, eucalyptus, cherry, hints
of black pepper and nuimeg with a woody finish of episperm (it is
the sweetness of the skin of boiled brown). Pleasant mouth with
cherry flavor. Tha body is medium and the wine is well balanced.
The tannins are sweet, thick, quite broad (5/8) and velvety. Good
taste persistence. Well dosed and pleasant wine.

(91/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Veste rosso rubino con trame granato. Il naso di apre a sen-
sazioni di menta, eucalipto, ciliegia, liquirizia, pepe nerc, noce
moscata, lievi di prugna, stoppa, conserva di pomodoro e ami-
do del tessuto cotone. Gusto fruttato di prugna secca. Il corpo
& medio ed il vino & sapido, dotato di una bella ¢ generosa fre-
schezza che va a coprire completamente e senza ripensamenti
la massa alcolica. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/8)
inizialmente vellutati per poi asciugare e fra bruciars, lievernan-
te, la gengiva supericre. Lunga & la sua persistenza gustativa.

grazie montalcino « oinos

Ruby red color with garnet highlights. The nose opens to sensa-
tions of mint, eucalyptus, cherry, licorice, black pepper, nutmeg,
hints of plum, fow, tomato preserves and cotton starch. Frulty
taste of dried plum, The body is medium and the wine is savory,
with a beautiful and generous frashness that covers the alconalic
mass completely and without second thoughts. The tanning are
swest, quite broad {5/8) initially velvety and then dry and slightly
burn the upper gum. Its taste persistence is long.

[92/100}

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Resse rubine con fine borde granato. Profumi di castagna bol-
lita con finocchio selvatico, menta, eucalipto, pelle vegetale (@
la pelle lavorata che si avvicina al dolce del cuoio), pepe nero,
noce moscata, dolce dell'esterno del confetio, terra bagnata
per terminare con ricordi di legno vecchio. Il corpo & medio ed
il vino & fine ed elegante. Buon equilibrio gustativo con la mas-
sa alcolica che tace completamente. | tannini sonc dolci, ab-
bastanza larghi (5/6+) e vellutati. Lunga ¢ la sua persistenza
aromatica intensa con finale di legno vecchio gia sentito all'ol-
fatto. Nell'insieme il vino & piacevole.

Ruby red with finre garnst edge. Aromas of boiled chestnut with
wild fennel, mint, eucalyptus, vegetable leather (it is the worked
lgather that is similar to the swestness of leather), black pepper,
nutmeg, sweetness from the outside of the candy, wet earth to
finish with memories of old wood. The body is medium and the
wing is fine and elegant. Good gustatory balance with the alco-
holic mass which is cormpletely silent. The tannins are sweet,
quite broad (5/6+) and velvety. Its intense aromatic persistence is
long with an otd woed finish already felt en the nose. Overall the
wine is pleasant.

[(93/100)

Poggio alle Mura, annata 2019

Brunelle di Montalcine D.0.C.G.

Rosso porpora. Evoca profumi di prugna fresca, amido di ri-
80 bollito, lievi boisé, caramella mou al latte, menta, eucalip-
to, ciliegia marasca nera, conserva di pomodoro per finire con
spruzzi di acqua di mare {parte bianca interna della buccia di
cocomerg). || corpo & medio plus ed ha sapore di confettu-
ra di prugna. Vino con ottime equilibrio tra alcol e freschezza.
| tannini sono dolcl, spessi, larghi (6/6--} inizialmente veliutati
per poi nel finale asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga
& la sua persistenza aromatica intensa.

Purple red. I evokes aromas of fresh plum, boiled rice starch, light
woodingss, milk toffee, mint, eucalyptus, black merallo cherry, to-
mato preservas and finishes with splashes of sea water {the inter-
nal white part of the watermelon: peel). The body is medium plus
and has a plum jarm flavour. Wine with excellent balance between
alcohal and freshnass. The tannins ara swaet, thick, broad (6/6--
) initially velvety and then dry the upper gum a little in the and. its
intense aromatic persistence is long.

{93/100)

Poggio alle Mura, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso rubine vive, Olfatto come un quadro pieno e vivace di
colori, equiparati ai profumi come la ciliegia, menta, eucalipto,
pepse nero, noce moscata, lievi di rosmarino, alloro, salvia, ter-
ra bagnata, guscic della mandorla, gambo di ciclaming spez-
zato, vicletta, e per finire soffi di liquirizia. Bocca estasiata da
un corpe medio, da finezza e generosa eleganza. Vino ben
equilibrato grazie alla freschezza ed ai tannini che dominano,
senza ripensamenti, la massa alcolica. | tannini sono dolgi, tar-
ghi (6/6--) inizialmente vellutati per poi far bruciare, lievemen-
te, la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa,



0inos « gpeciale

Bright ruby red. Smeit fike a full and lively picture of colors, equat-
&d to scents such as cherry, mint, eucalyptus, black pepper, nut-
mag, hints of rosemary, bay leaves, sage, wet earth, almond shell,
broken cyclamen stem, violet, and finally puffe of lquorice. The
mouth is enrapiured by a medium body, finesse and generous el-
egance. Well balancad wina thanks to the freshnass and tanning
which dominate, without second thoughts, the alcoholic mass. The
tannins are sweet, broad {6/6--) initally velvety and then slightly
burn the upper gum. It's taste persistence is long.

{94/100)

Poggio alle Mura riserva, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Colore rosso porpora intenso. Ricorda all*offatto profumi di foglia
difico, menta, eucalipto, pepe nero, noce moscata, prugna, cilie-
gia marasca nera, appretto (amido spray per stirare) per termina-
re con sussurr di stringa di liquirizia. Al palato & succoso ed ele-
gante, vine ghiotto, sapido con corpo medio. Perfetto equilibric
tra alcol e freschezza. | tannini sone dolci, larghi (6/6-), spessie
vellutadi. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale succo-
so df polpa di prugna fresca, Questo vino mi & piaciuto molto.
Intense purpls rad color. it recalls to the nose aromas of fig leaf,
mint, eucalyptus, black pepper, nuimeg, plum, tlack morello cher-
ry, starch (starch spray for ironing} to finish with whispers of |i-
quorice string. On the palate it is juicy and slegant, a tasty, sa-
vory wine with medium bedy. Perfect balance between alcohol
and freshness. The tannins are sweet, broad (6/6-), thick and vel-
vety. it flavor persistence is long with a juicy finish of fresh plum
pulp. | really liked this wine.

{26/100)

Poggio alle Mura riserva, annata 2047

Brunello di Montaleino D.0.C.G.

Colore rosse rubino. Al naso si fanno notare profumi di chicchi
picooli di liquirizia, vernice ad olio, violetta, menta, sucalipto,
pepe nero, intensi di noce moscata per terminare con ricordi
di conserva di pomodaro. Al palato il ving ha corpe medio ed
& abbastanza equilibratc tra alcol e freschezza, | tannini sono
dolci, non tanto larghi (4/6) e vellutati, Lunga & la sua persi-
stenza gustativa, F'eguilibrio & un po’ altalenante.

Ruby red color. On the nose there are aromas of small grains of -
querica, oil paint, violet, mint, eucalyptus, black pepper, intense notes
of nutmeg and ending with hints of tomato preserves. On the palata
the wine has a medium body and is quite balanced between alco-
hol and freshness. The tarnins are sweet, not too bioad (4/6) and
velvely, Its taste persistence is long, the balance is a litle fluctuating.
{90/100)

Vigna Marrucheto, annata 2020

Brunello di Montalcine P.0.C.G.

Veste rosso rubino e porpora intensi. Naso glovane con pro-
iumi di terra bagnata, caffé freddo, violetta, ciliegia, e prugna.
Finezza ed eleganza al gusto. Il corpo & ban misurato ed il vi-
ne ha equitibrio gustativa con la freschezza ed i tannini che do-
minanc completamente la massa alcolica, [ tannini sono dolci,
larghi {6/6-} e vellutati. Lunga & la sua persistenza aromatica
Intensa con finale di ciliegia e prugna fresca, sapori gia sentiti
all'inizio dell'ingresso in bocca.

Young nose with aromas of wet earth, cold cofiee, violet, cher-
ry, and plumn. Finesse and elegance to the taste, The body is well
measurad and the wine has a balanced taste with freshness and
tannins completely dominating the alcoholic mass. The tannins
are sweet, broad (6/6-) and valvety. its intense aromatic persis-
tence is long with a finish of cherry and fresh plum, flavors alrzady
felt at the beginning of entry into the mouth.

{94/100)

Vigna Marrucheto, annata 2019

Brunello di Monfalcino D.0.C.G.

Colore rosso porpora intensgo. Richiama il profumo intenso di
prugna fresca seguito da menta, eucalipto, amido del tessuto
cotone, pepe nero, noce moscata, lievi di prugna secca, cuo-
io biondo {quello fresco) per terminare con ricordi di pomodori
pelati. Palato ammaliato da una piacevole prugna fresca e da
un corpo medio. L'asse alcol-freschezza & in ottimo equilibrio. |
tannini sono dolci, spessi, abbastanza larghi (5/6+) inizialmen-
te vellutati per poi asciugare, lievemente, la gengiva superiore.
Lunga & la sua persistenza gustativa,

Intense purple red color, It recalls the intense aroma of fresh plum fol-
fowed by mint, gucalypius, starch from the cotton fabric, black pep-
per, nutmeg, hints of dried plum, blend leather (the fresh one) to end
with hints of peeled tomatoes. Palale enchanied by a pleasant fresh
plum and a medium body. The alcohol-freshness axis is in excellent
balance. The tannins are sweet, thick, quite broad {5/6+} initially velvety
and then slightly drying the upper gum. Its taste persistence is long.
{94/100)

Vigna Marrucheto, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Veste rosso rubino abbastanza intenso. Dal bicchiere siinnalza-
no profumi di ciliegia, menta, eucalipto, rosmarino, salvia, allo-
ro, terra bagnate, pepe nero, noce moscata, amido del tessuto
catone, intensi di castagna bollita con finocchio selvatico, per
terminare con sentori di prugna secca. Asse alcol, freschezzg
@ tannini in perfetto equiliorio. Il vino ha un corpo medio plus. |
tannini sono dolci, completamente larghi (6/6) e vellutati. Lun-
ga & la sua persistenza aromatica intensa,

It has a fairly intense ruby red colour. From the glass rise aromas
of cherry, mint, eucalyptus, rosemary, sage, bay leaves, wet earth,
black pepper, nutmeg, starch from the cotton fabyic, intense aro-
mas of boiled chestnut with wild fenngl, finishing with hints of
dried plum. Alcchol, freshness and tannins in perfact batance. The
wing has a medium plus body. The tannins are sweet, completely
broad (&/6} and velvety. Its intense aromatic persistence is long.
{95/100})

Vigna Marrucheto, annata 2017

Brunelfo d¢i Mentalcino D.0.C.G.

Rosso rubine abbastanza intenso. Mix olfattivo fatto di profumi di
vermnice ad dlic, menta, eucalipte, evi erbacei, chicohi di liquirzia,
pepe rero, noce moscata e ballotta con finocchio selvatico. Al pa-
lato ha corpo medio ed ha un buon equilibrio gustativo. Vine un
pe’ piu acidulo del Brunelio 2018, | tannini sono dolci, abbastan-
zalarghi (5/6--) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa.
Fairly intense ruby red. Olfactory mix made of aromas of oil paint,
mint, eucalyptus, ight herbs, liquorice graing, black pepper, nut-
meg and ballotta with wild fennel. On the palate it has a medium
body and a good fiavor batance. A slightly more acidic wine than
the 2018 Brunello. The tanning are sweet, quite broad (5/6--) and
velvely. Its taste persistence is long.

(92/100})

Poggio all’oro riserva, annata 2016

Brunelto di Montalcino D.0.C.G.

Dal bicchiere traspare un rosso rubino e granato, Dal calice st
diffondono profumi di prugna secca, menta, eucalipto, ciliegia
sotto spirito, lievi di aleol denaturato, fieno, clorofilla per ter-
minare con sussurr di castagna bollita con finocchio selvati-
co (ballotta). Al assaggio rivela un corpo medio plus. Vino ben
equilibrato ¢on ka massa alcolica che viene messa a tacere dal-
la freschezza e dai tannini. Questi ultimi sono dolci, abbastan-
zalarghi (5/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza aromatica
intensa cen finale di prugna secca.



A ruby and garnet red shines from the glass. From the glass spread
aromas of dried plum, mint, eucalyptus, cherry in alcohol, slight
hints of denatured alcohol, hay, chlorophyll, ending with whispers
of chestnut bolled with wild fennel (ballotta). Upon tasting it re-
veals a medium plus body, Well balanced wine wiih the alcoholic
mass which is silenced by the freshiness and tannins. The latter
are sweet, quite large (5/6) and velvety. its intense aromatic par-
sistence is long with a dried plum finish.

{94/100)}

Poggio all’oro riserva, annata 2015

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso granato intenso. Al naso emergone profumi di ballotta,
mobile di sagrestia {incenso), ciliegia, menta ed eucalipio, As-
saggio piacevole che svela un corpo medic, ed un buon equi-
librio gustativo grazie alla freschezza ed ai tannini che domi-
nano senza ripensameanii la massa alcolica. | tannini sono dol-
ci, spessi, larghi (6/6--) e vellutati. Lunga & la sua persistenza
gustativa con finale di prugna secca.

Intense garnet red. On the nose, aromas of ballotta, sacristy
furniture {incense), cherry, mint and eucalyptus emerge. Pleas-
ant tasting that reveals a medium body, and a good taste bal-
ance thanks to the freshness and tannins that dominate the al-
coholic mass without second thoughts. The tannins are sweat,
thick, broad (6/6--) and velvety. lts fiavor persistence is long
with a dried plum finish.

{94/100})

FATTORIA DEI BARBI
53024 Mantalcino loc Podernavi (S1), tel +39 0577841111,
mail: info@fattoriacteibarby it

Rosso di Montalcine D.0.C., annata 2021

Rosso rubino abbastanza intenso. La sensazione olfattiva im-
mediata & stata quella di ciliegia abbastanza matura seguita da
note di pepe nero, noce moscata, menta, eucalipto, rosmari-
no, salvia, pelle in fine lavorazione di conceria, grafite, lievi di
trielina, lievi di chinotto, guscio di mandorla, t& naturale, per
terminare con sensazioni di pomodori pelati. Il corpo & medio
plus, buona freschezza, sapidita e sapore di ciliegia croccan-
te. li vino & perfettamente equilibrato con la massa alcolica do-
rminata dalla freschezza e dai tannini. Questi uttimi sono dolci,
abbastanza larghi (5/6} e vellutati. Lunga & la sua persistenza
aromatica intensa. Bel vino piacevole.

Fairly intense ruby red. The immediate offactory sensation was that
of a fairly ripe cherry followed by notas of black pepper, nuimeg,
mint, eucalyptus, rosemary, sage, fine tannery leather, graphite,
light trichlorethylene, light chinotto, afmond siell, natural tea, fin-
ishing with sensations of peeled tomatoes. The body is medium

Vigneti della fattoria dei Barbi

plus, good freshness, flavor and crunchy chemry flavour. The wine
is perfectly balanced with the alcoholic mass dominated by fresh-
ness and tannins. The latter are sweet, quite large (5/6) and vel-
vety. lis intense aromatic persistence is long. Nice pleasant wine.
{91/100)

Brunello dl Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Rosse rubing & granato. All'incontro offattivo si godono profumi
di nocciolina, pelle in fing lavorazione di conceria, amido del riso
ballito, inchiostro di china, radice di rabarbaro, ciliegia marasca
nera, prugna, lisvi di castagna bollita con finocchio selvatico sec-
€0, per terminare con soffi di pormodori pelati. Bocca saporita,
accarezzata da un corpo medic plus. Alcol e freschezza sono in
equilibrio tra loro. | tannini sono delci, aobastanza larghi { 5/6--)
spessi, inizielmente vellutati per pol asclugare lisvemente la gen-
giva superiore. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.
Ruby and garnet red. At the offactory mesting you can enjoy aro-
mas of peanuts, fine tannery leather, bolled rice starch, India ink,
rhubarb root, black morello cherry, pium, hints of boiled chestnut
with dried wild fennel, finishing with whiffs of pesled tomatoes.
Tasty mouth, caressed by a medium plus body. Alcohcl and fresh-
ness are In balance with each other. The tannins are sweet, quite
broad {5/6--} thick, initially velvety and then slightly drying the up-
per gum. Iis intense aromatic persistence is long.

(92/100)

Brunello di Montaicino D.0.C.G., annata 2018

Veste rosso rubino e granato. Naso ricco e piacevole composto
da profumi di noccioling, t& naturale, tapacco dolce da pipa, men-
ta, sucalipto, nooe moscata, pelle di conceria in fine lavorazione,
ciiegia, rosmarino, salvia, pera coscia, pesca rossa pelosa per
terminare con sussurri di lampone maturo, All'assaggio rivela un
corpo medio ed & saporito. La freschezza doming ka massa alco-
lica anche coni'aiuto dei tannini, Questi ultimi sono dolci, spessi,
abbastanza larghi (5/6--) e vellutati. Lunga & la sua persistenza
gustativa. Al mamento la bocca & un po’ grezza ma di spessore.
Auby and garnet red color. Rich and pleasant nose composed of
aromas of peanuts, natural tea, sweet pipe tobacco, mint, eucalyp-
tus, nutmeg, fingly crafted tannery leather, cherry, rosemary, sage,
thigh pear, hairy red peach to finish with whispers of raspbery ma-
ure. When tasted it reveals a medium body and is tasty. Freshness
dominates the alcoholic mass also with the help of tannins. The lat-
ter are sweet, thick, quite wide (5/8--) and velvety, lis taste persis-
tence i long. At the mement the mouth is a little rough but thick.
{92/100)

Vigna del Flore, annata 2019

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Manto rosse granato con bordo aranciato. Preludio olfattivo
di menta, eucalipto, cliegia candita e liofilizzata, tabacco dal-
ce da pipa e panno caldo inamidato. Il percorso offattive pro-
segue con intensa grafite, lievi di pepe nero e noce moscata,
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castagna bollita e guscio di mandotla. Al palato ha corpoe me-
dio ed un buon equilibric gustativo. | tannini sono dolci, abba-
stanza larghi (5/6--}, inizialmente vellutati per poi asciugare un
po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa
con finale di ciliagia un po’ candita,

Garnet red coat with orange edge. Offactory prelude of mint, su-
calyptus, candied and freeze-driad cherry, sweet pipe tobacco
and warm starched cloth. The cifactory journey continuas with in-
tense graphite, hints of black pepper and nutmeg, boiled chestnut
and almond shell. On the palate it has medium body and a good
flaver balance. The tannins are sweet, quite broad (5/6--), initially
velvety and then dry the upper gum a little. Its taste persistence
is long with a slightly candied cherry finish.

{93/100)

Vigna del Flore, annata 2018

Brunelle di Montalcine D.G.C.G.

Rosso granato. Dal calice si innalzano profumi di ciliegia ma-
rasca nera matura e ciliegia candita, t& naturale, caffé freddo,
pepe nero, noce moscata, dolci, tabacco da pipa dolce, ro-
smarino, salviz, lievi di grafite e guscic di mandorla. Il palato &
abbracciato da un corpo medio e da un buon equilibrio con in
primo piano la freschezza ed i tannini che dominano la massa
alcolica. | tannini sono dolei, spessi, abbastanza larghi (5/6--)
e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa. | due brunel-
lo, il precedente & quesio si assomigiianc molto,

Garnet red, From the glass rise aromas of ripe black morello cher-
ry and candied cherry, natural tea, cold coffee, biack pepper, nut-
meg, sweets, sweet pipe tobacco, rosemary, sage, light graph-
ite andt almond shetl. The palate is embraced by a medium body
and a good balance with the freshness and tannins that domi-
nate the alcoholic mass in the foreground. The tannins are swest,
thick, quite broad {5/6--) and velvety. Its taste parsistence is long.
The two Brunellos, the previcus one and this one, are very similar.
(92/100)

Brunelio di Montalcino D.0.C.G., riserva, annata 2017
Mix di rosso rubine e granato. Olfatto caratterizzato da profu-
mi di ciegia marasca nera candita, pepe nero, noce maosca-
ta, t& naturale, tabacco dolce da pipa, dolci dell'esterno dsl
confetto, lievi di tielina, fiore di rosmaring, salvia, per termina-
re con un ricordo di origano, Al patato ha una cifiegia sapori-
ta ed un corpo medio. Alcol e freschezza sono in armonia tra
loro mientre i tannini sona dolci, spessi, un po’ ruvidi ed abba-
stanza larghi (5/6++) e nel finale asciugano un po’ la gengiva
superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Mix of ruby red and garnet. Smell characterized by aromas of can-
died tlack maorello cherry, black pegpper, nutmeg, natural tea, sweat
pipe iobacco, sweets from the cutside of the candy, hints of tri-
chierethylene, rosemary flower, sage, finishing with & hint of oreg-
anc. On the palate it has a tasty cherry and a medium body. Alco-
hol and freshness are in harmony with each ather while the tannins
are sweet, thick, a lite rough and quite broad (5/6++) and in the
finish they dry the upper gum a little. Its taste persistence is long.
(91/100}

BEATESCA AZIENDA AGRICCLA
a'e del Brunello km 7 4 - 53024 Montalcino (S1)
onlatt. +39 055-7310363, mad info@beatesca com

Srr. orovIne

Rosso di Montaleine D,0.C., annata 2020

Robe rosso granato trasparente. Bouquet fatto di profumi di
ciliegia sia rossa che marasca nera, menta, eucalipto, intensa
vicletta, liquirizia nera sia in piccoli chicchi che in bastoncine,
rosmarine e salvia. Il corpe & medio, delicato. Il vino & sapido,
ha sapore di ciliegia ed ha un ottimo equilibrio grazie alla sua

U

freschezza ed ai suci tannini che non fanno percepire la mas-
sa alcolica. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6) e se-
tosi. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Transparent garnet red robe. Bouguet made of aromas of both
red cherry and black cherry, mint, eucalyptus, intense viclet,
black licorice both In small grains and sticks, rosemary and
sage. The body is medium, delicate, The wine is savory, has a
cherry flavor and has an excellent balance thanks to its fresh-
ness and its tanning which do not reveal the alcchcfic mass.
The tannins are sweet, quite broad (5/6) and silkky. Hs taste per-
sistence is long.

{91/100}

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Colore rosso granato trasparente. L'esordio offattivo mostra
una strepitosa intensa violetta seguita da note di rosmarino,
salvia, menta, eucalipto, pesca rossa pelosa, prugna secca,
per terrminare con soffi di sigaro Toscano “Antica Riserva”. Al
gusto rivela un ¢orpo medio adagiato ed un sapore di sigaro
gia sentito all'olfatto. Buon equilibrio gustative grazie alla fre-
schezza ed ai tannini ¢che sono dolci, larghi (6/6--) e vellutati,
Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.

Transparent garnet red cotowr. The oifactory debut shows an amaz-
ing intense viclet followed by notes of rosemary, sage, mint, euca-
lyptus, hairy red peach, dried pium, finishing with puffs of Tuscan
“Antica Riserva” cigar. On the palate it reveals a medium body and
a cigar flavor already fel{ on the nose. Good taste balance thanks
to the freshness and tannins which are swaet, broad (6/6--} and
velvety. Its intense aromatic persistence is long.

{2a/100)

BIONDI SANTI TENUTA IL GREPPO
53024 Montalcino {51), Vilta Greppo 183, tel +39 0577 848087,
mail biondiosanti@biondisant:

Rosso di Montalcino D.0.C.; annata 2020

Manto rosso porpora. Esordio olfattivo di cioccolata intensa
seguita da vari @ numercsi profumi tra cui Ja ciliegia croccan-
te, cauccil, ruggine, menta, eucalipto, terra umida, gas gpl,
lemongrassa, gesso, guscio df mandorla, lievi ¢i acido acetico,
timo, ed erbe medicinali. Approccio gustativo di effetto, piace-
vole, vino fine ed elegante. Il corpo & medio e 'asse freschez-
za-alcol-tannini & in buon equilibrio. | tannini sono dolci, abba-
stanza larghi (5/6--) inizialmente vellutati per pol asciugare lie-
vemente la gengiva supericrs. Lunga & la sua persistenza gu-
stativa con finale di ciliegia leggermente candita.

Purple-red coat. Offactory debut of intense chocolate followed by
various and numerous aromas including crunchy chemy, rubber,
rust, mint, eucalyptus, damp earth, LPG gas, lemongrass, chalk,
almond shell, mild acetic acid, thyme, and medicinal herbs. Ef-
fective gustatory approach, pleasant, fine and elegant wine. The
body is medium and the freshness-atcohol-tannins axis is in good
balance. Ths tannins ars sweet, quite broad (5/6--) initially velvety
and then slightly drying the upper gum. Its flavor persistence is
long with a slightly candied cherry fimsh.

{93--/100)

Rosso di Montalcine D,0.C,, annata 2019

Veste rosso rubino con trame granata chiaro, Ventaglio di sen-
sazioni olfatiive fatto di profumi di ciliegia, acqua di mare puli-
ta {la identifico con la parte interna bianca della buccia di coco-
mero) lievi di bitter, rosmarine, salvia, intensi di alloro, cipresso
{gazzozola), intensi di amido di riso boliito, inchiostro di china,
appretic ({amido spray per stirare), pormodori pelati, per termina-
te con ricordi di origano. Bocca caratterizzata da una bella fre-
schezza e da piacevole sapiditd. Sapori di ciliegia e di bitter. Il



corpo & medio delicato. |l vino & ben equilibrato con la freschez-
za che domina completamente la massa alcoiica. | tannini so-
no dolci, abbastanza larghi (5/8) inizialmente setosi per poi nel
finale asciugare lievemente la gengiva superiore. Lunga & la sua
persistenza gustativa con finale di bitter. Befla e piacevole beva.
Ruby red color with light garnet highlighis. Range of olfactory sen-
sations made up of aromas of cherry, clean sea water ([ identify
it with the white internal part of the watarmelon peel), light aro-
mas of bitter, rosemary, sage, intense laurel, cypress (gazzozo-
Iz}, intense beiled rice starch |, India ink, starch {starch spray for
ironing), peeled tomatoes, 1o finish with hints of oregano. Mouth
characterized by a beautiful freshness and pleasant flavor, Fla-
vors of cherry and bitter. The body is medium delicate. The wine
is well balanced with freshness completaly dominating the alco-
holic mass. The tannins are sweet, quite broad (5/8), initially silky
and then slightly drying the upper gum in the finish. is taste per-
sistence is long with a bitter finish. Beautifu! and pleasant {o drink.
{92/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Rosso granato con bordo aranciato. Naso ricchissimo e vario,
emergono profumi di cacao, ciliegia, ruggine, erbe medicinali,
menta, eucalipto, pesca gialla, pelle di conceria in fine lavora-
zione, mobile di sagrestia (legno vecchio ed incenso), guscio di
mandoria, pepe nero, noce maoscata, lievi di inchiostro di china,
terra umida, rosmarino, salvia, gesso, vicks vaporub e berga-
motto. Bocea appagata da una piacevole dolcezza e sapidita e
da una lisvissima nota acetica che gli da vitalitd. Vino con cor-
po medio, ben equilibrato tra alcol e freschezza mentre i tanni-
ni sono dolci, setosi e larghi (6/6--). Lunga & la sua persisten-
za aromatica intensa con finale di stringa di liquirizia e ciliegia.
Garnet red with orange ecge. Very rich and varied nose, emerging
aromas of cocoa, charry, rust, medicinal herbs, mint, eucalyptus,
yellow peach, finsly worked tannery leather, sacristy furniturs (oid
wood and incense), almond shell, black pepper, nutmeg , hints of
India ink, moist sarth, rosemary, sage, chalk, Vicks vaporub and
hergamot. The mouih is satisfied by a pleasant sweetness and fla-
vor and by a very light acetic note that gives it vitality, Wine with
medium body, well balanced between alcohol and freshness while
the tannins are sweaet, silky and broad (6/6--). lis intense aromatic
persistence is long with 2 string of liquorice and cherry at the end.
{96/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2017

Robe rosso granato chiaro, Lefficacia olfattiva & ricca e varia e
mostra profumi di gas GPL, guscio di mandorla, bitter, idrolitina
(& la polvere che rende gassata lacqua naturale), cipresso (gaz-
zozzola), incenso del mobile di sagrestia, ciliegia fresca crocean-
te, bacca di ginepro, buccia di arancia, violetta, pepe nero, noce
moscata, eucalipto, prugna fresca, wafer del cone gelato per ter-
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minare con soffi di pomodori pelati. Piacevolissima beva grazie al
corpo medio ed a una ricca freschezza che copre completamente
la massa aleclica. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6++)
€ setosi. Lunghissima & la sua persistenza aromatica intensa.
Light garnet red robe. The olfactory effectivenass is rich and varied
and shows aromas of LPG gas, almond shell, bitter, hydrolytin (it is the
powder that makes natural water carbonated), cypress (gazzozola),
incense from the sacristy cabinet, crunchy fresh cherry, juniper berzy,
orange peel, violet, black pepper, nuimeg, eucalyptus, fresh plum,
ice cream cone wafers fo finish with pufis of pesled tomaioes. Very
pleasant to drink thanks to the medium body and a rich freshness that
completely covers the alccholic mass. The tanning are swaet, quite
broad (5/6++) and silky, Its intense aromatic persistence is vary long.
{95/100)

Brunello di Montaicine D.0.C.G., riserva, annata 2016
Dal bicchiere traspare un rosso granato con bordo aranciato.
L'escrdio offattivo sfoggia profumi di nocciolina tostata, lievi di
zabaione, amido del panno caldo, rosmarino, alloro, salvia, men-
ta, eucalipto, ciliegia, pelle lavorata, origano, prugna secca per
terminare con echi di terra bagnata. Al palato il vino & gioloso,
piacevole, con corpe medio e sapori di bitter {pit che nel 2017),
lievi erbacei di arancia sanguinella. Vino ben eqguilibrato con la
massa alcolica che & completamente messa a tacere dalla fre-
schezza e dai tannini. Questi ultimi sono dolc, larghi (6/6--) e se-
tosi. Lunga e piacevole & la sua persistenza gustativa,

A gamnet red with an orange edge shines out of the glass, The olfac-
tory debut shows off aromas of toasted peants, light zabaglione,
stareh from the hot cioth, rosemary, bay leaves, sage, mint, eucalyp-
tus, cherry, worked leather, oregano, dried plum to end with echoes
of wet earth. On the palate the wine is joyiul, pleasant, with medi-
um body and flavors of bitter {more than in 2017), fight herbaceous
of blood orange. Well balanced wine with the alooholic mass which
is completely silenced by the freshness and tannins. The latter are
sweet, wide (6/6--) and silky. its {aste persistence is long and pleasant.
(¢7/100)

Brunelle di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2015
Rosso granato con bordo aranciato. Ricchezza olfattiva scandita
da profumi di intensa grafite & nocciolina seguite da ciliegia ma-
rasca nera, menta, eucalipto, ruggine, amido del panno calde,
pelle vegetale (& la pelle lavorata che tende al dolce del cuoig),
guscio di mandorla, gas gpl, pepe nero, noce moscata, radice
di liquirizia, radice di rabarbaro, intensi di prugna secca, acqua
di mare pulita (assomiglia alla parte interna bianca della buccia
di cocomero ed al melone bianco), lievissimi di acido acetico per
terminare con note di tabacco dolce da pipa (mi ricorda il tabac-
co “Clan”). Al palato sfoggia un corpo medio plus ad una fre-
schezza che travolge la massa alcolica. Sapore di prugna sec-
ca e tabacco da pipa "Clan”. | tannini sono dolci, spessi, larghi
{6/6-) inizialmente vellutati per poi asciugare lievernente la gen-
giva superiore. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.
Garnet red with orange edge. Olfactory richness marked by aro-
mas of intaense graphite and peanut followed by black morelle
cherry, mint, eucalyptus, rust, starch from the hot cloth, vegetable
leather {it is the worked leather which tends towards the sweet-
ness of leather), almond shell, LPG gas, pepper black, nutmeg,
liquorice root, rhubarb root, intense drisd plum, clean sea water
(resemibzies the white internaf part of the watermsion peel and white
melon), very light acetic acid to finish with notes of sweet tobacco
from pipa (reminds me of “Clan” tobacco). On the palats it shows
off a medium plus hody and a freshness that overwhelms the ai-
coholic mass. Dried plum flavor and “Clan” pipe tobaceo. The tan-
nins are sweet, thick, bread (6/6-) inftially velvety and then slight-
ty drying the upoer gum. Its intense aromatic parsistence is long.
{98/100)

A,
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Branello di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2010
Colore rosso granato con bordo aranciato, Galeidoscopio ol-
fattivo fatto di profumi di stringa di liquirizia, pelle di conceria
in fine lavorazione, erbe medicinali, amido del riso bellito, gaz-
zozzola, menta, eucalipto, amido del panno caldo, tamarindo,
caffé freddo per terminara con ricordi di castagna bollita con
finocchio seivatico secco. Al primo approccio gustativo si sen-
te un pochine aggressivo per l'aciditd ma subite dopo regala
sapori di prugna secca e cikegia un poching candita. Il corpe &
medio. Buon equilibrio gustative con la freschezza che domi-
na la massa alcolica. | tannini sone dolci, larghi (6/6-) & setosi.
Lunga & la sua persistenza gustativa con finale un po’ aspri-
no. VinG ancora di lunga vita.

Garnet red color with orange edge. Olfaciory kaleidoscope made
of scents of licorice string, fingly processed tannery leather, me-
dicinal herbs, boiled rice starch, gazzozzola, mint, aucalyptus,
hot cloth starch, tamarind, cold coffee 10 finish with memories of
boiled chestriut with wild fennel dry. At the first taste it feals a lit-
tle aggressive due to the acidity but immediately afterwards it of-
fers flavors of dried plum and slightly candied cherry. The body Is
medium. Good taste balance with freshness dominating the alco-
halic mass. The tannins are sweet, broad (6/6-) and silky. lts taste
persistence is fong with a slightly sour finish. Still long-lived wine.
{97/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 19288
Manto rosso granato con bordo aranciato. Ventaglio olfattivo
fatto di profumi di caramella dura di rabarbaro, prugna secca,
fieno secco, clorofilla, radice di rabarbaro, caffé freddo, pepe
nero, Noce moscata, iuta, gas gpl, menta, eucalipto, rosmari-
no, salvia, intensi di alloro, giuggiola, radice di liquirizia, canfo-
ra € balsamo di tigre. All'incontro gustativo sfoggia un corpo
medic plus, ha sapore di prugna secca e giuggiola ed & sapido
e minerale. Perfetto & I'equilibrio gustativo infatti la freschezza
domina completamente e rmagistralmente la massa alcolica. |
tannini scno dolci, completamente larghi (6/6) e setosi. Lunga
& la sua persistenza aromatica intensa. Vino perfetto!

CGarnet red coat with orange edge. Olfactory range made of arc-
mas of hard rhubarb candy, dried plum, dried hay, chlorophyll,
rhubarb root, cold coffes, black pepper, nutmeg, jute, LPG gas,
mint, eucalypius, rosemary, sage, intense bay leaves, jujube , lico-
rice root, camphor and tiger balm. Cn the palate it has a medium
plus body, has a flavor of dried plum and jujube and is savory and
mineral. The taste balance is perect, in fact the freshness com-
pletely and masterfully dominates the alcoholic mass. The tannins
ara swaet, complately broad {6/8) and silky, lts infense aromatic
persistence is long. Perfect wine!

{100/100)

AZIENDA AGRIGOLA PODERE BRIZIO
L Pod Brizio 67, Tavarnelfe (Sl
+39.05 31072 ifody biriz)

Rosso di Montalcino D.O.C., annata 2022

Manto rosso rubino e porpora. L'esordio offattivo evidenzia un
belissimo ed intenso profumo di nocciclina seguito da note di
menta, eucalipto, salvia, pepe nero, noce moscata, pomadori
pelati per terminare con soffi di guscio di mandorla. Al gusto &
sapido, ha corpo medic ¢ sapore di ciliegia. Asse freschezza
-alcol- tannini in ottimo equilibrio tra [oro. | fannini sono dolai,
abbastanza larghi (5/6), inizialmente vellutati per poi far brucia-
re lisvemente la gengiva supericre. Lunga & la sua persisten-
za aromatica intensa.

Ruby red and purpie coat. The offactory debut highlights a beau-
fiful and intense aroma of peanuis followed by notes of mint, eu-
calyptus, sage, black pepper, nutmeag, pesled tomatoes to fin-

ish with whiffs of almond shell. The taste is savory, has a medi-
um kody and a cherry flavour. Freshness — alcohot — tannin axis
in excellent balance with each other. The tannins are sweet, quite
broad (5/6), initially velvety and then slightly burn the upper gum.
its intense aromatic persistence is long.

(90/160)

Rosso di Montaleino D.0.C., annata 2021

Abito rosso rubine. Espressione olfattiva fatta di profumi ¢ cilie-
gia, resmarino, salvia, polvere da sparo, menta, eucalipto € gu-
scio di mandoria. A bicchiere vuete si sente una lieve nota verde
che ricorda il geranio. Il corpo & medio sufficiente ed ha sapore
dolce della parte esterna del confetic, La massa alcolica & im-
percetiibile grazie alla freschezza. | tannini sono dolci, abbastan-
za larghi {5/6) e vellutati. Lunga € la sua persistenza gustativa.
Ruby red dress. Olfectory expression made of scents of cherry,
rosemary, sage, gunpowder, mint, eucalyptus and almond shall.
With an empty glass you can smell a light green note reminiscent
of geraniurn. The body is medium sufficient and has a sweet fla-
vor on the outside of the dragee. The alconhelic mass is impercep-
tible thanks to the freshness. The tannins are sweet, quite broad
{6/6) and valvety. Its taste persistence is long.

{50/100}

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Rosso rubino con lievi trame granato. Aromi di pesca rossa pe-
losa, chinotto, ciliegia rossa, fogha di cedro, ciliegia lievemente
candita, pepe nero, noce maoscata, rosmarino, colla Coccoi-
na (latte di cocco e mandorla), cuoio biondo e castagna bollita
con finccchio selvatico secce. Bocoa piacevole grazie ai tanni-
ni che sono dolei, targhi (6/6--), inizialmente setosi per poi nel
finale far bruciare, lievemnents, la gengiva superiore. L'equilibrio
tra alcol e freschezza attualments & un pe’ altalenante. La mia
valutazione & nell'ottica che il vino raggiunga il perfetto squik-
brio gustativo con I'affinamento in bottiglia.

Ruby red with light garnet hints, Aromas of hairy red peach, chi-
notto, red cherry, cedar leaf, ightly candied cherry, black pepper,
nutmeg, rosemary, Coccoina glue (coconut and almond miik),
blond leather and boiled chestnut with dried wild fennel. Pleas-
ant mouthfeel thanks to the tannins which are sweet, broad (6/6-
-}, nitially silky and then slightly burn the upper gum in the finish.
The batance between alcohol and freshness is currently a bit flug-
tuating. My evaluation is from the perspective that the wine reach
es the perfect gustatory balance with refinement in the bottle,
(93/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Dal bicchiere traspare un mix di rosso rubino e granato. Al
naso evoca profumi di cassetta di medicine, ciliegia, vernice
ad olio, t1& naturale, grafite, stringa di liquirizia, pelle lavorata,
stoppa intrisa di vino, buceia di piselli @ panno caldo inamida-
to. Bocca piacevole e saperita. Il corpo @ medio plus. La ricca
freschezza insieme ai tanninl dominano senza ripensamenti la
massa alcolica. | tannini sono dolgi, abbastanza larghi (5/6),
inizialmente vellutati per poi asciugare un po’ la gengiva supe-
riore. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Lo definiscono un vino placevole,

A mix of ruby red and garnet shines from the glass. On the nose
it evokes aromas of medicing chest, cherry, oil paint, natural tea,
graphitg, liquorice string, tooled leather, wine-soaked tow, pea peel
and hot starched cloth, Pleasant and tasty mouth, The body is
medium plus. The rich freshness together with the tannins domi-
nate the alcoholic mass without second thoughts. The tanning are
sweet, quite broad {5/6), initially velvety and then dry the upper gum
a little. Its tasie persistance is long. They call it a pleasant wing.
{93/100}



Brunello di Montalcino B.O.C.G. riserva, annata 2016
Rosse granato chiarc. Dona un cifatto di abbastanza intensa
vernice ad olio e guscio di mandorla, fanno seguito note di ci-
lizgia marasca nera, rosmarino, salvia per terminare con una
piacevole saponetta alla lavanda, mi ricorda la Atkinson. Palato
piacevole con corpo medio. Asse alcol e freschezza in equili-
bric con la seconda in evidenza sulla prima. | tannini sono dof-
¢i, abbastanza spessi, abbastanza larghi (5/6), inizialmente vel-
lutati per poi asciugare lievernente la gengiva superiore. Lunga
& la sua persistenza arormatica intensa.,

Light garnet red. It gives a smell of quite intensz oil paint and al-
maend shell, followed by notes of black morello cherry, rosemary,
sage to finish with a pleasant lavender soap, it reminds me of At-
kinson. Pleasant palate with medium bedy. Alcohol and fresh-
ness axis in bakarce with the latter highlighted over the former.
The tanning are sweet, quite thick, guite broad {5/6), initially vel
vaty and then slightly drying the upper gum, lis intense aromatic
persistence 1s long.

(93++/100}

CASTELLO DI CAMIGLIANG
Via d'ingresso 2, 53024 Carmighano. Montalcino (Si)
tel +39 0577 816061 mal info@camighano it

Rosso di Montaleine D.0.C., annata 2022

Manto rosso rubine con trame porpora. Diffonde profumi di ci-
liegia matura, menta, eucalipto, chicchi diliquirizia, pesca rossa
pelosa, rosmarine & cuoic biondo. Sapore di ciliegia. |l conpo
& medic e alcol e freschezza convivono perfettamente. | tan-
nini sono dolci, abbastanza larghi (5/6--) inizialmente velluta-
ti per poi asciugare e far bruciare lievemente la gengiva supe-
riore. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di pesca
ros$sa succosa e cilisgia.

Ruby red coat with purple highlights. It diffuses aromas of ripe
cherry, mint, eucalyptus, licorice grains, hairy red peach, rose-

grazie montalcino - oinos

mary and blond leather. Cherry flavour. The body is medium and
alcohol and freshness coexist perfecily, The tanning are sweet,
quite broad (5/6--) inffially velvety and then dry and cause the up-
per gum to burn slightly. ts taste persistence is long with a finish
of juicy red peach and cherry.

{90--/100)

Rosso di Montalcino D.O.C., annata 2021

Colore rosso rubino. Bicchiere composto da profumt di menta,
ewcalipto, lievi di geranio, cliegia, con fingli rimandi di liguirizia in
chicchi piccoli. Al palato si sente un pochino la nota verdina sen-
tita dall'olfatto e una ciliegia fresca., il corpo & medic ed ilvinc ha
un buen equilibrio tra alcol e freschezza, quest'ultima & generosa
e copre completamente la massa alcclica. | tannini sono dolci,
poco larghi {4/8) inizialmente vellutati & poi asciugano, lievemen-
te, Ja gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa.
Ruby rad color. Glass composed of aromas of mint, eucalyptus, light
geranium, cherry, with fina hints of liquorice in smail grains. On the
palate you can smell a little green note and a fresh cherry. The body
is medium and the wing has a gocd balance betwesn alcohol and
freshness, the latter is generous and completely covers the alcohal-
ic mass. The tanning are swest, not very broad {4/8), initally velvety
and then slightly dry the upper gum. its tasta persistence is long.
{89/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G, annata 2019

Traspare dal calice rosso granato con bordo aranciato. Bou-
quet composto da profumi di intensa rucola, ciliegia, menta,
eucalipto, resmarino, alloro, lievi di pepe nero per terminars con
soffi di noce moscata. Sorse con sapore di ciliegia. |l corpo &
medio ed il vine € ben equilibrato con la freschezza che do-
mina la massa alcolica. 1 tannini sone dolol, abbastanza larghi
{5/6+) Inizialmente vellutati per poi asciugare un pe’ la gengiva
supericre. Lunga & la sua persistenza gustativa.

It shines from the garnet red glass with an orange rim. Bouguet
compased of arormas of intense arugula, cherry, mint, eucalypius,
rosemary, bay leavas, light netes of black pepger ending with whiffs
of nutmeg. Sip with cherry flavor. The body is medium and the wine
is well balanced with the freshness that dominates the alcohol-
ic mass. The tannins are sweet, quite broad (5/6-} initially velvety
and then dry the upper gum a little. its taste persistence Is long,
{92/100)

Brunello di Montalcino D.O.C.G., annata 2018

Colore rosso rubino con bordo aranciato. All'offatto si perce-
piscono profumi di menta, eucalipto, ciliegia, pepe nero, noce
moscata, grafite, eppretto (amido spray per stirare) per finire
con pizzicotti di guscio di mandorla. Beva piacevoale, il vino ha
corpo medio ed 8 ben equilibrato, la freschezza copre com-
pletamente la massa aicolica. | tannini sono dolci, abbastan-
za larght (5/6-} inizialmente vellutati per poi nel finale asciuga-
re lievernente la gengiva superiore. |_unga & la sua persisten-
za gustativa intensa.,

Ruby red color with orange edge. On the nose you can perceive
aromas of mint, eucalyptus, chemy, black pepper, nutmeg, graph-
ite, starch (starch spray for ironing) finishing with pinches of &-
mond shell, Pleasant to drink, the wine has a medium body and
is well balanced, the freshness completely covers the alcoholic
mass. The tannins are sweet, quite broad (5/6-} initially velvety
and then slightly drying the upper gum in the finish. Its intense
taste persistance is long.

[@2/100)

I vint di Camigliano
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Passaggio Inatteso, annata 2019

Brunelio dl Montalcino D.0.C.G.

Veste rosso granate. Propone profumi di legno vecchio, pe-
sca rossa pelosa, ciliegia, menta, eucalipto, rosmarino, salvia,
intensi di allore e di macchia mediterranea per terminare con
sussurri di chicchi piccol di liquirizia. Bocca con ricordi di erpe
medicinali e di chinotto. Il corpa & medic ed il vino & ben equi-
librato tra alcol e freschezza. | tannini sono dolci, abbastanza
larghi (5/6) inizialmente vellutati per poi asciugare e far brucia-
re un po' la gengiva supericre. Lunga & la sua persistenza aro-
matica intensa con finale di chinotto.

Garnet red dress. It offers aromas of old wood, hairy red peach,
cherry, mint, eucalyptus, rosemary, sage, intense laurel and Med-
iterranegan scrub to end with whispers of smalt liguorice grains.
Mouth with hints of medicinal herbs and chinotto. The body is me-
dium and the wine is well balanced between alcchol and fresh-
ngss, The tanning are sweet, quite broad (5/6) initially velvety and
then dry and burn the upper gum alittle. Iis intense aromatic per-
sistence is long with a chinctto finish.

{924/100)

Passaggio Inatteso, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Manto rosso rubino trasparente con bordo granato. Olfatto
vario ed accattivante formato da profumi molto balsamici, di
menta, eucalipto, rosmarino, salvia ed alloro. |l percorso olfat-
tivo prosegue con note di pape nero, noce moscata, gas GPL,
ciliegia, erbe medicinali, bacca di ginepro per terminare con
ricordi di finocchio selvatico bollito. Bella bocca, fine ed els-
gante. Il corpo & medio e I'asse alcol, freschezza e tannini & in
perfetia armonia. | tannini sonc dolci, vellutati ed abbastanza
larghi (5/6+). Lunga & la sua persistenza gustativa.
Transparent ruby red coat with garnet edge. Varied and captivating
nese made up of very balsamic aromas of mint, eucalyptus, rose-
mary, sage and bay leaves. The olfactory journey continues with
notas of black pepper, nuimeg, LPG gas, cherry, medicinal herbs,
juniper berry to end with memories of boiled wild fennel. Beaui-
ful mouth, fine and elegant. The body is medium and the alcohal,
freshness and tannin axis is in perfect harmony. The tanning are
sweel, velvety and quite broad (5/6+). Its taste persistence is long.
{o3/100}

Passaggio Inatteso, annata 2017

Brunelle di Montalcino D.0O.C.G.

Mantellc rosso rubino con fine bordo granatc. Allesame olfat-
tivo emergeno profumi balsamict intensi di rosmarine seguiti
da alloro e salvia. La scia olfattiva prosegue con note di cilie-
gia, guscio di mandorla, bacca di ginepro, finocchio selvatico
bollito, gas GPL, pepe nero, noce moscata per terminare con
s0ffi di gambo di ciclamine spezzato. Al gusto rivela un corpo
pil presente dei precedenti vini degustati. Il vino ha un buon
equilibrio gustativo grazie anche alla freschezza che domina
la massa alcolica. | tannini sone dolci, abbastanza larghi (5/6)
inizialmente vellutati per poi asciugare un pe’ la gengiva supe-
riore. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.

Ruby red coat with fine garnet edge. Upon olfactory examination,
intense balsamic aromas of rosemary emerge followed by bay
leaves and sage. The olfactory trall continues with notes of cher-
ry, almond shell, juniper berry, boiled wild fennel, LPG gas, black
pepper, nuimeg t¢ end with whiffs of broken cyclamen stem. On
the palate it reveals a more prasent body than the previous wines
tasted. The wine has a good gustatory balance thanks also to
the freshness that dominates the alcoholic mass. The tannins are
sweel, quite broad (5/6) inftially velvety and then dry the upper
gurm a littls. Its intense aromatic persistence is long.

{92/100)

G

Gualto riserva, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso rubine con trame granato. Panorama offattivo composto da
profumi balsamici di fiore di rosmarine, sahvia, rucola, alloro, seguiti
da ciliegia, noce moscata, grafite, vemice ad olio, castagna bollita
con finocchio selvatico secco, dolci dell'esterno del confetto per
terminare con piacevoli ricordi floreali di vicletta, Palato piacevole,
il ving ha corpo medio ed & ben equilibrato con la freschezza che
awolge e neutralizza la massa alcolica. | tarmini sono dolci, larghi
(6/6--), iniziaiments vellutati per poi asciugare un po’ la gengiva
superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa. Vine piacevole.
Ruby red with garnet highlights. Olfactory panorama comgosed
of balsamic aromas of rosemary flower, sage, rocket, bay leaves,
followed by cherry, nutmeg, graphite, oil paint, boiled chestnut
with dried wild fennel, sweets from the outside of the dragee to
end with pleasant fioral memories of Violet. Pleasant on the pal-
ate, the wine has a medium body and is well balanced with the
freshness that envelops and neutralisas the alccholic mass. The
tanning are sweet, broad (6/6--), initially velvety and then cry the
upper gum a little. Its taste persistence is long. Pleasant wina,
{95/100)

Gualto riserva, annata 2016

Bruneilo di Montalcino D.O.C.G.

Vaste rosso rubino con finissimo bordo granato. Profumi di pepe
NEero, noce moscata, castagna bollita con finocchio selvatico, ro-
smaring, salvia, alloro, gas GPL, liquinizia in chicchi piccoli, bac-
ca ¢i ginepro per ferminare con rimandi di caffé freddo. Il palato &
appagato da una sensazione fruttata di ciliegia. Il corpo € medio
plus, ed il vine ha un perfetto equilibric gustativo. | tannini sono
dolci, spessi, larghi (6/6--) & vellutati. Lunga & la sua persistenza
gustativa. Bella beva!

Ruby red color with a very fing garnat edge. Aromas of black pep-
per, nutmeg, boiled chestnut with wild fennel, resemary, sage, bay
leaves, LPG gas, small licorice beans, juniper berry to finish with
hints of cold coffes. The palate is satisfied by a fruity sensation of
cherry. The body is medium plus, and the wine has a perfect taste
balance. The tannins are sweet, thick, broad (6/6--) and veively,
lts taste persistence is long. Nice drink!

{95/100}
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Rosso di Montalcine D.0.C,, annata 2022

Robe rosso cardinalizio. Al naso esprime profumi di ciliegia croc-
cante & camosa “Recca”, menta, eucalipto, mandorla, episperma
( dolce della pelle della castagnra bollita), rosmarino, salvia, lievi di
sigaro Toscano, ballotta {castagna bollita con finocehio seivatico
secco) per terminare con accenni di bacca di ginepro. Al palato
di gode una piacevole ciliegia, quella sentita all'olfatto. | corpo &
medio, lieverenta meno presente di quello del 2021. Vine ben
equilibrato tra alcel e freschezza, | tannini sona doldi, spessi, ab-
bastanza larghi {5/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gusta-
tiva con finale di ciliegia & caramella dura di lampone.

Cardiral's red robe. On the nose it expresses aromas of crunchy and
flashy “Recca” cherry, mint, eucalyptus, almond, episperm (sweet
from the skin of bolled chestnut), rosernary, sage, hints of Tuscan
cigar, ballotta {boiled chestnut with dried wild fennel) to finish with
hints of juniper berry, The palate enjoys a pleasant cherry, the cne
falt on the nose. The bady is medium, slightly less present than that
of 2021. Wine well balanced bstwsen alcohol and freshness. The
tannins are sweet, thick, guite broad (5/6} and velvety. Its flavor per-
sistence is long with a finish of cherry and hard raspberry candy,
(92++/100)



Rosso di Montalcine D.0.C., annata 2021

Rosso porpora chiare. Ricchezza olfatiiva fatta di profumi di
menia, eucalipto parte bianca interna della buccia di cocomerc
{& uguale all'acqua di rmare pulita), pepe nero, noce moscata,
rosmarino, salvia, allcro, pelle di conceria in fine lavorazione, ci-
liegia, mobile di sagrestia per terminare con sussurri di bacca di
ginepro. Al palato ha corpo medic pieno ed & in perfetio equili-
brio gustativo, infatti la massa alcolica & impercettibile. | tanni-
ni sono dolci, larghi (6/6--) e vellutati. Lunga & la sua persisten-
za aromatica intensa.

Light purple red. Olfactory richness made of scents of mint, eu-
calyptus, white internal part of the watermelon peel (it is the same
as clean sea water), black pepper, nutmeg, rosemary, sage, bay
leaves, finely worked tannery leather, cherry, furniture of sacristy
to end with whispers of juniper berry. On the palate it has a me-
dium-full body and is in perfect taste bafance, in fact the alcohol
mass is imperceptible. The tannins are sweet, broad (6/6--) and
velvety, Iis intense aromatic persistence is long.

{93/100})

Glovanni Nerl, annata 2022

Rosso di Montalcino D.0.C.

FRosso porporaintenso, vivo. Debutto offattive con note di menta,
eucalipto, candela spenta, mobile, di sagrestia {legno vecchio in-
triso di incensao), rosmarino, salvia, atiore, per diffondere nel fina-
le un’esplosiva e piacevole vicletta. Al palato il corpo € medic ed
ha sapore di ciliegia spremuta. Il corpo & medio e grazie alla co-
piosa freschezza il vino & perfettamente equilibrato. | tannini so-
ne dolci, spessi, abbastanza larghi (5/6} e setosi, Lunga & la sua
persistenza gustativa con finale di vicletta.

Intense, lively purple red. Clfactory debut with nctes of mint, euca-
lyptus, extinguished candle, mobile, sacristy (old wood soaked in
incensel, rosemary, sage, laurel, to difuse an expicsive and pleas-
ant violet in the finish. On the palate the body is medium and has
a flavor of squeezed cherries. The body is medium and thanks to
the copious freshness the wine Is perfectly balanced. The tanning
are sweet, thick, quite broad (5/6) and silky. Its taste persistence
is long with a violet finish.

{96/100)

Giovanni Neri, annata 2021

Rosso di Montalcine D.O.C.

Rosso rubing e porpora trasparente. Profumi di ciliegia, vicletta,
menta, eucalipto, rosmarine, alloro, salvia € mobie di sagrestia
(incenso). Al gusto & sapido con sapore di ciliegia fresca spremu-
ta. [l corpo & medio ed il vino & perfettamente equilibrato. La mas-
sa alcolica & messa a tacere dalla freschezza e dai tannird. Que-
sti ultimi sono dolci, larghi {8/6--) & vellutati. Lunghissima & la sua
persistenza gustativa con finale di violetta. Naso fine ed elegante.

Ruby red and transparent purple. Scents of cherry, viclet, mint,
eucalyptus, rosemary, laurel, sage and sacristy furniiure (incense).
The taste s savory with the flavor of freshly squeszed chermries.
The body is medium and the wine is perfecily balanced. The &l-
ccholic mass is silenced by freshness and 1annins. The latier are
sweet, large {6/6--) and velvety. Its taste persistence is very long
with a viclet finish. Fine and elegant nose.

{96/100)

Brunello di Montatcine D.0.C.G., annata 2019

Caolore rosso rubino con larghe trame porpora. Bouguet composto
da profumi di noggioling, cioccolata, menta, eucalipto, rosmarino,
erbe medicinall, intensi di grafite, ciiegia, pelle fine lavorazione di
concaria, pelle tavorata, pelle di camoscio, lievi boisé per termina-
re con una tripucio di violetta. Il corpo 2 medio plus e I'asse alcol-
freschezza & in perfetto equilibrio. 1tannini sono dolci, abbastanza
larghi (5/6+), spessi e vellutati. Lunga & la sua persistenza aroma-
tica intensa con finale di ciliegia e prugna. Vino potente e fruttato.
Ruby red color with broad purple highlights. Bouguet composed
of aromas of peanuts, chocolate, mint, eucalyptus, rosemary, me-
dicinal herbs, intense graphite, cherry, fine tannety leather, worked
leather, chamois leather, light woods o end with a riot of viclet.
The bady Is medium plus and the alcohol-freshness axis is In per-
fect balance. The tannins are sweet, quite broad (5/6+), thick and
velvety. lts intense aromatic persistence is long with a cherry and
plurn finish. Powerful and fruity wine.

(e5/100}

Brunelio di Montalcine D.O.C.G., annata 2018

Manto rosso rubino con fine bordo granato e trasparente. Profu-
mi vari & piacevoli di ciliegia, menta, sucalipto, pepe nero, intensi
di noce moscata e rosmaring, |l percorse olfattivo prosegue con
toni di pelle lavorata, salvia, alloro, per terminare con una fanta-
stica vicletta. Boccea fing ed elegante. Il corpe & madio ed il vino &
ben equilibraio grazie alla freschezza ed ai tannin che non fanno
sentire la massa alcolica. | tannini sono dolci, larghi (6/6-) o vellu-
tati. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Ruby red coat with fine garnet and transparent edge. Various and
pleasant aromas of cherry, mint, eucalyptus, black pepper, intense
nutmeg and rosemary. The offactory jowrney continues with tones
of workad leather, sage, laurel, ending with a fantastic violet, Fine
and elegant mouth. The body is medium and the wine is well bal-
anced thanks io ihe freshness and tannins which do not reveal
the alcoholic mass, The tanning are sweet, broad (6/6-) and vel-
vety. Its taste persistence is long.

{95/100)

La cantina o Casanova di Neri
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Tenuta Nuova, annata 2019

Brunello di Montalcino D.0.G.G.

Rosso porpora intenso. Dal calice si diffondono nell'aria profu-
mi di ciiegia marasca nera, intensi di noce moscata, cioccolata,
menta, eucalipte, pepe nerg, lievi di buccia di pisalli, per terminare
con una splendida vicletta, Assaggio molto piacevole grazis al suo
splendido sapore di ciliegia marasca nera carnosa e da un corpo
medio plus. Generosissima freschezza che mette a tacere com-
pletamente la massa alcolica. | tannini sono dolei, larghi (6/6--) e
setosi. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di ciliegia.
Intense purple red. From the glass, aromas of black morello chery,
intenise aromas of nutmeg, checolate, mint, eucalyptus, black pep-
per, light pea peel, ending with a splendid violet spread into the air,
Very pleasant tasting thanks to its splendid flaver of fleshy black mo-
relio cheny and a medium plus body. Very generous freshness that
compietely silences the alconolic mass. The tannins are sweet, broad
(6/6--) and silky. Its flavor persistence is long with a cherry finish.
(97/100)

Tenuta Nuova, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Veste rosso rubine e porpora. Dal bicchiere sl dirigene verse ['alto
intensi profumi di pepe nerc e noce moscata seguiti da Fquirizia,
ciliegia, rosmarino, alloro, salvia per terminare con soffi di viciet-
ta. Lincontro gustativo & piacevole, il corpo & medic plus ed il vi-
no ha un perfetto equiliorio tra alcol, freschezza e tannini. Questi
uitimi sone dolci, completamente, larghi (6/6) e setosi. Lungaéla
sua persistenza gustativa.

It has a ruby red and purple appearance, From the glass, intense
aromas of black pepper and nutmeg move upwards followed by
liquarice, cherry, rosemnary, bay leaves, sage to finish with whiffs of
violet, The taste encounter is pleasant, the body is medium plus
and the wine has a perfect balance between alcohaol, freshness
and tannins. The latter are sweet, complately, wide (6/6) and silky.
Its taste persistence is long.

{97/100)

Giovanni Neri, annata 2019

Brunello di Montaleino D.0.C.G.

Traspare dal bicchiere un rosso rubino-porpora intense, nero, De-
butto olfattivo con profumi di pelie di conceria in fine lavorazione,
amido di riso bollito, pannc calde inamidato, menta, eucalipto, po-
modeori pelati per terminare con un'ammaliante profume di violet-
1a. Al gusto & piacevole, dokce grazie al sapore di ciliegia marasca
nera matura. Alcol e freschezza si compenetrano perfettaments ¢
la ingua ha una genercsa salivazione che copre completamente la
massa alcolica. [ tannini sono dofci, larghi {6/6) e vellutati, Lunga
& la sua persistenza gustativa con finale di pesca rossa succosa,
An intense, black ruby-purple red shines through the glass. Ci-
factory debut with aromas of tannery leather at the end of pro-
cessing, boiled rice starch, hot starched cloth, mint, eucalyptus,
pesled tomatoes to finish with a bewitching scent of violet. The
tasts is pleasant, sweat thanks to the flavor of ripe black morello
cherries. Alcohol and freshnass interpanetrate perfectly and the
tongue has a generous salivation that completely covers the al-
cohelic mass. The tannins are sweet, broad (6/6) and velvaty. lts
flavor persistence is long with a juicy red peach finish.

{98/100)

Giovanni Neri, annata 2018

Brunelfo di Montalcino D.0.C.G.

(E il primo anno di questo bruneflo prodotio in 5000 bottighe)
Abito rosso rubine con bordo granato. Ricchezza e piacevolezza
olfattiva fatto di profumi di vicletta, menta, eucalipte, amido del
panno caldo, pepe nero, intensi di noce moscaia, ambra, rosa
rossa, pemodoro pelato, acqua di mare pulita (€ uguale alla pare
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bianca intesa della buccia di cocomero), ciliegia fresca, croccan-
te. Il corpo & medio. Vino sapido e perfettamente equiliorato con
i tannini che sone dolci, setosi e larghissimi (6/6+). Lunghissima
& la sua persistenza arcmatica intensa. Sone sicuro che con un
po’ di sosta in bottiglia arrivera a 100/100.

Ruby red dress with garnet edge. Richness and olfactory pleasant-
ness made of aromas of violet, min, eucalypius, starch from the hot
cloth, biack pepper, intense notes of nutmeg, amber, rad rose, pacled
tomato, clean sea water {it is equal to the infense white appearance
of the watermelon peet ), frash, crunchy cherry. The body is madi-
um. Savory and perfectly balanced wine with tahnins that are sweet,
silicy and very broad (6/6+). lts intense aromatic persistence is very
lkong. I'm sure that with a litfle rest in the bottle it will reach 100/100,
{29/100)

Cervetalto, annata 2018

Brunello di Mentalcino D.0.C.G.

Manto rosso rubino con trame porpora. Calgidoscopic olfattivo
con profumi lievi del cioccolatino “after eight” (cioccolata ¢ menta,
concentrata, tipico del legno nuove), ciliegia, eucalipto, necciolina,
vinleita e noce moscata. Bel vino dotato di corpo medio e sapore
di ciliegia marasca nera. Asse alcol — freschezza in perfetto equi-
librio. 1 tannini sono dolci, larghi (6/6) setosi ed eleganti. Lunga &
la sua persistenza gustativa con finale di violetta. Non ho esitato
a riconoscergli subito il massimo del punteggio.

Ruby red coat with purple highlights. Olfactory kaleidoscope with
kght aromas of "after eight” chocolate (chocolate and concentrated
mirt, fypical of new wood), cherry, eucalyptus, peanut, violet and nut-
meg. Nice wine with medliurn body and black morello cherry flavour.
Aleoho! axis - freshness in perfect balance. The tanning are sweet,
broad (6/6). siky and elegani. s taste persistence is long with a viclet
finigh. | didn't hesitate to immediately give him the maximum score.
(100/100}

CASTIGLION DEL BOSCO WINERY
Logalita 53024 Castighon ael Boscoe, Monlalcino (S1)
tel +33 05771913750, manl w.ne cashghondelbosco.com

L'America, annata 2021

Rosso di Montalcino D.0O.C.

{Fa solo acciaio | only makes steel)

Hosso rubino e granato chiaro e trasparente. All'esame olfattivo si
scandiscono in sequenza profumi di menta, eucalipto, noccioling,
clliegia chiara, rosmarino, salvia, zucchero filato e ballotta con il
bachetto{castagna bollita con finocchio selvatico secce). Al pala-
to & fine, elegante, sapido con corpo medic sufficiente e con otti-
mo equilibrio ira alcol e freschezza. | tannini sono dolci, fini, abba-
stanza larghi (5/6) & setosi. Lunga € la sua persistenza gustativa,
Buona beva, avrebbe avuto bisogno di un pochino pit di struttura.,
Ruby red and light and transparent garmeat, Upan olfactory exami-
nation, aromas of mint, sucalyptus, psanut, light cherey, rosemary,
sage, cotton candy and ballotia con il bachetic (boiled chestnut
with dried wild fennel) are perceived in sequence. On the palate
it is fine, elegant, savory with a sufficient medium body and an
excellent balance between alcohol and freshness. The tannins
are sweet, fine, quite broad (5/6) and silky. lis taste persistence
is long. Good drink, it coud have needed a fittle more structure,

{90--/100)

L'America, annata 2020

Rosso di Montalcino D.O,.C,

{Fa solo acoraio | anly makes steel)

Rosso granato chiaro e trasparente. L'olfattc pavoneggia una no-
ta intensa di nocciclina seguita dalla ciliegia marasca nera, menta,
eucalipto, lievi di pepe nero & noce moscata, rosmaring, salvia,
liguirizia per terminare con pizzicott di erbe medicinali. Il corpo &



misurato fine ed elegante ma in questo momento il sue equilbrio
gustativo tra alcal e fraschezza & un po’ altalenante. Vine sapido
con tannini dolci, abbastanza larghi (5/6--) e setosi. Abbastanza
lunga & la sua persistenza gustativa.

Light and fransparent garnet red. The sense of smell boasts an
intense note of peanut followed by black morello cherry, mint, eu-
calyptus, hints of black pepper and nutrmeg, rosemary, sage, ic-
orice to finish with pinches of medicinal hertes. The body is mea-
sured, fine and elegant but at this morment its gustatory balance
between alcchol and freshness is a litile fiuctuating. Savory wine
with sweet tanning, guite broad (5/6--) and silky. Its taste persis-
tence is quite long.

{88/100)

Gauggiole, annata 2021

Rosso di Montaleine D.O.C.

Rosso rubing ¢con trame granato abbastanza intenso e scuro ma
trasparante. Impfanto olfattivo con profumi di pelle lavorata, in-
tensi di vernice ad olio, ciliegia marasca nera, eucalipto, rosmari-
no, salvig, paglia, clorofilla del chewing gumn, terra umida, stringa
di liquirizia & erbe medicinali {ricordi dell'amaro Don Bairg), Al pa-
lato ha corpo medic & sapore di chinotte. Buon equilibrio tra ai-
col e freschezza. | tannini sono dolci, abbastanza spessi, abba-
stanza larghi (5/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustati-
va con finale di vicletta,

Ruby red with quite intense and dark but transparent garnet hints,
Offactory system with aromas of worked lsather, intense aromas of
il paint, black morello cherry, eucalypius, rosemary, sage, straw,
chewing gum chioraphyll, damp earth, liquorice string and medic-
inal herbs (memories of the bitter Deon Bairo) On the palate it has
mediurn bady and a chinotto flavour. Good balance between alco-
hol and freshness. The tanning ars sweaet, quite thick, guite broad
(5/6) and velvety. Its taste persistence is long with a violet finish.
(90/100)

grazie montalcino - oinos

Gauggiole, annata 2020

Rosso di Montalcino D.O.C.

Veste rosso granato con fine bordo aranciato, All'olfatto diffonde
profumi di vernice ad olio, ciliegia marasca nera, menta, eucalipto,
stringa di fiquirizia, fungo champignon terroso per finire con ricordi
diricciarello. Algusto it corpo & medio sufficiente. Vino fine elegante
con equilibrio lievements altalenants tra alcol @ freschezza., | tannini
sone dolci, fini, abbastanza larghi (5/6+) inizialmente setosi per pai
asciugare, lievemente, la gengiva superiore. Lunga & la sua persi-
stenza gustativa. l.a sosta in bottiglia rendera il vino ben squilibrato.
Garnet red appearance with fine crange edge. On the nose it dif-
fuses ararmas of oil paint, black morello cherry, mint, eucalyptus,
string of ficorice, earthy champignon mushroom to finish with hints
of ricciarello. On the palate the body is medium sufficient. Fine, el-
egant wine with a slightly fluctuating balance betweaen alcohol and
freshness. The tannins are sweet, fine, quita broad (5/6+) initially
silky and then slightly drying the upper gum. lis taste persistence
is long. The rest In the bottie will make the wine well bafanced.
{90/100})

Deimassi, annata 2021

Rosso di Montaleino D.O.C.

Rosso rubino e granato trasparente. Al Naso sono in evidenza
profumni di castagna bollita con finocchio selvatico, intensi di erba
tagliata e pelle lavorata, menta, eucalipto, sosmaring, salvia, lievi
di pepe nero, noce moscata, pesca rossa pelosa e ciliegia rossa.
Il corpo & medic ed & il pid strutturato rispetio agli altri due ros-
so di Montalcino. Vino equilibrato con la freschezza che domina
la massa alcolica. | tannini sono defci, abbastanza larghi { 5/8--)
inzialmente vellutati per poi asciugare un po' la gengiva superio-
re. Lunga & la sua persistenza con finale di amaretto e chinotto.

Castigtion del Bosco
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Ruby red and transparent garnet. On the nose there are aromas of
bofled chestnut with wild fennel, intense aromas of cut grass and
worked leather, ming, eucalyptus, rossmary, sage, light notes of
black pepper, nutmeg, hairy red peach and rect cherry, The body
is medium and is the most structured compared to the other two
Montalcino reds. Balanced wine with freshness that dominates the
alcoholic mass, The tannins are sweet, quite broad (5/6--) initially
veivety and then dry the upper gum a little. Its persistence is long
with a finish of amaretto and chinotto,

{o1/100)

Deimassi, annata 2020

Rosso di Montaleino D.O.C.

{I vino fa acciaio, cemento e poi per un anno di bolli da 3301

The wine is made of steel, cement and then 330 barrels for a year)
Manto rosso granato trasparente. Mix offattivo fatto di profurni di
ciliegia, pelle lavorata, menta, rosmarino, intensa salvia, casta-
gne bollite con finocchio selvatico, pomodore mature strusciaio
sul pane di campagna, per terminare con note dolei. che ricorda-
ne la pelle interna della castagna bollita (c.d. episperma). Il vine
ha un corpo medic sufficients plus ed ha un buon equilibric gu-
stativo grazie alla piacevole freschezza che con il tannino copre
la massa alcolica. | tannini sono dolci, abbastanza larghi {5/6+)
inizialmente vellutati per poi asciugare un PO’ fa gengiva superio-
re. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa,

Trangparent garnet red coat. Cifaciory mix made of aromas of
cherry, worked leather, mint, rosemary, intense sage, boiled chest-
nuts with witc! fennel, ripe tomato rubbed on country bread, to end
with swest notes. which rasemble the internal skin of the baeiled
chestnut (so-called episparm). The wine has a sufficient medium
body plus and has a good 1aste balanca thanks to the pleasant
freshness which, together with the tannin, covers the alcoholic
mass, Tha tanning are sweet, quite broad {5/6+} initially velvety
and then dry the upper gum a little. its intense aromatic persis-
tence is long.

(91/100)

Brunello di Monfalcine D.0.C.G., annata 2019

Rosso rubino & granato chiaro. L'olfatto recepisce profurni di ¢i-
liegia, noce moscata, lisvi di pepe nero, menta, eucalipto, pa-
glia, conserva di pomodoro, ballotte {castagna bollita con finoc-
chio selvatico secco), lievi di tabaceo bionde della Virginia, per
terminare con pizzicotti di frageolina di bosco. Al palato ha una
puona dolcezza ed il corpo & medio. Asse alcol-freschezza in
equilibrio tra loro. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6),
vivaci, inizialmente, setosi per poi asciugare e far bruciare un
po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa
con finale di chinctio.

Ruby red and light gamet. The sense of smeil perceives aromas
of cherry, nutmeg, hints of black pepper, mint, eucalyptus, straw,
tomato preserves, bafiotte (hoiled chestnut with dried wild feninal),
hints of blond Virginia tobacco, finishing with pinches of strawber-
ry woods. On the palate it has a good swestness and the body is
medium. Alcohol-freshness axis in balance with each cther. The
tannins are sweet, guite broad (5/6), lively, initially silky and then
dry and make the upper gum burn a little. is taste persistence is
long with a chinotto finish.

{93/100)}

Brunelio di Montalcine D.0.C.G., annata 2018

Rosso granate con finissimo bordo aranciato. [l naso recepisce
profumi di ciliegia, intensa & piacevole nocciolina, menta, euca-
lipto, tabacco biondo della Virginia, terra, anice stellato per termi-
nare con accenni di conserva di pomodoro. Vino sapide con cor-
po molto delicato. Lisve altalena nel finale tra alcol & freschezza.
| tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6-), inizialmente setosi
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per far bruciare un po’ il palaio e la gengiva superiore. Lunga & la
sua persistenza durante la quale il corpo si assottighia ed emerge
una sensazione di pepe nero,

Garmnet red with a very fine orange edge. The nose percelves aro-
mas of cherry, intense and pleasant peanut, mint, eucalyptus,
blond Virginia tobacco, earth, star anise to finish with hints of to-
mato preserves. Savory wine with very deficate bodly. Slight swing
in the finish betwean alcohol and freshness. The tannins are swest,
quite broad (5/6-), Initially silky to burn the palate and upper gums
a little. lts persistence is long during which the bady thins out and
a sensation of black pepper emarges.

{91/100)

Campo del Drago, annata 2019

Brunelle di Montalcino B.0.C.G.

Robe rosso rubino e granato con fine bordo aranciato. Al naso si
mettono in evidenza profumi di menta, eucalipto, chinotie, pepe
nero, noce moscata, paglia, levi di fico secco, pomodero secco,
lievi di rosmarino per terminare con carezze di lavanda. All'assag-
gio & sapido ed il corpo & medio. La freschezza domina la mas-
sa alcolica mentre i tannini sono dolci, spessi, abbastanza larghi
(5/6), inizialmente vellutati per poi asciugare, lievemente e far bru-
ciare la gengiva superiore. Lunga € la sua persistenza gustativa
con finale di chinctto.

Ruby and garnet red robe with fine orange edge. The nose high-
lights aromas of mint, eucalyptus, chinotto, black pepper, nutmeg,
straw, slight notes of dried fig, dried tomato, light rosemary and
anding with caresses of lavender. When tasted it Is savory and the
body is medium. Freshness dominates the alcoholic mass while
the tannins are sweet, thick, quite broad (5/8), initially velvety and
then dry, slightly and make the upper gum burn. s taste persis-
tence is long with a chinctto finish.

{93/100)

Campo del Drago, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso granato, trasparente. Il profilo olfattivo si apre a profumi di
pelle di conceria in fine lavorazione, intensi di nocsiolina, pelle di
camoscio, lievi di inchiostro di china ¢ di conserva di pomoedo-
ro. L'incontro gustative rivela un corpo medio fine. Al momento
& presents una ligvissima altalena tra alcol e freschezza. | tanni-
ni sono dolcl, abbastanza larghi (5/6+) inizialmente setosi per poi
asciugare e far bruciare lievermente la gengiva superiore. Lunga &
la sua persistenza gustativa.

Garnet red, transparent. The olfactory profile opens up to aromas
of tannery leather at the end of its processing, intense of peanuts,
chamais leather, light of India ink and tomato preserves. The taste
encounter reveals a medium-fine body. At the moment thera is a
very slight swing between alcohol and freshness. The tannins are
sweet, quite broad {5/6+) initially silky and then dry and cause the
upper gum to burn slightly, Its taste persistence is long.
(92/100)

Tenuta Prima Pietra Toscana, Rosso LG.T., annata 2020
(Uvaggio: 50% Merlot, 35% Cabernet Sauvignon e 15%
Cabernet Franc}

L& vigne sono a Riparbella e dalla annata 2020 non viene assem-
blato il petit verdot. Rosso rubino abbastanza trasparente. Na-
so gratificato da profumi di ciiegia un po' matura, prugna, dolci
del'esterno del confeito, menta, eucalipto, lievi di episperna (dol-
ce della pellolina dalla castagna bollita) per finire con soffi si sesso
sfrenato. 1l corpe & medio ben dosato ed it vino & fine ed elegan-
te. Vino con buon equilibrio, la massa alcolica & dominata dalla
freschezza e dai tannini. Questi ultimi sono dolci, abbastanza lar-
ghi (5/6--) inizialmente setosi per poi asciugare e far bruciare lie-
vemente la gengiva superiore.




The vineyards are in Riparbella and from the 2020 vintage the petit
vergot is not assembled. Fairly transparent ruby red. Nose grati-
fied by aromas of slightly ripe cherry, plum, sweets from the out-
side of the cardy, mint, sucalyptus, light hints of episperna {swest
from the bolled chestnut skin} to finish with whiffs of unbridled
sex. The body is medium, well-dosed and the wina is fine and el-
egant. Wine with good balance, the alcoholic mass is dominated
by freshness and tannins, The latter are sweet, quite large (5/6--)
initially silky and then dry and cause the upper gum to burn slightly.
{93/100}

1100 riserva, annata 2016

Brunello di Montalcinoe D.0.C.G.

Rosso granatc trasparents con fine bordo aranciato. Esordic offatti-
vo fatto di profumi dolci che ricordanc a castagna bollita con finoc-
chio selvatico, menta, sucalipto, & naturale, pellolina della casta-
gna bollita (episperma), vernice, ciliegia per terminare con carezze
di arancia rossa. Ving fine ed elegante con corpo medio, dotato di
un perfetto equilibrio gusiativo tra alcol e freschezza. | tannini sone
dolci, larghi (6/6-), inizialmente setosi per poi far bruciare lievemente
la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.
Transparent garnet red with fine orange edge. Olfactory debut
made of sweet aromas reminiscent of boiled chestnut with wild fen-
nel, mint, eucalyptus, natural tea, boiled chestnut skin {episperm),
varnish, cherry to finish with caresses of blocd erange. Fine and
elegant wine with medium body, with a perfect taste balance be-
tween alcohol and freshness, The iannins are sweet, broad (6/6-
), initially silky and then slightly buming the upper gum. Its intense
aromatic persisience Is long.

[95/100)

Tenuta Prima Pietra, Prima Pietra L.G.T., annata 2019
(Uvaggio: 50% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 10 % Cabernet
Franc e 10% Petit Verdot}

Colore rosse rubino e granato abbastanza intense. Dal calice si
innalzano profumi diintensa grafite, clliegia marasca nera, rosma-
rino, salvia, pepe nero, noce moscata, panno caldo inamidato,
castagna bollita con finocchic selvatico secco, lievi di lemongras-
84, per terminare con una splendida violetta. All'assaggio rivela un
corpo medic plus e sapore di ciliegia un po’ candita, Ving equi-
librato per I'acol & freschezza mentre i tannini sone dolci, abba-
stanza larghi (5/6), inizialments vellutati per poi asciugare un po-
chino la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa.
Falrly intense ruby red and garnet color. From the glass rise aro-
mas of intense graphite, black morello cherry, resemary, sage,
black pepper, nutmeg, hot starched cloth, boiled chestnut with
dried wild fennel, light lemon grass, finishing with a splencid violet.
When tasted it reveals a medium plus body and a sfightly candied
cherry flavour. Balanced wine for alcohol and freshness while the
tannins ars sweet, quite broad (5/6), inttially velvety and then dry-
ing the upper gum a ittle. lts taste persistence is fong.

(91/100)

Tenuta Prima Pietra, Permassimo IGT, annata 2019
{Uvaggio: 100% Cabernet Franc)

Colore rosso rubino intenso, Olfatto gratificato da profumi di cilie-
gia candita, grafite, pelie lavorata, terra, menta, eucalipto e casta-
gna bollita con finocchio selvatico secco. Boccea fine ed elegante
con sapore di prugna spremuta. Perfetto equilibrio tra alcol e fre-
schezza e tannini. Questi ultimi sono delci, fini, abbastanza larghi
(5/6) e setosi. Lunga & la sua persistenza gustativa. Da un nasc
un po’ evoluto per ta ciliegia candita non ti aspetteresti un palate
con succo di prugna fresca.

Intense ruby red coior. Smell gratified by aromas of candied cherry,
graphite, worked leather, earth, mint, eucalyptus and beiled chest-
nut with driecl wild fennel. Fing and elegant mouth with squeszed

plurm davor, Perfect balance between alcohol and freshness and
tannins, The latter are sweet, fing, quite large (5/6) and silky. Its
tasts persistence is long. From a slightly evolved nose for can-
died cherry you wouldn't expect a palate with fresh plum juice.
{94/100)
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Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2022

Rosso rubino e porpora trasparente., Calgidoscopio offattivo con
profumi di nocciolina, cliegia, menta, sucalipto, rosmarino, alloro,
salvia, amido di riso bollito, grafite, ruggine, intensi di saponetta
alla violetta, dolci dell'esterno del confetto, per terminare con ri-
cordi di conserva di pomodoro, Al palato il corpo & medio suffi-
clente ed ha sapore di ciliegia. Vino ben equillibrato tra alcol g fre-
schezza mentre | tannini sonc dofci, abbastanza larghi (5/6), inizial-
mente vellutati per poi asciugars, lievemente, la gengiva superio-
re. Lunga & la sua persistenza arcmatica intensa. Piacevole beva.
Ruby red and transparent purple. Offactory kaleidoscope with aro-
mas of peanuts, cherries, mint, eucalyptus, rosemary, bay leaves,
sage, boiled rice starch, graphite, rust, intense notes of violet soap,
sweets from the outside of the dragee, ending with memories of
tomato preserves. On the palate the body is medium sufficient
and has a cherry flavour, Wine well balanced between akcohol and
freshnass while the tanning are swest, quite broad (5/8}, initially
velvety and then slightly drying on the upper gum. lis intense ar-
omatic persistence is long. Pleasant drink.

(91/100)

Rosso di Montatcine D.0.C., annata 2020

Bellissimo rosso rubino. Naso avvolgente, vario, fatto di profumi di
ciliegia, tabacco bionde della Virginia, menta, eucalipto, ruggine, per
terminare conricordi di castagna bellita con finocchio selvatico secco.
Al palato ha cormpo medio sufficiente, delicate con sapore di cliegia. La
finezza e l'eleganza contraddistinguono quesio vino che & ben equi-
lorato tra alcol e freschezza e tannini. Questi ultimi sono dolci, fini ab-
bastanza lerghi (5/6--) e setosi. Lunga &1a sua persistenza gustativa,
Beautiful ruby red, Eaveloping, varied nose, made of aromas of
cherry, blond Virginia tobacco, mint, eucalyptus, rust, encing with
mamories of bolled chestnut with dried witd fennel. On the palate
it has a sufficient medium body, delicate with a cherry flavour. Fi-
nesse and elegance distinguish this wine which is well balanced
between alcohcl, freshness and tannins. The latter are sweet, fine,
quite broad (5/6--} and silky. Its taste parsistence is long.
{81/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Robe rosso rubino. Profilc clfattivo caratterizzato da profumi di col-
la Coccoina {latte di cocco e mandorla}, nocciolina, menta, euca-
lipto, dolci dell'esterno del confetto, violeita, castagna bollita con
finocchic selvatico secco, stoppa intrisa di vino, appretto {ami-
do spray per stirars), amido del! riso bollito, vaniglia, terra umida,
salvia, ciliegia croccante, per terminare con soffi di lievito di birra.
Bocca piacevole con sapore di ciliegia ¢ prugna. H corpo & me-
dio ed il vino & ben equilibrato, la generosa freschezza dominag,
senza ripensamenti, la massa alcolica. | tannini sono dolci, larghi
(6/0), inizialmente setosi per poi asciugare lisvemente la gengiva
supariore, Lunga & 1a sua persistenza gustativa.

Ruby red robe. Olfactery profile characterized by aromas of Coc-
coina glue (coconut and almond milk}, peanut, mint, eucalyptus,
sweets from the outside of the dragee, vidlet, boiled chestriut with
dried wilc fermsl, tow soaked in wine, starch (starch spray for iron-
ing) , beiled rice starch, vanilla, moist earth, sage, crunchy chermry,
finishing with puffs of brewer's yeast. Pleasant mouth with cherry
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and plumn flavor, The bedy is medium and the wine is well balanced,
the generous freshiness dominates the alcoholic mass without sec-
ond thoughts. The tannins are sweet, broad (6/6), initially silky and
then slightly drying the upper gum. Its taste persistence is long.
[85/100])

Brunello di Montalcino D.0.C.G, annata 2018

Manto rosso rubino e granato. Olfatto caratterizzato da profumi di
menta, eucalipto, ciliegia, doldi dell'esterno del confetto, pelle ve-
getale (& la pelle lavorata che tende al dolce del cuoia), intensi di
violetta, lievi di lievito di birra per terminare con carezze di casta-
gna boliita con finocchio selvatico secco. Si presenta con corpe
medio {pill che nel 2017}, con intenso sapore di vicketta, 1l vino &
ben equilibrato con tannini dolci, abbastanza larghi {5/6+) e vel-
lutati. Lunga € la sua persistenza aromatica intensa. Vine fine ed
elegante dotato di generosa freschezza,

Ruby and garnet red coat. Smell characterized by aromas of mint,
eucalyptus, cheiry, sweets from tha outside of the dragee, vege-
table leather (it is the worked skin that tends fowards the sweet-
ness of leather), intense aromas of viclet, light notes of brewer's
yeast and ending with caresses of chestnut botled with dried wild
fennel. It has a medium body (more than in 2017}, with an intense
violet fiavour. The wine is well balanced with sweet, quite broad
(5/6+) and velvety tannins, Its intense aromatic persistence is long,
Fine and elegant wine with generous freshness.

(93/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G; annata 2017

Colore rosso rubino con lievi lampi granato. Bicchiere straripan-
te di profumi di grafite, ciliegia, violetta, lievi di pepe nere, noce
moscata, pelle lavorata, amido del riso bolito, menta, eucalipto,
liquirizia in chicchi piccoll, buccia di piselli, ruggine, china, erbe
medicinali per terminare con carezza di rosa rossa. Bocca pia-
cevole, il corpo & medic sufficiente che tende un po' ad andare
via. Vino equilibrate con la massa alcolica, impercettibile, grazie
alla freschezza ed al tannini. Questi ultimi sono dolci, spessi, ab-
bastanza larghi {5/6--) e vellutati. Lunga ma non lunghissima & la
sua persistenza gustativa, Bel vino con naso molte vario, con una
nota un po' verde. Al palato gli manca un pochino di struttura.
Ruby red color with slight gamnet flashes. Glass overflowing with
arcras of graphite, cherry, viclet, hints of black pepper, nutmeg,
worked leather, beiled rice starch, mint, eucalyptus, small grains of
liguorice, pea peel, rust, cinchona, medicinal herbs to finish with a
caress of red rose. Pleasant mouth, the body is medum enough
that it tends to go away a little. Balanced wine with alcoholic mass,
imperceptible, thanks to the freshness and tannins. The latter are
swest, thick, quite wide (5/6--) and velvety, Its flavor persistence
18 long but not very long. Nics wine with a very varied nose, with
a slightly green note. Cn the palate it lacks a little structure.
(917100}

Sferracavalli

Rosso Toscana L.G.T., annata 2022

Colore rosso intenso. Profumo di lievito di birra, ciliegia, cauccil
& violeita. Al gusto ha corpo medio sufficiente & sapide ed ha sa-
pore di ciliegia e lievito di birra. Equilibric un pochino altalenan-
te tra alcal e freschezza. | tannini sone dolcd, vellutati, & poco lar-
ghi {4/6+). Abbastanza lunga & la sua persistenza gustativa. Vino
semplice ed abbastanza piacevole.

Intense red color. Scent of brewer’s yeast, cherry, rubber and vi-
olet. On the palate it has a sufficiant medium body, is savory and
has a cherry and brewer's yeast flavour. Skghtly fluctuating bal-
ance between alcohol and freshness. The tannins are sweet, vel-
vety, and not very broad (4/6+). s taste persistence is quite long.
Simple and quite pleasant wine.

{85/100)

G

Diecianni riserva, annata 2013
Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Mix rosse rubino, porpora e granato. Naso esplosivo per quan-
to si vuole esprimere scandendo profumi intensi di violetta e ci-
liegia, menta, sucalpto, castagna bollita con finocchio selvatico,
lievi di tartufe nero, grafite, sigare toscano per terminare con soffi
di conserva di pomodoro. La bocca € fine ed elegante con sapo-
re di tartufo nero. Vino perfettamente equilibrato con la massa al-
colica impercettibile grazie alla generosa freschezza e ai tannini.
Questi ultimi sono dolci, larghi {6/6-) setosi ed eleganti, I corpo &
medio. Lunga & la sua persistenza arcmatica intensa. Vino anco-
ra giovane. Il tannino di guesto 2013 trovo che sia pils piacevole
di quelio del gia buona del 2012,

Mix of ruby red, purple and garnet. Explosive nosea for how much
you want to express, highlighting intense aromas of violet and
cherry, mint, sucalyptus, boiled chestnut with wild fannel, hints
of black truffle, gragphite, Tuscan cigar to finish with whiffs of to-
mato preserves. The mouth is fine and elegant with a black truffie
flavour. Perfectly balancad wine with an imperceptible alcoholic
mass thanks o the generous freshness and tannins. The latter are
sweet, wide (6/6-) silky and clegant. The body is medium. its in-
tense aromatic persistence is long. Still young wine. | ind the tan-
nin of this 2013 more pleasant than that of the already good 2012,
(977100}

Diecianni riserva, annata 2012

Brunelio di Montalcino D.0.C.G.

Abito rosso granaio chiaro e trasparente. Dal bicchiere si innal-
zano profumi di intenso sigaro toscana, grafite, mobile di sagre-
stia (incensoe), dolci, menta, eucalipto, conserva di pomodoro, lie-
vi speziati di pepe nero e noce moscata, finale di ciliegia matura.
Allassaggio rivela un corpo medio plus, sapore di sigarc toscanc
ed una bella freschezza. Perfetto equilibrio tra alcol e freschezza. |
tannini sone dolei, spessi, abbastanza larghi (5/6) e vellutati, Lun-
ga & la sua persistenza aromatica intensa.




Light and transparent garnet red dress. From the glass rise aromas
of intense Tuscan cigar, graphite, sacristy furniture {incense), sweets,
mint, eucalyptus, tomato preserves, light spices of black pepper
and nutmeg, finish of ripe cherry, Upon tasting it reveals a medium
plus bady, Tuscan clgar flavor and a nice freshness. Periect balance
between alcchol and freshness. The tanning are sweet, thick, quite
broad (5/6) and velvety. Its intense aromatic persistence is long.
(24/100)

AZIENDA AGRICOLA CIACCI PICCOLOMINI D’ARAGONA
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Rosso di Montalcino D.Q.C.; annata 2022

Veste rosso rubino - porpora trasparente. Mix olfattivo composto
da profumi di ciliegia ¢roccante, menta, eucalipte, cioceolata, iu-
1a, pepe nero, intensi di noce moscata, rosmarino, salvia, lievi di
episperma {dokce della peliolina della castagna bollita), intensi di
violetta, cassetto di medicine, chiodi di garofano, clliegia matu-
ra, chicchi di iquirizia, pomodeori pelati e t& naturale. All'assaggio
svela un corpo medio ed un buon equilibrio tra glcol e freschez-
za. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6+) e setosi. Lun-
ga & |a sua persistenza gustativa. Vine fine, elegante e piacevole.
Ruby red - transparent purple color. Olfactory mix composed of
aromas of crunchy cherry, mint, eucalyptus, chocolate, jute, black
pepper, intense of nutmeg, rosemary, sage, light of episperm
{sweet from the skin of the boiled chestrut), intense of viclet,
drawer of medicines, nails of clove, fipe cherry, liquorice grains,
peeled tornatoes and natural tea. Upon tasting it reveals a me-
dium body and a good balance betwsen alcohol and freshness.
The tanning are sweet, quite broad (5/6+) and silky. Its taste per-
sistence Is long. Fine, elegant and pleasant wine.

(92/100)

Rosso di Montalcino D,0.C., annata 2021

Colore rosso rubino con trame porpora. Apertura olfattiva con
profumi di ciliegia croccante, pomodori pelati, menta, eucalipto,
rosmaring, salvia, vernice ad olie, amido del tessuto cotone, vio-
letta, pepa nero ¢ noce moscata. Al palato ha dolcezza e sapo-
re di ciliegia. | corpc def vino € medio. Ottimo equilibrio gustati-
vo tra alcol e freschezza, quest’ultima & generosa e non fa senti-
re neppure minimamente la presenza della massa alcolica. | tan-
nini sono dolci, spessi, inizialmentie vellutati e nel finale asciuga-
na lievissimamenie la massa alcolica. Lunga & la sua persistenza
arcmatica intensa.

Ruby red color with purple highlights, Oifactory opening with are-
mas of crunchy cherry, peelad lomatoes, mint, sucalyptus, rose-
mary, sage, oll paint, cotton fabric starch, violet, black pepper
and nutmeg. On the palaie it has sweetness and cherry flavour.
The body of the wine is medium. Sxcelient gustatory balance be-
tween alcohol and freshness, the latter is gererous and does not
even minimally reveal the presence of the alcoholic mass. The tan-
nins are sweet, thick, initially velvety and dry the alcoholic mass
very slightly in the finish. Its intense aromatic persistence is long.
(2144/100)

Rosse di Montalcino D.0.C., annata 2019

Manto rosso rubino e granate. Esprime profurni di violetta, ciliegia,
menta, eucalipto, acqua di mare {parte bianca interna della bouc-
cia di cocomero}, rosmaring, salvia, iuta, t& naturale per terminare
con soffi di terra umida. Al palato il corpe & imedio e si sente il sa-
pore della ciliegia un po' matura e addirittura la ciliegia sotto spiri-
to. Nonostartte cid 'alcol & impercettibile grazie alla generosa fre-
schezza, | tannini sone delci, abbastanza larghi (5/6) e setosi. Lun-
ga & la sua persistenza aromatica intensa. Vino fine ed elegante.
Ruby and garnet red coat, It expresses aromas of violet, cherry,

grazie montalcino » oinos

mint, eucalyptus, sea water (internal white part of the watermelon
peel), rasemary, sage, jute, naturaltea to finish with whiffs of damp
earth. On the palate the body is medium and you can feel the fla-
vor of slightly ripe chemries and gven cherries in alcohol. Despite
this, the alcohol is imperceptible thanks fo the generous freshiness,
The tannins are sweet, quite broad (5/6) and siky. s intense arc-
matic persisience is long. Fine and elegant wire.

{94/100)

Rossofonte, annata 2020

Rosso di Montalcino D.O.C

Resso granato con finissime berde aranciato. All'olfatio diffon-
de profumi di ciliegia sia fresca che lievemente candita seguiti da
menta, eucalipto, castagna bollita con finecchio selvatico secco,
intensa violetta, rosmaring, salvia, pomodori pelati per terminare
con soffi di appretto (amido spray per stirarg). Al palato & pieno,
gustoso, con sapore di vicletta e tartufo nero. Vino con corpo,
medio, ben equilibrato ¢con sapore di ciliegia. La massa alcolica &
sottomessa dalla freschezza e dai fannini. Questi ulimi sono dol-
ci, abbastanza larghi (5/6+) inizialmente vellutati per poi nel finale
far bruciare lievemente la gengiva superiore. Lunga & la sua per-
sistenza aromatica intensa.

Garnet red with a very fing orange edge. On the nose it releas-
es aromas of both frash and slightly candiad cherries followed by
mint, eucalyptus, boiled chestnut with dried wild fennel, intense
violet, rosemary, sage, pesled tomatoes and finishing with whiffs
of starch (starch spray for roning). On the palate it is full, tasty,
with a fiavor of victet and black truffle. Wing with medium body,
well balanced with cherry flavour. The alcoholic mass is subdued
by freshnass and tannins. The latter are sweet, quite large (5/6+)
initially velvety and then slightly ourn the upper gum in the finish.
fts intense arcmatic parsistence is leng.

{33/100)

Brunelio di Montalcina D.0.C.G,, annata 2018

Robe rosso rubino con borde aranciato. All'clfatto si mettono in
evidenza profumi intensi di vicletta e dité naturale seguiti da erbe
medicinali, menta, eucaliptc per terminare con soffi di acqua di
mare ( parte bianca della buccia di cocomero). All'assaggio rivela
un corpo medio delicate ed & sapido dotato di un perfetto equi-
liorio gustativo, infatti la freschezza domina, senza ripensamenti,
la massa alcolica. | tannini sono dolci, larghi (6/6--) e setosi. Lun-
ga & la sua persistenza gustativa.

Ruby red robe with orange border. On the nose, intense aromas of
violet and natural tea are highlighted, followed by medicinal herbs,
mint, eucalyptus, ending with puffs of sea water (white part of the
watermsion peel). Upon tasting it reveals a delicate medium body
and is savary with a perfect taste balance, in fact the freshness
dominates the alcohclic mass without second thoughts. The tan-
nins are sweet, broad (6/6--) and silky. Its taste persistencais long.
{93/100)

Brunello di Montaleino D.0.C.G., annata 2017

Veste rosso granato. Esprime profumni di sottobosco, smalto di
vernice, ciliegia, appretto, menta, eucalipto, terra, banana matura,
pepe nero, nace moscata, grafite, liquirizia per terminare can cenni
di bacea di ginepro. Bocea piacevole, il corpo & medio e {'asse al-
cal, freschezza, tannini & in equilibrio. Questi ultirmi sono dolei, vel-
lutati & larghi {6/6--). Lunga & la sua persisienza aromatica intesa.
Garnet red dress, It expresses aromas of undergrowth, paint glaze.,
charry, starch, mint, eucalyptus, earth, ripe banana, black pep-
per, nutmeg, graphite, liguorlce to finish with hints of {uniper ber-
ry. Pleasant on the palate, the body is medium and the alcohol,
freshness and tannin axis is in balance. The latter are sweet, vel-
vety and wide (5/6--). Its intense aromatic persistence is long.
{93/100)
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Pianrosso, annata 2019

Brunelfo di Montaicino D.0.C.G.

Colore rosso rubino con riflessi granati, Allolfatic esplode una
placevolissima violetta seguita da profumi di dado vegetale,
menta, eucalipto, lievissimi di boisé che ricardane il ciocecolati-
no after eight (cioccolata & menta intensa}, ciliegia, rosmarino,
salvia, episperma (dolce della pelle della castagna bollita), chic-
chi di liquirizia per terminare con ricordi di t& naturale. Il corpo &
medic, fine ed elegante. Asse alcol - freschezza-tannini in per-
fetta armonia tra loro. | tannini sono dolci, larghi (6/6-) e setosi.
Lunga ¢ la sua persistenza aromatica intensa con finale di cilie-
gla croccante e violetta.

Ruby red color with garnet reflections. A very pleasant violet ex-
plodes on the nose followed by aromas of vegetable nuts, mint,
eucalyptus, very light woody aromas reminiscent of after eight
chocaolate (intense chocolate and mint), ¢herry, rosemary, sage,
episperm {(swest from the skin of boiled chestrut), tiquorice grains
to finish with flavors of natural tea. The body is medium, fine and
elagant. Alcohol — freshness — tannin axis in parfect harmaony with
each other, The tannins are sweat, broad (6/6-) and silky. Its in-
tense aromatic persistence is long with a finish of crunchy cher-
ry and viplet,

{98/100)

Pianrosso, annata 2018

Brunelio di Montalcino D.0.C.G.

Traspare dal calice rosso granato trasparente, Dispiega all'clfat-
to una ntensissima e piacevole vicletta seguita da pepe nero,
noce moscata, chicdi di garofane, ciliegia, chicchi di liquirizia,
rosmarino, salvia, alloro, prugna, lievi di castagna bollita con fi-
nocchio selvatico secco, anice stellato, t& naturale per terminare
con tocchi di pomodori pelati. || corpo & medio ed il vino & ben
equilibrato tra aicol e fraschezza. | tannini sono dolei, abbastan-
za larghi ( 5/6) inizialmente setosi per poi asciugare lievemente
la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa con
firale di terra umida.

Transparent gamet red giass shines through. It reveals to ths sense
of small a very intense and pleasant violet followed by black pep-
per, nutmeg, cloves, cherry, liguorice grains, rosemary, sage, bay
leaf, plum, hinis of chestnut boiled with dried wild fennel, star an-
ise, natural tea for finish with touches of peeled tomatoces. The
body is medium and the wine is well balzanced between alcohol
and freshness. The tanning are swaet, quite broad (5/8) initially
silky and then slightly drying the upper gum. its taste persistence
is long with a moist earthy finish.

[95/100)

Pianrosso, annata 2017

Brunello di Montalcine D.0.C.G.

Manto rosso rubino e granato. Dona all’'offatto una ricca gamma
di prefumi di ciliegia, pepe nero, noce moscata, chiodi di garofa-
no, smalto di vernice, prugna, t& naturale, pomodori pelati sella
di cuoio, prugna secca, liquirizia ed anice stellato. Gusto piace-
vole con note speziate gia sentite all'clfatto. I corpo & medio ed il
vino & ben equilibrato con la massa alcolica in subordine alla fre-
schezza ed ai tannini. Questi ullimi sono abbastanza larghi (5/6),
dolei e vellutati. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.
Ruby and garnet red coat. It gives the sense of smell a rich range
ot aromas of cherry, black pepper, nutmeg, cloves, paint polish,
plurn, natural tea, peeled saddle leather tomatoes, dried plum, lic-
orice and star anise. Pleasant taste with spicy notes already felt
hy smeli. The body is medium and the wine is well balanced with
the alcohol mass subordinate to the freshness and tannins. The
latter are quite large (5/8), sweet and velvety. lis intense aromat-
ic persistance is long.

194/100)

¥

Vigna di Pianrosso riserva Santa Caterina d’oro

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2016

Resso granato. Ampiezza aromatica con profumi di ciliegia menta,
aucalipto, appretto {amido spray per stirarg), sottobosco, carruba,
prugna secca, t& naturale, grafite per terminare con soffl balsamici
di abete. All'assaggio rivela un corpo medio ed un oitime equili-
brio gustativo con la massa alcolica completamente sottomessa
alla mineralita, freschezza e tannini. Queasti ultimi soro dolc, lar-
ghi (6/--) e vellutati. Lunga & la sua persistenza arematica intensa,
Garnet red. Aromatic breadth with aromas cf cherry, mint, euca-
lyptus, starch (starch spray for ironing), undergrowth, carchb, dried
plum, natural 1ea, graphite to finish with balsamic whifis of fir. Up-
on tasting it reveals a medium body and an excellent taste bal-
ance with the alcoholic mass completely subjugated fo mineral-
ity, freshness and tannins. The latter are sweet, broad (6/--) and
velvety, Its intense arormalic persistence is long,

{98/100)
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Brunelio di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Veste rosso rubino con bagliori granati, trasparente, Dispiega pro-
fumni dolci dell'esterno del confetto, intensi di noce moscata, men-
ta, eucalipio, ciliegia, rosmaring, alloro, salvia, abbastanza inten-
si di smaito di verrice, amido del tessuto cotone, pepe nero, lievi
di chicchi di liquirizia, vernice ad olic per terminare con sussurri
di vicletta. Al palato ha corpo medio ed & sapido. Vine ben equili-
brato tra alcol e freschezza quest’ultima va a coprire la massa al-
colica. | fannini sono dolci, larghi (6/6--), inizialmente vellutati per
poi asciugare e far bruciare lievemente la gengiva superiors. Lun-
ga & la sua persistenza gustativa con finale di violetta.

Ruby red color with garnet highlights, transgarent. It unfolds sweet
aromas from the outside of the dragee, intense of nutmeg, mint,
eucalyptus, cherry, rosemary, bay [eaf, sage, quite intense of var-
nish enamel, starch from the cotton fabric, black pepper, slight
hints of kquorice grains, oil varmish to end with whispers of violst.
On the palate it has a medium body and is tasty. Wmne well bal-
anced between alcohol and freshness, the latfer covering the al-
coholic mass. The tannins ars sweet, broad (6/6--), initially velvety
and then dry and cause the upper gum to burn slightly. lis taste
persisience is long with a violet finish.

{93/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G,, annata 2018

Rosso granato chiaro, Al olfatio non & particolarmente vario. Pro-
fumi di ciliegia, menta, eucalipto, lemongrassa e di generoso epi-
sparma (dolce della seconda pelle del marrone bollite), tipico pro-
fumo dovuto alla presenza un po’ pill marcata del legno nuoveo.
All'assaggio rivela un corpo medio. Vino ben equilibrato tra alcol
e freschezza, quest'ultima domina la prima. | tannini scno dol-
ci, abbastanza larghi (5/6+) inizialmente vellutati per poi nel finale
asciugare un po' la gengiva superiore. Lunga & la sua persisien-
za gustativa, Si sente la mano delf'encloga francese.

Light gamet red. On the nose it is not particularly varied. Aromas
of cherry, mint, eucalyptus, lemongrassa and generous episperm
(sweet from the second skin of beiled brown), typical scent due
to the slightly more marked presence of new woaod, Upon tasting
it reveals a medium body. Wine well balanced between alcohol
and freshness, the latier dominates the former. The tanning are
sweet, quite broad (5/6+} initially velvety and then dry the upper
gum a little in the finish. Its tasts persistence is long. You can feel
the hand of the French winemaker.

{91/100]




Brunelio di Montalcina B.0.C.G.

iprogette Prime Donne”, annata 2018

Colore rosso rubino chiaro con lisvi trame granato. Al naso é di-
rompente il profume boisé di episperma seguito da note di men-
ta, eucalipto, pelle di conceria in fine lavorazione, rosmarine, allo-
ro, salvia, ciliegia per terminare con rimandi di lernongrassa (Gitro-
nelia). Al palato il corpo & medio ed il vino & ben equilibrato grazie
alla freschezza che domina la massa alcolica. | tannini sono dol-
ci, abbastanza larghi (5/8), inizialmente vellutati per poi nel finale
asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga € la sua persisten-
za gusiativa. | tannini del legno nuovo si sentono.

Light ruby red color with sfight garmet hints. On the nose, the
woody scent of episperm is explosive, fcllowed by notes of mint,
eucalyptus, finsly processed tannary leather, rosemary, bay leaves,
sage, cherry, ending with hints of iemongrassa (lemongrass). On
the palate the body is medium and the wing is welt balanced thanks
10 the freshness that dominates the alcoholic mass. The tanning
are sweet, guite broad (5/6), initially velvety and then dry the up-
per gum a little in the finish. Its taste parsistence is long. The tan-
nins of the new wood can be falt.

(91/100}

Brunello di Montalcine D.0.C.G. riserva, annata 2018
Colore ross0 granato chiaro trasparente, Naso con profumi di cilie-
gia, rosmarino, salvia, tartufo mero, duro di menta, dolce del'estemo
del confetto, anice steflato, intensi di noce moscata, smalto di verni-
ce, pepe nero, boisé, liquirizia, per terminare con carezze di violefia.
A bicchiere vuoto si sente il profumo di pomodoro secco. Il corpo
& medic, & pit leggero di quslio del 2019 ed ha sapore un pochino
boisé. Si sente il duro di menta zucchero duro e menta) e il tartuio
nero. Il vino ha un cttimo equiliorio tra afcol e freschezza ed i tannini
s0no dold, abbastanza larghi (5/6), inizialmentie setosi per Poi asciu-
gare un po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gusta-
tiva con finale di lieve amarino del legno ed una stupenda violetta.

La tinaia ¢ Casato Prime Donne
It conte Francesco Marone Cinzano di Col d'Croia

grazie montalcino - oinos

Transparant light garnet red color. Nose with aromas of cherry, rose-
mary, sage, black trufile, hard mint, sweet from the outside of the
candy, star anise, intense nutmeg, paint giaze, black pepper, woody,
licorice, finishing with caresses of viclet. With an empty glass you
can smell the aroma of dried tomatoes. The body is medium, it is
lighter than that of 2019 and has a slightly woody fiavour. You can
taste the duro di menta (hard sugar and mint) and the black truf-
fle. The wine has an excellent balance betwesan alcohol and fresh-
ness and the tannins are sweet, quite bread (5/6), initially silky and
then drying the upper gum a little, Its taste persistence is long with
a slightly bitier finish from the wood and a wonderful violst.
{93/100)

AZIENDA VINICOLA COL D'ORCIA
Via Giunchetti, 53024 Montalcino (St); tel. +39.0577.808921;
mail. info@coldorciz.it

Ghiaie Bianche, annata 2021

Toscaria IGT Chardonnay SANT'ANTIMO

Uvaggio: 1007 Chardonnay
Giallo paglierino chiaro. Al naso emergone note di episperma (dol-
o2 della pelle della castagna bollita), grafite, biancospino, lievi di
colle Coccoina (latte di cocco @ mandorla), pietra focaia, panno
caldo inamidato, per terminare con soffi lievi di banana. Al palato
& un tripudio di sapidita e mineralita. Il corpo & medio e 'equilibric
tra alcol e freschezza & un po’ altalenante. Colpisce per la sapidita
e mineralitd ma al momento attuale il vino non & ben equilibrate.
Lunga & la sua persistenza con finale di episperma {legno nuovo).
Light straw yellow. On the nose emerge netes of episperm (sweet
from the skin of boiled chastnut), graphite. hawthorn, slight notes
of Cocceina giue (coconut and aimond milk), flind, hot starched
cioth, fimshing with light whiffs of banana. On the palate it is a rict
of flavor and minerality. Tne body is medium and the balance be-
tween alcohot and freshness is a bit fluctuating. !t is striking for its
flavor and minerality but at the moment the wing is not well bal-
anced. Its persistence is long with an episperm finish (new wood).
(89/100)

~
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Ghiaie Bianche, annata 2020

Risplende gialle oro. Proiumi di episperma (seconda pelle del mar-
rone bollito: g il legno), banana & grafite. Al palato si senteil legno
sotto forma di episperma. Vino sapido e minerale. Asse alcol -
freschezza abbastanza in equilibrio, si sente lievemente bruciare
la gengiva superiore (tannini del legne?). Il corpo & medio e lunga
& la sua persisienza gustativa.

It shines golden yellow. Scents of episparm {second skin of beiled
brown: it's wood), banana and graphite. On the palate you can
feel the wood in the form of episperm. Savory and mineral wine.
Alcohol axis - fairly balanced freshness, you can feel a slight bum
on the upper gum {wood tannins?). The body is medium ana its
flavor persistence is long.

{89/100}

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2022

Riluce rosso rubino con bagliori porpora. olfatto € vario e ricco
con profumi di menta, eucalipto, lievi di pelle di conceriain fine la-
vorazione, nocciolina, appretio (amido spray per stirarg), rosma-
rino, salvia, intensi di ciliegia, pepe nero, noce moscala, conser-
va di pomodoro e buccia di mandarino. Al palato si sente una ci-
liegia croccante. |l corpo & medio ed il vino & ben equilibrato tra
alcol e freschezza. | tannini sonc dolci, abbastanza larghi (5/6+)
inizialmente vellutati per poi asciugare un pochino la gengiva su-
periore. Bella beva, piacevole.

It shines ruby red with purple highlights. The sense of smell is var-
ied and rich with aromas of mint, eucalyptus, light aromas of finely
processed tannery leather, peanuts, starch {spray starch for iron-
ing}, rosemary, sage, intense cherry, black pepper, nutmeg, to-
mato preserves and mandarin peel. On the palate you can fesl
a crunchy cherry. The body is medium and the wine is well bal-
anced between alcoho! and freshness. The tannins are sweet,
quite broad (5/6+) initially velvety and then dry the upper gum a
liitle. Nice drink, pleasant.

(92/100)

Rosso dl Montalcine D.Q.C., annata 2021

Abito rosso rubino con trame granato. All’approccio offattivo sve-
la profumi di noccioling, ciliegia, pelle lavoraia, menta, eucalipto,
pepe nero e nece moscata. Vino fine ed elegante con corpo me-
dio ed oftimo equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono dol-
ci, abbastanza larghi (5/8), inizialmente setosi per poi asgiugare
un po' la gengiva supericre. Lunga ¢ la sua persistenza gustativa.
Ruby red dress with garnet textures. On the clfactory approach it
reveals aromas of peanut, cherry, worked leather, mint, eucalyp-
tus, black pepper and nutmeg. Fine and elegant wine with medi-
um body and excellent balance between alcchol and frashness,
The tannins are sweet, quite broad {5/8), initially silky and then dry
the upper gum a little. [ts taste persistence is long.

{o1/100)

Rosso di Montalcine D.0.C., annata 2020

Colore rosso rubine. Naso tipico e piacevole di nocciokna tosta-
ta. Seguono profumi di menta, eucalipto e pepe nero, noce mo-
scata, ciliegia e grafite. Al palato si gode una piacevole cliegia ed
un corpo medio. Buen equilibrio gustativo tra alcol, freschezza e
tannini, Questi ultimi sono dolci. abbastanza larghi (5/6+) e vel-
lutati. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di ciliegia.
Ruby red color. Typical and pleasant nose of toasted peanuts. Fol-
lowed by aromas of mint, eucalyptus and black pepper, nutmeg,
charry and graphite. Cn the palate you can enjoy a plaasant cherry
and a medium body. Good taste balance between alcohol, fresh-
ness and tannins. The latter are swest. quite wide (5/6+) and vel-
vety. Its flavor persistence is long with a cherry finish.

{91/100)

VG

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annaia 2019

Traspare dal bicchiere rosso rubino intenso e granato. Mix olfat-
tivo composto da profumi di ciliegia marasca nera matura, gas
GLP, pelle di conceria in fine lavorazione, appretio (amido spray
per stirare), prugna, menta, sucalipto, liquirizia, rosmarino, allo-
ro, salvia, intensi di castagna bollita con finocchio sebvatico secco
per terminare con soffi di vicletta. Sapido al palate con sapore di
piacevole frutto evoluto, di prugna secca e di ciliegia un po' can-
dita. Il corpe & medic. Il vine non soffre minimamente di pungen-
za di alcol perché la freschezza domina completamente la mas-
sa alcolica. | tannini sono dolei, abbastanza larghi (5/6--) spessi
e vellutati. Lunga ¢ la sua persistenza gustativa con finale di pru-
gna secca, fieno e clorofilla.

Intense ruby red and garnet shines through the glass. Gifactory
mix composed of aromas of ripe black morello cherry, GLP gas,
finely processed tannery leather, starch {spray starch for ironing),
plum, mint, eucalyptus, liquorice, rosemary, bay leaf, sage, intanse
notes of bailed chestnut with wild fennel dry to finish with whiffs of
violet. Savory on the palate with a pleasant evolved fruit fiavour, of
dried plurm and slightly candied cherry. The bedy is medium. The
wine does not suffer in the slightest frem alcohol pungency be-
cause the frashness completely dominates the alcoholic mass. The
tanning are swaet, quite broad (5/6--}, thick and velvety. lis laste
persistance is fong with a finish of dried plum, hay and chlorophyil.
{93/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Mantello rosso rubino e granato. Piacevols oifatto composto da
profurmi di mobile di sagrestia {incenso}, nocciolina tostata, pelle
di conceria in fine lavorazione, menta, etcalipto, rosmarine, sal-
via, alboro grafite, ciliegia perfettamente matura { croccante) dolci
dell'esterno del confetlo, camomillz, per tarminare con susswri
di castagna e finocchio selvatico secco bollite. Bocca caratteriz-
zata da una bella freschezza e da sapidita e mineralita. Il corpo &
medio & il vino & ben equilibrato grazie alla freschezza, alla sapidi-
ta, alla mineralita ed ai tannini che dominano senza ripensamenti
la massa alcolica. | tannini sono dolcl, abbastanza larghi (5/6-) e
vellutati. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.

Ruby and garnst red coat. Pleasant smell composed of aromas of
sacristy furniture fincense), toasted peanuts, finely worked tannery
leathar, mint, eucalyptus, rosemary, sage, graphite laurel, parfectly
ripe {crunchy} chemy, sweets from the outside of the candy, chamo-
mile, for finish with whispers of boiled chestnut and dry wild fennel.
Mouth characterized by a beautiful freshness and flavor and miner-
ality. The body is medium and the wine is well balanced thanks to
the freshness, flavor, minerality and tannins which dominate the al-
cohalic mass without second thoughts. The tannins are sweet, quite
broad {(5/6-) and velvety. Its intense aromatic persistence is long.
{83/100)

Yigna Nastagio, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Robe rubino e granato chiare. L'olfatto scandisce prefumi di noc-
cioling, lievi mirerali di grafite e benzina, ciliegia, pepe nero, noce
moscata, appretto, pomodori pelati, ruggine, rosmarino, salvia,
per terminare con sussuri di prugna secca ed idrolitina (2 la pol-
vere che rende gassata l-acqua naturalg}. ll palato & estasiato dal
sapore di prugna sscca. Asse alcol-freschezza in perfetto equili-
brio. | tannini sono dolci, larghi (8/6-), spessi e vellutatl. l corpo &
medio. Lunghissima & la sua persistenza gustativa con finale che
continua con il piacevole sapore di prugna secca. Bel vino, piace-
volg, if migliore Vigna Nastagio di quelli ¢a me degustati nel tempo.
Robe ruby and light garnet. The sense of smell highlights aromas
of peanuts, light minerals of graphite and petrcl, cherry, black pep-
per, nutmeg, starch, pesled tomatoes, rust, rosemary, sage, end-
ing with whispers of dried plum and hydrolytin {it is the powder that



rnakes the carbonation natural water), The palate is entranced by
the flavor of dried plum. Alcohol-freshness axis in perfect balance.
The tannins are sweet, broad (6/6-), thick and velvaty. The body is
mediurn. its taste persistence is very long with a finish that con-
tinues with the pleasant flaver of dried plum. Nice wine, pleasant,
the best Vigna Nastagic of those 1 have tasted over time.
{96/100)

Vigna Nastagio, annata 2016

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Colore rosso rubino e granato. All'olfatto mostra intensi profumi
di vaniglia e pepe nero seguiti da noce moscata, ciliegia, ruggine,
pomodoro pelato, rosmarino, salvia e alloro. Al gusto ha risalto il
sapore delfa nocciolina tostata ed il corpo & medio. Vino ben equi-
librate, la massa alcolica & nell'immaginario grazie alla freschezze
ecl ai tannini, Questi ultimi sono dolei, abbastanza larghi (5/6-} &
vellutati. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa con anche
niel finale il sapore indimenticabile di nocciclina tostata.

Ruby red and garnet color. On the ncse it shows intense aromas of
vanilla and black pepper follewed by nutmeg, cherry, rust, peeled
tomato, rosemary, sage and bay leaves. The flavor of toasted pea-
nuts stands out on the palate and the body is medium, Well bal-
anced wine, the alcoholic mass is in the imagination thanks to the
frashness and tannins. The latter are sweet, quite large {5/6-) and
velvety. lts intense aromatic persistence is long with the unforget-
table flavor of toasted peanuts in the finish,

(937100}

Poggio at Vento riserva, annata 2016

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso granato. Bagaglio dlfattivo composto da profumi di cilie-
gia, mobile di sagrestfa {mobile vecchio intriso di incensc), pepe
nero, noce moscata, chicohi di iquirizia, menta, eucalipto, gas
GPL, amido del tessute cotona, nogcioling, rosmaring, salvia al-
loro, prugna secca, guscio di mandorla per terminare con ricordi
saporiti di acqua di ostrica appena aperta. Al palato & sapido, pia-
cevole, con cerpo medio e sapore di prugna secca. La freschez-
za awvolge completamente la massa alcolica. | tannini sono dol-
¢i, abbastanza larghi (5/6+) spessi, iniziaimente vellutati per poi
asciugare un pochino la gengiva superiore. Lunga € la sua persi-
stenza aromatica intensa.

Garnet red. Olfactory baggage composed of aromas of cher-
ry, sacristy furniture (cld furniture soaked in incense), black pep-
per, hutmeg, liquorice graing, mint, eucalyptus, LPG gas, eotion
fabric starch, peanuts, rosemary, bay sage, dried plum , almond
shell to finish with tasty memories of freshly opened oyster wa-
ter. On the palate it Is savory, pleasant, with medium body and a
cried plum flavour. The freshness completely envelops the alco-
holic mass. The fannins are sweet, quite broad (5/6+) thick, ini-
tially valvety and then dry the upper gum a #tls. Its intense aro-
matic persistence is long.

(957100}

Poggioc al ¥enlo, riserva, annata 2015

Brunelio di Montalcino D.0.C.G.

Robe rosso rubing @ granato, Nellimmediatezza si respira un in-
tensissimo profumo di grafite seguito da ciliegia, menta, eucalip-
to, camomilla, nocciolina tostata per terminare con lievi ricordi di
vernice a olio. Al palate si imane colpiti dalla presenza di un im-
portante corpo medio plus. Vino perfettamente equilibrato, la fre-
schezza ed i tannini dirigono il timone dell'equilibric. | tanrini sonc
dolci spessi, (per quasto mi ricordano 'annata 20086}, abbastanza
larghi (5/6) e veliutati, Lunga & la sua persistenza gustativa con fi-
nale dolce che mi ricordanc il tabacco da pipa “clan”. Ho avutc
l'imprassione che questo 2015 abbia il corpo piu potente di tutti
i Poggio al Vento {atti fino a questa annata.

grazie montaleino - oinos

Immediatety you can breathe in a very intense scent of graphite
followed by cherry, mint, eucalyptus, chamomile, toasted peanut
to finish with light hints of cif paint. On the palate you are struck
by the prasence of an important medium plus body. Perfectly bal-
anced wing, freshness and tannins steer the balance. The tan-
nins are swest, thick (this is why they remind me of the 2006 vin-
tage). quite broad (5/6) and velvety. Its 1aste persistence is long
with a sweei finish that reminds me of “clan” pipe tobacco. t had
the imprassion that this 2015 has the most powerful body of all
the Poggio al Ventos made up to this year.

{95/100}

Nearco Sant’Antimo D.O.C., annata 2019

(Uvaggio: 60%Meriol, 20% Pshit Verdot e 20% Syrah)

Colore rosso porpora. Al naso si sente subito la presenza di uti-
lizzo dilegno nuove nella sua veste oifattiva che ricorda il ciccco-
latino “after eight” {cioccolata amara e menta intensa) seguito da
note di ciliegia marasca nera, prugna, eucalipto, intense di bal-
loita {castagna bollita con finocchio selvatico secco), pepe nerc,
noce moscata, pelle in fing lavorazione di conceria. Il corpo & me-
dio plus e la freschezza rende il vino equilibrato, non facendo per-
cepirs la massa alcolica. Sapore di prugna. | tannini sono dolai,
abbastanza larghi (5/6++}, inizlalments velluiati per poi asciugare
un po’ la gengiva superiore (a causa dei tannini del legnc nuovo}.
Purgle red celour. On the nose you can immediately feel the pres-
ence of the use of new wood in its olfactory guise which recalls
the “after gight” chocolate (bitter chocoelate and intense mint) fol-
lowed by notes of hlack morello cherry, piumn, eusalyptus, intense
notes of ballotia (chestnut bolled with dried wild fennel), lack pep-
per, nutmag, fine tannery leather, The body is medium plus and
the freshness makes the wine balanced, without perceiving the
alcoholic mass. Plurn flavor. The tanning are sweet, quite broad
{5/8++}, initially velvety and then dry the upper gum 2 littte (cdue to
tha tannins of the new wood).

{92/100}

Nearco Sant’Antimo D.0.C., annata 2018

(Uvaggio: 55% Merfot, 20% Peatit Verdot,

10% Cabernst Sauvignon e 15% Syrah)

Traspare rosso rubino intenso. L'incontro offattivo rivela profumi
di pelle df conceria in fine lavarazicne, pepe nero, Noce mosca-
ta, goudron , zucchero filato, buccia di piselli, ciliegia e prugna.
Al gusto si evidenzia un ¢corpo medio plus e sapore di prugna
fresca. Vino ben equilibrate tra alcol, freschezza e tannini. Que-
sii ultimi sono dolci, abbastanza larghi {5/6+) e vellutati. Lunga &
la sua persistenza aromatica intensa con finale di prugna fresca.
It shines intense ruby red. The olfactory encounter reveals aromas
of finely processed tannery leather, black pepper, nutmeg, gou-
dron, cotton candy, pea peel, cherry and plum. The taste high-
lights a medium plus body and fresh plum flavour, Well balanced
wine between aicohol, freshness and tanning. The latter are sweet,
quite large (5/6+) and velvety. its intense aromatic persistence is
long with a frash plum finish.

{93/100]

Olmaia Sant’Antimo Cabernet D.0.C., annata 2018
(Uvaggio: 100% Cabernet Sauvignon)

Manto rosso rubine & porpora intensl. Sentori di pelle di conceria
in fine lavorazione, pepe nero, noce moscata, menta, eucalipto,
lievi boisé di “after eight”, grafite, goudron (asfalio bagnato} per
terminare con ricordi di ballotta (castagna bollita con finocchio sel-
vatico secco). Il vino & ben equilibrato tra alcol e freschezza ed il
corpo & medio. | tannini sono dolci, larghi (6/6-} inizialmente veliu-
tati per poi asciugare un po’ Ja gengiva superiore a causa, a mig
awiso, dei tannini del legno. Lunga & la sua persistenza gustativa
con finale di ciliegia candita e cioccolata.
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Intense ruby red and pumple coat. Hints of tarnery leather at the
end of processing, black pepper, nutmeg, mint, eucalyptus, light
woody “after eight”, graphite, goudron (wet asphait) o finish with
flavors of ballotta (chestnut bolled with dried wild fennel), The wine
iz well batanced betwesn alcohol and freshness and the body is
mecium, The tanning are swest, broad B/8-) initially velvety and
than dry the upper gum a little due, In my opinion, to the tannins
of the wood. its taste persistence is long with a finish of candied
cherry and chocolate.

{93/100)

Olmaia Sant'Antimo Gabernet D.0.C., annata 2016
{Uvaggio: 100% Cabernet Sauvignon)

Abito rosso rubino e porpora intensi. Naso composto da pro-
fumi di oliva nera, prugna, meanta, eucalipto, cioccolata e grafi-
te. Il corpo & medio plus ed il vino & perfeitamente equilibrate.
La massa alcolica @ completamente messa a tacere dalla fre-
schezza e dai tannini, Questi ultimi sono dolci, spessi, abbastan-
za larghi (5/6-) & vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa
con finale di prugna.

Intense ruby red and purple dress. Nose composed of aromas of
black clive, plurn, mint, eucalyptus, chocolate and graphite. The
body is medium plus and the wine is perfectly balanced. The al-
coholic mass is completely silenced hy the freshness and tannins,
The latter are sweet, thick, quite wide (5/6-) and velvety. Its flavor
persisience is long with a plum finish.
{93/100)

Pascena, vendemmia tardiva, annata 2018
Moscadello di Montalcino D.O.C.

Colore glallo oro. Sentori di moscato, pietra focaia, miele, men-
ta, eucalipio, lievi di mango, papaya e zafferano, per terminare
con ricordi di guscio di mandorla. Al palate & molto doles, pia dal
201i86. Corpo medio plus. Vino con la freschezza che domina la
massa alcolica nonostante ta pastosita del corpo. Lunga & la sua
persistenza con finale di moscato e miele millefiori. Vine piacevo-
le che avrebbe avuio bisogno di maggiore freschezza per allen-
tare un po’ 1a sua pastosita.

Golden vellow color. Hints of muscat, flint, honey, mint, euca-
lyptus, slight hints of mango, papaya and saffron, finishing with
hints of almond shell. On the palats it is very sweet, more than
2018. Medium plus body. Wine with the freshness that domi-
nates the alcoholic mass despite the softness of the body. Its
persistence is long with a finish of muscat and wildflower honey.
Pleasant wine thai would have needed more freshness 10 los-
en its sofiness a hit.

(92/100)

>ena, vendemmia tardiva, annata 2016
Moscadelie di Montalcine D.O.C.

Riluce giallo oro. Profumi di moscato, lievi di zafferanc, men-
ta, guscio di mandorla per terminare con soffi di miele. Al
palato & morbido ed ha una buona dolcezza di miele. Il cor-
po & medio ed il vino & ben equilibraio anche se un pochi-
no di freschezza in pil avrebbe allentate un po' la dolcez-
za, Lunga & la sua persistenza aromatica intensa con finale
di miele millefiori.

Shines golden yellow. Aromas of muscat, ght saffron, mint, al-
mond shall finishing with whiffs of honey. On the palate it is soft
and has a good honey sweetness. The body is medium and the
wine is well balanced although a little more freshness would have
loosened the sweetness a litile. Its intense aromatic persistence
is long with a finish of wildflowar honsy.

(93/100)

&
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Colore rosa antico. Il debutto olfattivo rivela un profumo intenso
di pera ruggine seguito dal doice dell'esterno del confetto, lievi
di buccia di cipolla rosa, ciliegia griotting, salmastro, lievi di pel-
le vegetale {& la pelle lavorata che si avvicina al dolce deal cuo-
io biondo), biancospino e colla Coccoina (latte di cocco e man-
dorla). Al palato ha sapore del pompelmo giallo e corpe medio.
La freschezza domina la massa alcolica. Il ving & sapido € ha
tannini larghi (6/6--), dolci e vellutati. Lunga € la sua persisten-
za gustativa,

Antigue pink colour. The olfactory debut reveals an intense
aroma of rusty pear foltowed by the sweetness of the out-
side of the dragee, hints of pink onion pesl, griotting cherry,
saltiness, hints of vegetable {eather (it is the worked leath-
er that is close to the sweetness of blond leather), hawthorn
and Coccoina glue (coconut and almond milk). On the pal-
ats it has the flavor of yellow grapefruit and medium body.
Freshness dominates the alcoholic mass. The wine is savory
and has large (6/6--), sweet and velvety tannins. lts taste
persistence is long.

Ros Tos i.

Colore ramato. Pancrama olfattivo fatto di profumi di pera ruggi-
ng, lievi di buccia del formaggio marzolino, ciliegia, lievi di ments
ed eucalipto per terminare con soffi di smalto di vernice. Al pala-
to & sapido ed ha un corpo medio appena sufficiente. Bella beva
grazie anche alla freschezza che domina la massa alcolica. | tan-
nini sono delci abbastanza larghi (5/6--) e delicati. Lunga persi-
stenza gustativa. Vine semplice ma placevole.

Copper colour, Olfactory panorama made of aromas of rusty pear,
light notes of marzoline cheese peel, cherry, light mint and euca-
lyptus to end with whiffs of varnish enamel, On the palate it is sa-
vory and has just enough medium body. Nice drink thanks also
to the freshness that dominates the alcoholic mass. The tannins
are sweet, quite broad {5/6--) and delicate. Long tasting persis-
tence. Simple but pleasant wine.

Adone rosso Toscana L.G.T., annata 2021

(Uvaggic: 90% Sangiovese e 10 % tra Canalolo e Merfot)

Vaste rosso rubing con ligvissime trame granato, Mix olfattivo fat-
to di profumi di castagna bollita con finocchio selvatico secco,
menta, eucalipto, gazzozzola, cipresse, rosmaring, salvia, alloro,
clliegia, zucchero filato, erbe medicinali per terminare con ricor-
di di fieno della stalla. 1l corpo & medio, abbastanza sufficiente,
Vino equilibrate tra alcol e freschezza. | tannini sono doki, larghi
(6/6--), inizialmente vellutati per pol asciugare un po' la gengiva
superiore { tannini un po' verdi?). Abbastanza lunga & la sua per-
sisienza gromatica intensa.

Ruby red color with very light garnet hints, Olfactory mix made
of aromas of boiled chestnut with dried wild fennel, mint, eu-
calyptus, gazzozzola, cypress, rosemary, sage, laurel, cherry,
cotton candy, medicinal herbs to end with memories of hay
from the stable. The body is medium, quite sufficient. Bal-
anced wine between alcohol and freshness. The tannins arg
sweet, broad (6/6--), initially velvety and then dry the upper
gum a little {tannins a little green?). lis intense aromatic per-
sistence is quite long.

{88/100])




Adone rossc Toscana 1GT, annata 2020

(Uvaggio: 90% Sangiovese e 10% Canaicio e Merfot)

Rosso rubino con trame granate. Olfatto accattivante fatto dipro-
fumi di ciliegia, menta, sucalipto pepe nero, nove moscata, cipres-
s0 (gazzozzola} per terminare con sussurri di erbe medicinaii. Al
gusto ha corpo meadio appena sufficients. Buon equilibrio gusta-
tivo tra alcol e freschezza. | tannini sono dolgi, fini, larghi (6/6--)
inizialmente vellutati per poi asciugare la gengiva superiore. Abba-
stanza lunga ma non lunga la sua persistenza gustativa.

Ruby red with garnet highlights. Captivating sense of smellmade
of aromas of cherry, mint, eucalyptus, black pepper, nine nuimeg,
cypress {gazzola) ending with whispers of medicinal herbs. The
taste has just enough medium body. Good taste balance between
alcohol and freshness. The tannings are sweet, fine, broad (8/6--
) initially vetvety and then dry on the upper gurn., Its flavor persis-
tence is quite kong but not jong.

{88/100}

Rosso di Montalcine D.0.C., annata 2022

Colore rosso rubino trasparente. Dal bicchiere si diffondono pro-
fumni di ciliegia sotto spirito, menta, eucalipto, erbe medicinali, le-
vi di chinotto, rosmarino, salvia, conserva di pomodoro, per ter-
minare con ricordi del mobile di sagrestia, intriso diincenso. Beva
piacevole con sapore di erbe medicinali. Il vino ha corpo medio
sufficiente ed un buon equilirio tra alcol e freschezza. | tannini
sono dolci, abbastanza larghi (5/6), inizialmente vellutati per pai
diventare un pochino ruvidi e far bruciare, lisvernente, la gengiva
superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Transparent ruby red color. From the glass spread aromas of cher-
ries in alechol, mint, eucalypius, medicinal herbs, hints of chinot-
to, rosemary, sage, tornato preserves, ending with memcories of
the sacristy cabinet, soaked in incense. Pleasant drink with me-
dicinal herbal flavour. The wine has a sufficient medium body and
a good balancs between alcohol and freshnass. The tannins ars
sweet, quite broad (6/G), initially velvety and then become a little
rough and causs the upper gum to burn slightly. ks taste persis-
tence is long.

{90--/100}

Rosso di Montalsine D.0.C., annata 2021

Rosso granato trasparente, Note di ciliegia, erbe medicine, lievi di
lievito di birra, doloi dell'esterno del confetto e conserva di pomo-
dore. Al gusto ha corpo medio ed ha un buon equttibrio gustativo
grazie alla freschezza che domina magistralmente la massa alco-
lica. | tannini sono delci, abbastanza larghi {5/6) inizialmente vel-
Iutati per poi asciugare e far bruciare un po' la gengiva superiors,
Abbastanza lunga & la sua persistenza aromatica intensa con fi-
nale un po' boisé, Il legno a mio awise ha influitc un po’ negativa-
mente sui tannini del vino. Vino con bella e piacevole freschezza.
Transparent gamet red. Notes of cherry, medicinal herbs, mild
brewer's yeast, sweets from the outside of the dragee and tomato
preserves. On the palate it has a medium body and a good taste
balance thanks to the freshness that masterfully dominates the
alcoholic mass. The tannins are sweet, quite broad {5/8) initially
velvety and then dry and burn the upper gum a little. lts intense
aromatic persisience is guite long with a skghtly woody finish. In
my opinion, the wood had a somewhat negative influence on the
tannins of the wine. Wire with beautiful and pleasant freshness.
(89++/100)

Brunello di Montaleino D.0.C.G., annata 2019

Rosso granato trasparente. Profurmi di grafite, nocciolina, zucche-
ro filato, menta, eucalipto, rosmaring, salvia, pelle in fine lavora-
zione di conceria per terminare con sussurn di erbe medicinali, Al
palato ha corpo medio ed un perfetto equilibrio tra la freschezza
& massa alcolica, quest’ultima & impercettibite. | tannini sono dol-

grazie montaleino - oinos

ci spessi, larghi (6/6), inizialmente vellutati per poi asciugare un
pe’ la gengiva superiore. Sapore di erbe medicinali & chinotte che
permangono durante la sua lunga persistenza aromatica intensa.
Transparent garnet red. Scents of graphite, peanut, cotton can-
dy, mint, eucalyptus, rosemary, sage, fing tannery leather finish-
ing with whispers of medicinal herps. On the palate it has med|-
um body and a perfect balance between frashness and alcohal-
ic mass, the latter is imperceptible. The tanning are sweet, thick,
broad (6/6), inttially velvely and then dry the upper gum a litte.
Flavor of medicinal herlzs and chinotto that remain during its long
intense aromatic persistence.

{904/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Rosso granato trasparente con fine bordo aranciato. Ricchezza
olfattiva fatta di profumi di ciliegia, ballotia, pelle lavorata, menta,
eucalipto, pepe nero, noce moscata, erbe medicinal, rosmarino,
salvia per terminare con lievi echi di lisvito di birra. Assaggio pia-
cevole che evidenzia un corpo medic ed un ottimo equilibric gu-
stativo. | tannini sono delci, larghi (6/8) fini e setosh

Lunga & la sua persistenza gustativa, Bella beva.

Trangparent garnat red with fine orange edge. Olfactory richness
made of aromas of cherry, ballct, worked [eather, mint, eucalyp-
tus, black pepper, nutmegq, medicinal herbs, rosernary, sage to
finish with light echoes of brewer's yeast. Pleasant tasting which
highlights a medium body and an sxcellent taste balance. The
tannins ara sweet, broad {6/6), fine and silky. Iis taste persistence
is long. Nice drink.

(93/100)

Vigna Fontelontano riserva, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0O.C.G.

Rosso granato trasparente. Rivela profumi di legno & menta, ver-
nice ad olio, zucchero filato, ciliegia sotto spirito, terra umida e
dolci dell'esterno del confetto. Il corpo € medio e 'asse alcol-fre-
schezza & ben equilibrate. | tannini sono doldi, larghi (6/6-) inizial-
mente vellutati per poi asciugare un po’ la gengiva superiore. Lun-
ga & la sua persistenza gustativa.

Transparent garnet red. It raveals aromas of wood and mint, oil
paint, cotton candy, cherry in alcohol, moist garth and sweets
frorm the outside of the candy. The body is medium and the alco-
hol-freshness axis is well balanced. The tannins are sweet, broad
(6/6-) initially velvety and then dry the upper gum a little. Its taste
persistence is long.

(93/100)

AZIENDA AGRIGOLA CLAUDIA FERRERO
Podere Pascena, 53024 Montaicino (S
tel. +39.335/6461334, mail' info@brur at

Rosso di Montalcino B.0.C., annata 2022

Traspare rosso porpora, Si propone con profumi di clliegia marasca
nera, mobile di sagrestia (legno vecchic intrisc di incenso), dolci
dell'esternc del confaite, ambra, noccioling, intensi di pepe nero
e noce moscata, pomodori pelati, chicchi di liquirizia per termina-
e con ricordi di polvers da sparo. All'assaggio & ben equikbrato
tra afcol e freschezza. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6}
spessi e vellutati. Lunga & [a sua persistenza aromatica intensa.
It shines purple-red. It is proposed with aromas of black morello
cherry, sacristy furniture (old wood scaked in incense), sweets from
the ocutside of the candy, amber, peanuts, intense black peppser
and nutmeg, peeled tomatoes, ligucrice grains to end with memo-
ries of gunpowder. When tasted it is well balanced between alco-
hol and freshness. The tannins ars sweet, quite broad (5/8), thick
and velvety, lts intense aromatic persistence is long.

{91+/100])
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Rossa di Montalcino D.0.C., annata 2021

Bel rosso rubing trasparente. Naso gratificato dal tipico profumo
intenso di nocciolina, Seguono note intense di grafite, ambrg, ci-
liegia, prugna fresca, allore, t& naturale per terminare con soffi di
polvere da sparo. Al palato il vino ha sapors di prugna e ciliegia
fesca. il corpo & medio plus ed il vino ha un equilibrio lievemen-
te altalenante con la freschezza e 'alcol che si alternano nella su-
premazia gustativa. Sicuramente con la sosta in bottiglia 'equi-
librio diventera perfetto. | tannini sone dolgi, abbastanza larghi
{5/6) e velluiati. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa. |l
rmio puntaggio & in divenire.

Beautiful trangparent rukby red. Nose gratified by the typical in-
tense peanut scent. Followed by infense notes of graphite. am-
ber, cherry, fresh plum, bay leaves, natural tea, finishing with
whiffs of gunpowder. On the palate the wine has a fiavor of plum
and fresh cherry. The body is medium plus and the wine has a
slightly fluctuating balance with freshiness and alcohol alternat-
ing in gustatory supremacy, Surely with the rest in the bottle
the balance will become perfect. The tanning are sweet, quite
broad {5/6) and valvety. lts intense arcmatic persistence is long.
My score is in flux,

[91/100)

Brunello di Montaizino D.0.C.G.,, annata 2019

Manto rosso granato. Debutto olfattivo ben delineato con ini-
ziale intenso profume di nocciolina seguito da grafite, rosma-
rino, menta, eucalipto, mobile di sagrestia (legnoe vecchio in-
triso di incenso), ambra, dolci, dell'esterno del confatto, timo,
pepe nero, noce moscata, prugna secca, fieno secco, clorofil-
la, pesca rossa succosa, erbe medicinali secche per termina-
re con accenni di ciliegia matura e ciltegia lievemente candita.
Al palaio ha corpo medio plus ed il vino ha un ottimo equilibrio
tra alcol e freschezza. | tannini sone dolci, spessi, abbastanza
larghi {5/6+}, inizialmente vellutati per poi asciugare lievemen-
te la gengiva superiore. Lunga @& la sua persistenza gustativa
con finale di prugna secca.

Garnet red coat. Well-defined olfactory debut with an initial in-
tanse aroma of peanuts followed by graphite, rosemary, mint,
eucalyptus, sacristy furniture {old wood soaked in incense}, am-
ber, sweets, from the outside of the candy, thyme, black pepper,
nutmeg, plum dried, dried hay, chlorophyll, juicy red peach, driecl
medicinal herbs to finish with hints of ripe cherry and shghtly can-
died cherry. On the palate it has a medium plus body and the wine
has an exceltent balance between alcchol and freshness. The tan-
nins are sweet, thick, quite broad (5/6+}, initially velvety and then
slightly drying the upper gum. Its flavor persistence is long with
a dried plum finish.

{84/100}

Brunello di Montalcine B.0.C.G., annata 2018

Manto rosso granato trasparente. All'olfatio esprime profumi
intensi di nocciclina seguiti dal cucio biondo, capperi, acciuga,
prugna, ciliegia per terminare con note speziate di pepe nero
noce moscata, Al gusto rivela un carpo medio e sapare di noc-
ciolina. Vino con asse alcol-freschezza- tannini in perfetto equi-
librio tra lore. | tannini sono dolci abbastanza larghi (5/6+) e vel-
lutaii. Il sapore di nocciclina prosegue durante la sua lunga per-
sistenza gustativa,

Transparent garmet red coat. On the nose it expresses intense aro-
mas of peanut followed by blond leather, capers, anchowvy, plum,
cherry to finish with spicy notes of black pepper and nutmeg. The
taste reveals a medium body and peanut flavour, Wine with alco-
hol-freshness-tannin axis in perfect balance between thermn. The
tannins are sweet, quite broad (5/6+) and velvety. The peanut fla-
vor continues during its long gustatory persistence.

|94/100)

Yo

Brunello di Montalcino 0.0.C.G., annata 2004

Abito rosse granato. Naso balsamico di menta, eucalipto, rosmari-
no, salvia ed alloro. || percorso offattivo prosegus con note di ragout
di came, ciliegia marasca nera, prugna secca, fieno seccoe, clorofilla e
cloccolata. Bocca con sapore diprugna secca, fieno secco e clorofilla
{quest’ultima & quelta che viene utiizzata per dare il colore verde all'o-
ko). H corpo & medio ed il vino oftre ad essere ben equilibrato tra alcol
e freschezza ha sapore di ciliegia candita e cioccolata. | tannini sono
dolci, larght (6/6--) e velutati. Lunga & la sua persistenza gustativa.
Gamnet red dress. Balsamic nose of mint, eucalyptus, rosemary,
sage and bay leaves. The olfactory journey continues with notes
of meat ragout, black morefo cherry, dried plum, dried hay, chlo-
rophyll and chocolate, Mouth with flavor of dried plum, dried hay
and chiorophyll (the latter is what is used to give the oil its green
colour). The body is medium and the wine, in addition to being
well balanced between alcohol and freshness, has a flaver of can-
died cherry and chocolate. The tanning are sweet, bread (68/6--)
and velvety. lts taste persistence is long.

{95/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2015
Rosso granato con fine bordo aranciato. Articolazione aromatica
fatta di profumi intensi di grafite, ambra, fievi di formaggio erbori-
nato, sesso sfrenato, vernice ad alio, nocciolina, pepe nerg, no-
ce moscata, per ierminare con carezze di ciliegia marasca nera.
Bocca estasiata da sapori di ciliegia, prugna e necciclina ed ha un
corpo medio plus, Vine con asse alcol- freschezza-tannini in per-
fetto equiliosio tra loro. | tannini sono dolci, spessi, abbastanza lar-
ghi (5/6} e vellutati. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.
Garnet red with a fine orange edge. Aromatic articulation macte of in-
tense aromas of graphite, amber, light biue cheese, unbridied sex, cil
paint, peanut, black pepper, nutmeg, ending with caresses of black
moreilc cherry. Mouth enraptured by flavors of cherry, plum and pea-
nut and has amedium plus body. Wine with alcohol-freshness-tanning
axis in perfact balance betwesn them. The iannins are swest, thick,
quite broad {5/6) anc velvety, lts intense aromatic persistenceis long.
{94+/100)

Colora rosa antico. Piacevole sequenza di profumi di intensa pig-
tra focaia, salmasiro, cauccii, ciliegia griotting, intensi di grafite,
menta, eucalipto, lievito di birra per terminare con sussurri fioreali
di biancospino. Bella e piacevole freschezza che rende il vino ben
equilibrato. ll corpo & medio sufficiente. | tannini sono dolcl, abba-
stanza larghi (5/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustati-
va con finale minerale, sapido e di carametla dura al lampone, Vi-
no semplice ma piacevole Questo 2023 & pid minerale del 2022,
Antique pink cofour. Pleasant sequence of aromas of intense fint, salt,
rubber, gricttina cherry, intense graphite, mint, eucalyptus, brewer's
veast ending with floral whispers of hawthorn, Beautiful and pleasant
freshness that makes the wine well balanced. The bady is medium
sufficient. The tannins are swesat, quite broad {5/6) and velvety, s taste
persistence is fong with a mineral, savory and hard raspberry candy
finish, Simple but pleasant wine. This 2023 is more mineral than 2022.

Rosa antico, L'incontro olfattivo evoca profumi ¢i salmastro, cilie-
gia griottina, grafite per terminars con ricordi di lievito di birra. Al
palato & molto sapido & ha una piacevole mineralita. Vino equili-
brato con tannini doldi, abbastanza largHi (5/6) & vellutati. Il corpo
& medio sufficiente, Lunga & la sua persistenza gustativa.



Antique pink, The olfactory encounter evokes aromas of brack-
ish, griottina cherry, graphite to end with memeories of brewer's
yeast. On the palats it is very savory and has a pleasant mineral-
ity. Balanced wine with sweet, quite broad (5/6) and velvety tan-
nins. The bedy is medium sufficient. s taste persistence is long.
{89/10¢

Pepita, annata 2021

Rosso Toscana LG.T.

{Uvaggio: 34% Meriot, 33% Cabernal Sauvignon

& 33% Montepulciano e Alicante)

Robe rosso porpora. Bouguet con profurmno intenso di pietra focaia
seguito da pepe nero, noce moscata, prugna fresca, clliegia, ligi-
rizia & chiodi di garofano. 1l palato rimane estasiato da una place-
vole ciliegia fresca: succosa. Il conpo & medio ed il ving ha un buon
equilibrio, infatti la freschezze domina, senza ripensamenti, la mas-
sa gleolica. | tannini scho delci, spessi, larghi (6/6-) ed un po’ ruvi-
di. Lunga € la sua persistenza gustativa con finale di prugna fresca.
Purple red robe. Boudtiet with intense aroma cf flint followed by
black pepper, nutmeg, fresh plum, cherry, liquorice and cloves. The
palate is enraptured by a pleasant frash cherry: juicy. The body is
medium and the wine has a good balance, in fact the freshness
dominates the alcoho! mass without second thoughts. The tan-
nins are sweet, thick, broad (6/6-) and a little rough. Its taste per-
sistence is long with a frash plum finish.

(93/100}

Pepita, annata 2020

Rosso Toscana LG.T.

{Uvaggio: 1/3 Merlot, 1/3 Cabernet Sauvignon

& 1/3 Montepulcians ed Alicante)

Robe rosso rubing e granato. Approccio olfattivo fatto di profumi
di chiodi di garofano, peps nero, prugne fresche e secche, grafite,
violetta per terminare ¢on soffi di tartufo nerc. Sorsc piacevole con
sapore di tartufo nero. Hl corpo & medio plus ed il vino & ben equili-
brato con la freschezza ed i tannini che dominano, senza ripensa-
menti, la massa alcolica. | tannini sono dolci, larghi (6/8) e vellutati.
Lunga & la sua persistenza gusiativa con finale di prugna secca.
Ruby and garnet rad robe. Olfactory approach made of aromas
of cloves, black peppey, fresh and dried plums, graphite, violst
ending with whiffs of black trufile. Pleasant sip with black truffle
fiavour. The body is medium plus and the wine is well balanced
with the freshness and iannins that dominate, without second
thoughts, the alccholic mass. The tannins are sweet, broad (6/6)
and velvety. its flavor persistence is long with a dried plum finish.
{93/100)

Paolo Baracchino con Angelo Zannoni de La Fortuna

grazie montalcino » cinos

AZIENDA AGRICOLA LA FORTUNA

DI RICCIARDIELLO FELICIETTA ANNA
Federe La Fortuna 83. 53024 Montalcmo (S1)

tal. +39.0377. 848308, mail info@tenutalaforfuna.it

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2021

Rosso rubinc. Naso fatto di profumi di grafite, ciliegia, menta,
eucalipto 8 rosa rossa. All’assaggio rivela un corpo medio suffi-
ciente, sapore di clliegia ed un buon equilibrio gustativo con la
freschezza che domina la massa alcolica. | tannini senc dolci,
abbastanza larghi (5/6--) e vellutati. Lunga & la sua persisten-
za gustativa.

Ruby red. Nose made of aromas of graphite, cherry, mint, euca-
Iyptus and red rose. Upon tasting it reveals a sufficient medium
body, cherry flavor and a good gustatory balance with the fresh-
ness that dominates the alcoholic mass. The tannins are sweet,
quite broad (5/6--) and velvety. lts taste persistence is long.
{89/++100]

Rosso di Montaleinoe D.0.C., annata 2020

Abito rosso rubine con bordo cipolla rosa. Esordio olfattivo un po'
boisé, seguono prafumi di pera kaiser sotto spiriio, ciliegia, menta
ed eucalipto. Al palato il corpo & medio e Pequilibrio & lisvemente
altalenante ira alcol e freschezza. | tannini sono dolci, abbastan-
za larghi (5/6} iniziaimente vellutati per poi asciugare lisvemente
la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa con fi-
nale lievemente boise,

Ruby red drass with pink cnion edgs. Slightly woody olfactory de-
but, foliowed by aromas ¢f Kalser pear in alcohal, cherry, mint and
eucalyptus.On the palate the body is medium and the balance is
slighily fluctuating between alcohol and freshness. The tannins are
sweet, quite broad (5/6} initially velvety and then slightly drying the
uppar gum, lis flavor persistence is long with a slightly woocly finish,
{88/100)

Brunelio di Montalcine D.0.C.G., annata 2019

Veste rosso granato chiaro. Diffonde profumni di menta, eucalip-
to, intensi di ruggine e viclelta, ciliegia rossa, vernice ad olio, ter-
ra umida, paglia, erbe medicinali, buccia di pecorino stagionato,
lievi di fieno secco, prugna secca e clorofilla. Al palato ha corpe
medio ed & fine ed elegants con sapore di ciliegia rossa e bianca
croccante. Vino ben eguilibrato con ta massa alcolica impercetti-
bile, grazie alla freschezza ed ai tannini. Questi ultimi scno dolci,
larghi { 6/6--) e setosi. Lunga & la sua persistenza aromatica in-
tensa con finale di erbe medicinali, Bel vino con piacevole beva.
Pit lo bevi e pit lo berresti.

Light garnet red dress. it diffuses aremas of mint, eucaiyptus, in-
tense aromas of rust and violet, red cherry, il paint, damp earth,
straw, medicinal herbs, aged pecorino peel, slight hints of dried
hay, dried plum and chiorophyll. On the palate it has a medium
body and is fine and elegant with a flavor of crunchy red and white
cherries. Well balanced wine with imperceptible alcoholic mass,
thanks tc the freshness and tannins. The latter are sweet, wide
{6/6--) and siky. lis intense aromatic persistence is long with a me-
dicinal herbal finish. Nice wine with pleasant drinking. The more
you drink it, the more you would drink i.

{95/100)

Brunelio di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Rosso granato ¢on fing bordo cipolla rosa. Naso interessan-
te fatto di profumi intensi di vicletta seguiti dal mobile di sagre-
stia {incenso), menta, sucalipte, paglia e lievi di fico bianco sec-
co. |l corpo & medio ed il vinc ba un perfetto equilibrio gustati-
vo fra alcol e freschezza. | tannini sono dolei, abbastanza lar-
ghi (5/6) ed abbastanza spessi e vellutati. Lunga & la sua per-
sistenza gustativa.
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oinos « speciale

Garnet red with fine pink onion edge. Interesting nose made of in-
tense aromas of violet followed oy the sacristy furniture {ncense),
mint, eucalyptus, straw and slightt notes of dried white fig. The body
is medium and the wine has a perfect tasie balance between al-
cohal and freshness. The tannins are sweet, quite broad {5/6) and
quite thick and velvety. lts tasie persistencs is long.

{92/100)

Brunello di Montalcine D.0.C.G, annata 2017

Rossc granato con bordo cipolla rosa. Dal calice si innalzano
profumi di grafite, paglia, erbe medicinal), terra, intensi di violet-
ta, ciliegia, appretic (amido spray per stirare) radice di rabarba-
ro per terminare con una reminescenza di stringa di liquirizia.
L.a cavita orale & appagaia da un corpo medio ed una piacevo-
le sapidita. Il vino & abbastanza equilibrato mentre i tannini so-
no dolici abbastanza larghi {(5/8), iniziaimente vellutati per poi
asciugare lisvemente la gengiva supetiore. Lunga & la sua per-
sistenza gustativa.

(Garnet red with pink onicn edge. From the glass rise aromas of
graphite, straw, madicinal herbs, earth, intense violet, cherry, starch
{spray starch for ironing) rhubarb roct to finish with a reminiscence
of liquorice stnng. The oral cavity is satisfied by a2 medium body
and a pleasant flavor. The wing is quite balanced while the tan-
nins are quita broad sweat (5/8), initialiy velvety and then slightly
drying the upper gum. Its taste persistence is long.

{90-/100)

Brunello di Mentalcino D.O.C.G. riserva, annata 2019
Veste rosso granato trasparente. Al nase evoca profumi di violet-
ta, erbe medicinali, menta, eucalipto, ciliegia marasca, lievi boisé
che ricordano il cioccolating “After Eight”, buccia di pecorino sta-
gionato, rosmarino, prugna secca, fieno, clorofilla, anice stellato,
stoppa intrisa di vino, per terminare con sussuri di fico bianco
secco. Al palato ha un corpo medic coms quelle del Brunello non
riserva ed ha un perfetto equilibrio gustativo tra alcol e freschez-
za. | tannini sono completamente larghi (6/6), doldi, inizialmente
vellutati per poi asciugare lievemente la gengiva superiore. Lunga
& la sua persistenza aromatica intensa.

Transparent garnet red dress. On the nose it evokes aromas of
violet, medicinal herbs, mint, eucalyptus, morello cherry, light
woocdiness reminiscent of “After Eight” chocolate, aged pecori-
no pesl, rosemary, dried plum, hay, chlorophyll, star anise, tow
soaked in wine, to end with whispers of dry white fig. On the
palate it has a medium body like that of Brunello without reserve
and has a perfect taste balance between alcchol and freshness.
The tannins are completely broad (8/5), sweet, initially velvaty
and then slightly drying the upper gurm. Its intense aromatic per-
sistence is long.

(967100}

Brunello di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2016
Colore rosso granato. Mix offattivo fatto di piacevoli profumi di ci-
liegia, menta, eucalipto, prugna secca, fieno, clorafilla, mobile di
sagrestia impregnato di incenso per terminare con soffi di violet-
ta. La bocea & pervasa da un corpo medio plus ed it vino & ben
equilibrato grazie anche ad una generosa freschezza che mette
a tacare completamente la massa alcolica. i tannini sona dolci,
spessi, larghi {6/6--) inizialmente vellutati per poi lievementie far
asciugare e bruciare la gengiva superiore. Lunga & la sua persi-
stenza gustativa. Vinc ancora giovane non tanto ait'olfatto ma al
guste. [ tannini si dovranno acquietare un po’ ma il vino nell'insie-
me ha molta potenzialita e piacevolezza.

Garnet red colour. Offactory mix macde of pleasant scents of cher-
ry, mint, eucalyptus, dried plum, hay, chlorophyll, sacristy furniture
impragnated with incense to end with whiffs of violet. The mouth
is pervaded by a medium plus body and the wine is well balanced

G

thanks also to a generous freshness which completely silences
the alcoholic mass, the fanning are sweet, thick, broad (6/6--)
initially velvety and then slightly dry and burn the upper gum. Its
taste persistence is long. Wine still young not so much in terms
of smell but in terms of taste. The tannins will have to calm down
a little but the wine overall has a lot of potential and pleasantness.
(957100}

Giobi, annata 2019

Brunello di Montalcine D.0.C.G.

(beottighe prodotie: 4000}

Rosso granato. Dal bicchiere si innalzano profumi di legno nuo-
vo da me identificato con il cioccolatino “After eight” {cicccola-
ta e menta densa), rosmarino, alloro, salvia, ciiegia, conserva di
pomodors vernice ad olio e violetta, A bicchiere vuoto se sente il
preiume della terra umida, All'assaggio rivela un corpo medic nel-
la norma e un buon equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono
dolci, larghi (6/6--), iniziaimente vellutati per poi asciugare un po'
la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa con fi-
nale un po' boigé. Vino piacevole ma che a mio avviso dovra per-
dere il legne e i tannini si dovrannc ammorbidire.

Garnet red. From the glass rise aromas of new wood which | iden-
tified with ihe “After eighi” chocolate (chocolate and thick mint),
rosemary, bay leaves, sage, cherry, tomato paste, oil paint and
violet. With an empty glass you can smell the damp earth. Upon
tasting it reveals & normal medium body and a good balance be-
tween alcohol and freshness, The tannins are sweet, broad (6/6-
-}, initiaily velvety and then dry the upper gum a little. Long is its
gustatory persistence with a slightly woody finish. Pleasant wine
but in my opinion it will have to lose its wood and the tannins will
have to soften.

(93/100}

Giohi, annata 2016

Brunelle di Montalcine D,0.C.G.

Robe rosso granato.Insieme olfatiivo fatto di profumi di ciliegia,
prugna, menta, eucalipto, pepe nero e noce moscata. Al pala-
to si sente un pochino una nota verde che mi ricorda la buccia
dei piselli. | corpo & medio ed il vino ha un buon equilibrio tra al-
col e freschezza mentre i tannini sono dolci, larghi {6/6--) inizial-
mente vellutati per poi far sentire un lieve bruciore sulla gengiva
superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa, Vino ancora gio-
vane, esuberante.

Garnet red robe, Offactory ensemble made of aromas of cher-
ry, plum, mint, eucalyptus. black pepper and nuimeg. On the
palate there is a little bit of a green note that reminds me of pea
skin. The body is medium and the wine has a good balance be-
tween alcohol and freshness while the tannins are sweet, broad
(6/6--) initially velvety and then leave a slight burning sensation
on the upper gum. Its taste persistence is long. Still young, ex-
uberant wine.

(93/100)

AZIENDA FULIGNI
Strada Provinciale del Brunello 43 8.5, 53024 Monialcir
tel +38 0477848710 mad 2

Ginestreto, annata 2022

Rosso di Montalcino D.O.C.

Rosso trasparents. L.a proposta si ispira a profumi di ciliegia croc-
cante, menta, eucalipto, cloccolata, intensi di ncce moscata, ro-
smarino, salvia, appretto {amido spray per stirare), conserva di
pomodoro € lievi di cauccit. Il corpo & medio, fine, elegante. Pia-
cevole freschezza che copre completamente la massa aleolica.
| tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6--) & setosl. Lunga &
la sua persistenza gustativa con finale di ciliegia e lievi di bitter,



Transparent red. The proposal is inspirec by aromas of crunchy cherry,
mint, sucalypius, chocolate, intense nutmeg, rosemary, sage, starch
(starch spray for ironing), tomato preserves and mild rubber, The body
is mediurn, fine, elegant. Pieasant freshness that cormpietely covers the
alcoholic mass, The tannins are swest, guits broad (5/6--) and silky.
Its taste persistence is long with a cherry finish and slight bitternass.
{91/100)

Rosso di Montaicino D.0.C., annata 2021

Rubino trasparents, Ventaglio olfattive, elegante, fatto di profumi
di ciliegia sia croccante che matura, menta, eucalipto, rosmarino,
salvi, lievi di noce moscata ¢ ligve nota verde di peperone verde,
per terminare con una nota dolca dell’esterno dal confetto. Sapore
di ciliegia ed un corpo medio. La freschezza ed i tannini fanno da
timone all’equilibrio gustative ignorando la massa aleolica. | tannini
sono dolci, abbastanza, larghi (5/6) e vellutaii. Lunga & la sua per-
sistenza aromatica intensa con finale amarino che ricorda il bitter.
Transparent ruby. Ofactory rangs, elegant, made of aromas of
both crunchy and ripe cherries, mint, eucaiyptus, rosemary, sal-
via, light nutrmeg and light green note of green pepper, ending with
a swaet note from the cutside of the dragee. Cherry flavor and
medium body. The freshness and tannins act as the rudder for the
taste batance, ignoring the alcoholic mass. The fannins are sweet,
enough, broad {5/6) and velvety. Its intense aromatic persistence
is fong with a bitter finish reminiscent of bitter.

{90/100)

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2018

Abito rosso granato trasparente. Lo scrigno olfattivo rivela profu-
i di ciliegia, pepe nero, noce moscata, rosmarino, salvia, alloro,
pomodori pelati, pelle lavorata per terminare con ligvi note boisé.
I vino ha una bella e piacevole beva ed ha sapore di bitter, ciliegia
ed arancia rossa succosa. Il corpo & medio. La piacevole e gene-
rosa freschezza sottomette la massa alcolica anche con I'aiuto dei
tannini. Questi ultimi sono dolci, abbastanza fini, abbastanza lar-
ghi (6/6+) e setosi. Lunga & la sua persistenza aromatica iniensa.
Transparant garnet red dress. The clfactory treasure chest raveals
aromas of cherry, Diack pepper, nutmeg, rosemary, saga, hay
leaves, peeled tomatoes, worked leather ending with light woody
notes. The wine is beautiful and pleasant to drink and has & flavor
of bitter, cherry and juicy blocd orange. The body is medium. The
pleasant and generous freshness subdues the alcohoiic mass al-
50 with the help of tannins. The latter are sweet, quite fine, quite
wide (5/6+) and silky. Its intense arcmatic persistence is long.
{94/100}

Rosso di Montalecino D.0.C, riserva, annata 2006

Colore mattons. Difforide profumi di hummus, foglie morte, pru-
gna frasca, menta, eucalipto, terra, carruba, lievi di fungo porcino
$ecco, prugna secca, fieno e clorofilla. Chiude I'esame offattivo
la nota boisé di episperma & una nota dolce che ricorda la pefle
fine del marrone bollito. Bocea piacevols con sapere di carruba,
chinctio e tamarinde. I corpo & medio e il vino & ben equilibrato:
freschezza e tannini dominane la massa alcolica. | tannini sono
dolci, abbastanza spessi {tipicita dell’annata 2008), larghi (6/6--)
e setosi, Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.

Brick colour. It diffuses aromas of hummus, dead leaves, fresh
plum, mint, eucalyptus, earth, carob, hints of dried porcini mush-
room, dried plum, hay and chiorophyll. The offactory examination
ends with the woody note of episperm, a sweet nete reminiscent
of the fing skin of boiled brown. Pleasant mouth with flavor of car-
ob, chinctio and tamarind. The body is medium and the wing is
well balanced: freshness and tannins dominate the alcohol mass.
The tannins are sweet, guite thick {typical of the 2006 vintage),
broad (6/6--) and silky. lts intense aromatic persistence is long.
(93/100)

grazie montalcino « cings

Brunello di Montalcinoe D.0.C.G., annata 2019

Manto rosso-rubinc-granate trasparente. Bouguet composte da
profurmi di mobile di sagrestia (legno vecchio intrise di incenso), t&
naturale, ciliegia marasca nera, rosmaring, savia, stringa di fiquiri-
zia, cioccolata, lievi di prugna secca, appretto (amido spray per sti-
rare), lievi di carruba, per terminare con note speziate di pepe ne-
ro & noce moscata. All'ingresso nella cavita orale si gode un corpo
medio pius ed un buon equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini so-
no dolei, abbastanza larghi ( 5/6+) e setosi. Lunga & la sua persi-
stenza gustativa con finale di bitter ed arancia sanguigna. Bal vino!
Transparent ruby-garnet red coat. Bouguet composed of scents
of sacristy furniture {old wood soaked in incense), natural tea,
black morello cherry, rosemary, sage, liquorice string, chocolate,
mild dried plum, starch {starch spray for ironing}, mild carob, to
finish with spicy notes of biack pepper and nutmeag. Upon entry
into the oral cavity you can enjoy a medium pius body and a good
balance between alcoho! and freshness. The tannins are sweet,
quite broad (5/6+) and siiky. Its taste persistence is long with &
bitter and blood orange finish. Nice wine!

(95/100)

AZIENDA AGRARIA LISINI
Podere Casanova, Sant'Angelo in Colfe, 53024 Montalcino (31);
tel. +39.0577.844040; mail: info@lisini.com

San Biagio Toscana I.G.T., annata 2022

(Uvaggio: 100% Sangiovese)

Rosso porpora. Pancramica olfattiva composta da profumi di pelle
lavorata, ciliegia, erbe medicinali, menta, eucalipto, cucic biondo
e vernice ad olio. |l corpo & medio e il vino ha la fraschezza che
domina la massa alcolica. | tannini sono dolci, larghi {6/6--) ed
equilliorati. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Purple red. Offactory overview composed of aromas of worked
leather, cherry, medicinal herbs, mint, eucalyptus, blond leather
and ¢il paint. The body is medium and the wine has the freshness
that dominates the alcoholic mass. The fannins are sweet, broaa
(6/6--) and balanced. Its taste persistence is long.

(91/100)

San Biagio Toscana L.G.T., annata 2021

(Uvaggio: 100% sangiovese)

Manto rosso porpora. Dal bicchiere corrono verso il cielo profumi
di ciliegia, dolci dell’esterna del confetto, menta, eucalipto, pepe
nero, noce moscata, cuoio biondo (ha profumi di capperi ed ac-
ciuga} stringa di liquirizia per terminare con sussurr di pomodori
pelati. Bel palato, corpo medio & buon equilibrio gustativo. | tan-
nini sono dolci, larghi (6/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza
gustativa. Vino ben fatto e piacevole.

Purpie-red coat. From the glass, aromas of charry, sweets from
the outside of the candy, mint, eucalyptus, black pepper, nutmeg,
biond leather (it has aromas of capers and anchovies), a string of
liquorice, ending with whispers of peeled tomatoes, flow towards
the sky. Nice palate, medium body and gooed flavor balance. The
tanning are sweet, broad (6/8) and velvety. lis taste persistence
is long. Well made and pleasant wine.

{92/100)

Rosso di Montalcino B,0.C.; annata 2022

Rosso rubing con tracce porpora. Si propone con profumi di cucic
biondo, capperi ed acciuga, pepe nero, noce moscata, chiodi di
garofano per terminare con ricordi di conserva di pomodoro. Vi-
ne ben equilibrate tra alcol & freschezza. |l corpe & medio plus e
tannini sono doici, larghi (6/8) inizialmente vellutati per poi asciu-
gare e far bruciare, lievemente, a gengiva superiore. Sapore di
prugna e ciliegia succose. Lunga & la sua persistenza gustativa
con finale di ciliegia dolcina.

.
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0inoes » speciale

Ruby red with purple wraces. It offers aromas of blond leather,
capers and anchovies, black pepper, nutrneg, cloves and ends
with hints of tomato preserves. Wine well balanced between al-
cohol and freshness, The body is madium plus and the tanning
are sweat, broad (6/6..) initially velvety and then dry and slightly
burn the upper gum. Juicy plum and cherry flavor. lts taste per-
sistence is long with a sweet cherry finish.

[(92/100)

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2021

Vaste rosso rubino. Profumi vari e piacevoli di abete, ciliegia, men-
ta, eucalipto, rosmarino, salvia, alioro, kevi di chiodi di garcfano, le-
gno vecchio, incenso, dolci dell'esterno del confetto per terminare
con pizzicotti di conserva di pomodoro. Palato piacevole, il corpo
& medio plus, ed il vino & ben equilibrato grazie alla freschezza ed
ai tannini. Questi ultimi sono doldi, larghi (6/6--) e vellutati. Lunga
& la sua persistenza gustativa con finale di ciliegia.

Ruby red dress. Various and pleasant arcrmas of fir, cherry, mint,
eucalypius, rosemary, sage, bay leaves, light cloves, old wood, in-
cense, swests from the outside of the drages 1o finish with pinch-
es of fomato preserves. Pleasant palate, the body is medium plus,
and the wine Iz well balanced thanks to the freshness and tan-
nins. The latter are sweet, large (6/6--) and velvety. Its flavor per-
sistence is long with a cherry finish.

(927100}

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2018

Coleore rosso granato. Articolazione arcmatica fatta di profumi di
ciiegia, castagna bollita con finogchio secce selvatice (ballotta),
erbe medicinali, menta, eucalipto, stringa di liquirizia, rosmarino,
salvia, lievi i capperi, e acciuga, per terminare con piacevoli ri-
cordi di chicchi piccoli di liguirizia. Al palato si percepisce una lie-
ve altalena tra alcol e freschezza che la sosta in bottiglia del vino
fara scomparive. Il corpo & medio e il vino ha una buona sapidita.
| tannini sono abbastanza larghi {5/6-) delci, inizialmente vellutati
per poi nel finale asciugare lievernente la gengiva superiors. Lun-
ga & la sua persistenza gustativa.

Garnet red colour, Aromatic articulation made of aromas of cher-
ry, boiled chestnut with dried wild fennel {ballotta), madicinal
herbs, mint, eucalyptus, siring of iguorice, rosemary, sage, hints
of capers, and anchovy, to end with pleasant memories of smail
grains of fiquarice. On the palate there is a slight swing between
algchol and freshness that the wine's rest in the bottle will make
disappeat. The body is medium and the wine has a good fla-
vor. The tannins are quite broad {5/8-) sweet, initially velvety and
then slightly drying the upper gum in the finish, Its taste persis-
tence is long.

{93-/100)

Brunelfo di Montalcino D.Q.C.G., annata 2019

Rosso granato.Naso vulcanico con una miriade di profumi tra cui
spiccano la cenere del camino, vernice ad ofio, smalkto di vernice,
ciliegia, tabacco da pipa “Clan”, gambo di ciclamino spezzato,
rosmarino, salvia, conserva di pomodare per terminare con piz-
zicotti dolci dell'esterno del confetto. Sapore di prugna e ciliegia.
I corpo & medio e l'asse alcol-freschezza & in otfimo equilibrio.
| tannini sono dolci, larghi (6/6-) e vellutati. Lunga & la sua persi-
stenza gustativa aromatica intensa.

Garnet red. Volcanic nose with a myriad of aromas among which
stand out fireplace ash, oil paint, varnish enamel, cherry, “Clan”
pipe tobacco, broken cyclamen stermn, rosemary, sage, tomatc
preserve io finish with swest pinchas of the outside of the dragee.
Plurn and cherry flavour. The body is medium and the aleohol-
freshness axis is in excellent balance. The tannins are swest, broad
(8/6-} and velvety. lts intense aromatic taste persistence is long.
{94/100)

G

Ugolaia, annata 2017

Brunello di Montalcino D.0.C.G

Rosso rubino. L'olfatto evoca profumi di cioccolata, erbe medi-
cinali, pepe nero, noce moescata, dolce dell'esterno del confetto,
cliegia, prugna, menta, eucalipto, rosmarino, salvia, stringa di k-
quirizia, lievi di confettura di cifiegia, ballotta e conserva di pomo-
doro. ll corpo & medio ed il vino ha I'asse alcol-tannini-freschezza
in perfetto equilibric tra lore. 1 tannini sonc dolci, ebbastanza lar-
ghi (5/6}, abbastanza spessi inizialmerite vellutati per poi far bru-
ciare lievemente la gengiva superiore.

Ruby red. The sense of smell evokes aromas of chocolate, me-
dicinal herbs, black pepper, nutmeg, sweetness from the ouiside
of the dragee, cherry, plum, mint, eucalyptus, rosemary, sage, li-
quocrice string, hints of cherry jam, ballot and conserve tomato.
The hody is medium and the wine has the alcehol-tanning-fresh-
nass axis in perfect balance betwesn them, The tannins are sweet,
quite broad {5/6), quite thick initially velvety and then slightly burn-
ing the upper gum.

[83/100)

AZIENDA VINICOLA LE MACIOCHE
S.P 55 di SantAntimo krn 4,85, 53024 Montal
tel +39.0577.84%168, mail- info@lemacioche it

no (S“

Brunello di Montalcino D.0.C.G, annata 2018

Traspare dal bicchiere un bel rosso rubino. Naso ammaliante con
profumi di ciliegia, liguirizia, parte bianca interna della buccia di
cocomero che & uguale al profumo dell*acqua di mare pulita. Pro-
segueno note di menta, eucalipto, rosmarino, alloro, salvia pelle
vegetale (& la pelle lavorata che si avvicina al dolce del cucio), in-
tense di ruggine per terminare con sussuri boisé. Al palato il vino
ha una bella acidita che si allarga in tutta la cavita orale. |l compo &
medio ed il vino & ben equilibrato grazie alia freschezza ed ai tan-
nini che dominano la massa alcolica. | tannini sono dolci, larghi
(6/6--) inizialmente setosi per poi asciugare ligvemente la gengiva
supericre. Lunga € la sua persistenza gustativa.

A beautiful ruby red shines through the glass. Bewitching nose
with aromas of cherry, licorice, internal white part of the water-
melon peel which is equal to the scent of clean sea water. Notes
of mirt, eucalyptus, rosemary. laurel, sage, vegetable leather (it is
the worked leather that is close to the sweetness of lsather), in-
tense with rust and ending with woody whispers continue. On the
palate the wine has a nice acidity that extends throughcut the oral
cavity. The body is medium and the wine is well balanced thanks
o the freshness and tannins that dominate the alcoholic mass.
The tanning are swaet, broad (6/6--) initially sitky and then siightly
drying the upper gum. Its taste persistence is long.

{93/100)

Brunelio di Montalcino D.0.C.G, annata 2017

Colore rosso rubino con bordo granate. Al naso diffonde profumi
di ciliegia, menta, eucalipto, amido del tessuto cotone, rosmari-
ne, allore, salvia, erbe mediterranes, pelle lavorata, parte bianca
interna della buccia di cocomero (acqua di mare), per terminare
con piacevoli imandi di violetta. Al gusto spicca un corpe me-
dio sufficiente, fine ed elegante. Vino abbastanza equilibrato con
una acichta spiccata, La massa alcolica é impercettibile per la ric-
ca freschezza e acidita. | tannini sono dolci, abbastanza larghi,
inizialmente setosi per poi diventare un po’ astringenti sulla gen-
giva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa,

Ruby red color with garnet edge. On the nose it diffuses aromas of
cherry, mint, eucalyptus, starch from the cofton fabric, rosemary,
bay leaves, sage, Mediterranean herbs, worked leather, the internal
white part of the watermelon pesl {sea water), finishing with pleas-
ant hints of violet. The taste features a sufficient medium body, fine
and elegant. Fairly balanced wine with a marked acidity. The alco-



holic mass is imperceptible due to its rich freshness and acidity.
The tanning are sweet, quite broad, initially siky and then become
a litile astringent on the upper gum, its taste persistence is long.
{90--/100])

AZIENDA AGRICOLA IL MARRONETO
Locahta M. n de Grazie 307, 53024 Monta (5
+39.0577 849382, mad info@

Ignaccio, annata 2020

Rosso di Montalcino D.0.C.

Colore rosso rubino. Esordio olfattivo composto da profumi bal-
samici, collante vinavil, ciliegia, rosmarino, salvia, alloro, paglia e
cuoio bionde §l cuoio biondo contiene anche profumi di acciu-
ga}. Al palato ha corpe medic, un buon equilibrio gustative con la
freschezza ed | tannini che dominane la masgsa alcolica. | tannini
sono delci, abbastanza, farghi (5/6) e setosi. Lunga & la sua per-
sistenza arcmatica intensa.

Ruby red color. Olfactory debut compesed of balsamic scents,
vinavil glue, cherry, rosemary, sage, laural, straw and blond leath-
ar (the blond leather also contains anchovy scents). On the pal-
ate it has medium body, a good flavor balance with freshness
and tannins thai dominate the alcoholic mass. The tannins are
sweet, enough, broad (5/6) and silky. Its intense aromatic per-
gistence is long.

{90/100}

Jacopo, annata 2020

Rosso di Montalcine D.O.C.

Veste rosso rubino. Profumi di ciliegia, menta, eucalipto, cenere,
smalto di vernice e nel finale pelle lavorata. Al palato ha una bel-
la piacevolezza. |l corpo & medio e ha sapore di ciliegia. Vino ben
equilibraic con la massa alcolica impercettibile. | tannini sono dol-
ci, abbastanza larghi (5/6+) spessi e vellutati, Lunga & la sua per-
sistenza aromatica intensa con finale di ciliegia. Bel vino piacevo-
le, che si deve aprire maggiormente all’olfatto.

Ruby red dress. Scents of cherry, mint, eucalyptus, ash, paint
enamel and finished leather. On the palate it has a beautiful pleas-
antnass. The body is medium and has a cherry flaveur. Well bal-
anced wine with imperceptible alcoholic mass. The tannins are
swest, quite broad (5/6+), thick and velvety, Its intense aromatic
persistence is long with a cherry finish. Mice pleasant wine, which
should open up mere to the sense of smell.

{93/100)

Brunello di Montaleino D,0.C.G,, annata 2618

Manto rosso rubing chiaro. Mix cifattivo fatto di profumi di cipres-
s0, ciliegia, rosmarino, salvia, alloro, pepe nero, noce moscata,
menta, eucalipto, ballotta con finocchio selvatico secco, pelle la-
vorata, per terminare con piacevoli soffi di violetta, Al palato mo-
stra un corpo medio teso piu all'sleganza che alla potanza. Il ving
& perfettamente equilibrato, infatti la massa alcolica & impercat-
tivile grazie alla freschezza ed ai tannini che la dominano. | tan-
nini seno dolci quast completamente larghi (6/6--) e setosi. Lun-
ga & la sua piacevole persistenza aromatica intensa con finale di
violetta e ciliegia.

Light ruby red ¢eat. Olfactory mix made of scents of cyprass,
cherry, rosemary, sage, bay leaves, black pepper, nuimeg, mint,
eucalyptus, baliotta with dried wild fennel, worked leather, finish-
ing with pleasant whiffs of violet, On the palate it shows amedium
body aimed more at elegance than powsr. The wine is perfectly
balanced, in fact the alcoholic mass is imperceptible thanks to the
freshness and tannins that dominate it. The tannins are sweet, al-
most completely broad (5/6--) and silky. lts pleasant, intense arc-
matic persistence is long with a violet and cherry finish,
{98/100)

grazie montalcino « cinocs

Madonna delfe Grazie, annata 2018

Brunello di Montalcino D.Q.C.G.

Veste un rosso rubine abbastanza intenso (& pil intenso del'al-
tro Brunelle di Montalcino). Allinconiro olfattivo il calice diffonde
profumi di mobile di sagrestia (incenso), castagna bollita con fi-
necchio selvatico secco, rosmaring, sahvia, alloro, ciliegia fresca,
croccante, pelle vegetale (& la pelle lavorata che si avvicina al dol-
ce deal cuoio), per terminare con ricordi ri cenere. Al gusto si sen-
te il sapore del vinacciolo maturo schiacciato e quello di ciliegia.
Il vino & perfattameante aquilibrato, con la freschezza ed i tannini
che dominano completamente la massa alcolica. | tannini sono
dolci, larghi quasi completamente (6/6-) e setosi. Lunga & |a sua
persistenza gustativa con finale di ciliegia, Vino piacevclissimo!

If has a fairly intense ruby red (it is more intense than the other
Brunallo di Montalcing). Upon the olfactory encounter, the glass
diffuses aromas of sacristy furniture (incense), boiled chestnut with
dried wild fennel, rosernary, sage, laurel, fresh, crunchy cherry, veg-
etable leather {t is the worked leather that is similar o the sweei-
nass of leather), to end with ash memaries. On the palate you can
feal the flavor of crushed ripe grape seed and that of chemry, The
wine is perfectly balanced, with freshness and tannins complete-
ly dominating the alcohglic mass. The tanning are sweet, almost
completely wide (6/6-) and sitky. Its flavor persistence is long with
a cherry fimish. Vary pleasant wine!

{99/100)

CANTINA MASTROJANNI

Poder: Loreto e San Pio, Castelnuovo deffAbate. 53024
Montalcing (S1), tal +39.0577.835681. ast n.com

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2022

Colore rosse rubino e porpora. | naso & rigeo e vario con profumi
di ciliegia matura, menta, eucalipto, violetta, rosmarino, salvig, pe-
pe nero, noce moscata, tabacco dolce da pipa tipo “Clan”, strin-
ga di liquirizia, mela rossa per terminare con rimandi di appretto
(amido spray per stirare). La bocea rivela un corpo medio ed un
ottimo equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono dolci, abba-
stanza larghi (5/6) e vellutati. Lunga & |2 sua persistenza gustati-
va con finzgle di ciliegia un po’ candita.

Ruby red and purple color. The nose is rich and varied with aro-
mas ofripa cherry, mint, eucalypius, violet, rosemary, sage, black
pepper, nutmeg, sweet pipe tobacee Iike *Clan”, string of liquorice,
red apple to finish with hints of sizing (starch spray for ironing).
The mouth reveals a medium body and an excellent balance be-
tween alcohol and freshness. The tanning are sweet, quite broad
{5/) and velvety. lis taste persistence is long with a slightly can-
died cherry finigh.

(91/100)

Rosso di Montalcino D.0.G., annata 2021

Traspare dal calice rosso granato con bordo aranciato. Impron-
ta aromatica composta da profumi di pape nero, noce moscata,
dolci dell'esternc del confetto, menta, eucalipto, dolal del tabacco
da pipa “Clan®, ¢iliegia un pe’ matura (& piu matura di quella del
2022, cauccidl, appretto (amido spray per stirara), intensi di violetta,
colla Coceoina (latte di cocco € mandora), erbe medicinali, iuta,
mela rossa, crema di zabaione per terminare con lievi note boisé
di episperma (dolce della pelle della castagna bollita). Al paiato di
percepisce un corpo medio ed un ottimo equilibrio tra alcol e fre-
schezza. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6), inizialmen-
te vellutati per poi asciugare un pe' la gengiva superiore. Lunga
& la sua persistenza gustativa con finale di amaretto e chinotio.
It shines from the garnet red glass with an orange rim. Aromatic im-
print composed of aromas of black pepper, nutmeg, sweets from
the cutside of the candy, mint, eucalyptus, sweets from the "Clan”
pipe tobacco, slightly ripe cherry (it is riper than the 2022 ona, rub-
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ber, starch ironing spray), intense violet, Coccoina glue {coconut and
almond milk), medicinal herbs, jute, red apple, eganog cream 1o fin-
ish with light woody notes of epispem (sweet from the skin of bolled
chestnut), Cn the palate it perceives a medium body and an excel-
lent balances between alcohol and freshness, The tannins are swest,
quite broad (5/6), initially velvety and then dry the upper gum a little.
Its flavor persistence 18 long with a finish of amaretto and chinotto,
{90/100)

Brunelio di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Veste rosso rubino granato con sfumature color mattone, Al naso
si mettono in evidenza profumi di menta, eucalipto, boisé (ricorda
il cioccolatino after eight), incenso, ambra, guscio di mandona, pe-
pe nero, noce moscata, ballotta {castagna bolita con finocchio sel-
vatico secco), tabacco dolce da pipa per terminare con sentori di
epispermea (dolce della pelle del marrone boliito}. Al palato ha corpo
medio e sapore un pochine boisé. Vino ben equilibrato tra alcol e
freschezza. | tannini sone dolci, abbastanza larghi (5/6), inizialmen-
te vellutati per poi asciugare un pe’ la gengiva. superiore. Lunga gla
sua persistenza gustativa con finale di erbe medicinali e chinotio.
Garnet ruby red color with brick-coloured shades. The nose highlights
aromas of mint, eucalyptus, weaody {reriniscant of after eight choc-
olate), incense, amber, almaond shell, black pepper, nutmeg, ballotta
{boiled chestnut with dried wild fannel), sweet pipe tobacco for finish
with hints of episperm {boiled brown skin sweetness). On he palate
it has a medium body and a skghtly woody flavour. Wine well bal-
anced between alcohol and freshness. The tannins are sweet, quite
broac (5/6), initially velvety and then dry the upper gum a fittle. its
taste persistence is long with & finish of medicinal herbs and chinotto.
{92/100}

Vigna Loreto, annata 2019

Brunelio di Montaleino D.0.C.G.

Rosso rubino e granato. Lincontro olfattivo evidenzia profumi di
ciliegia, menta eucalipto, episperma (dolce della pelle della ca-
stagna bollita), salvia, lievi di pelle vegetale (& la pelle lavorata che
st awicina al dolce del cucio), per terminare con lievi sussurri di
violetta, Al gusto si percepisce molta presenza det legno, Il cor-
»o & medio e I'asse alccl-freschezza & ben equilibrato. 1 tannini
sono dolci, abbastanza larghi (5/6--) iniziaimente vellutati per poi
asciugare molto la gengiva superiora. Lunga & la sua persisienza
gustativa. Vino difficile da valutare vista la notevole presenza del
legno nuovo, maggiore rispetto al 2018,

Ruby and gamet red. The offactory encountar highlights aromas
of cherry, eucalyptus mint, episperm (sweet from the skin of boiled
chestnut), sage, light notes of vegetable leather (itis the worked skin
that is close to the sweetness of leather), ending with light whispers
of violet, The taste reveals a kot of wood presence. The body is me-
diurn and the alcohol-frashness axis is well balanced. The tannins
are sweet, quite broad (5/6--) initially velvety and then very dry on
the upper gum. lis taste persistence is long. A difficult wine to evalu-
ate given the notable presence of new wood, greater than in 2018.i
{9t/100)

Schiena d’asino, annata 2019

Brunelle di Montaleino D.0.C.G.

Colore rosso con trame granato e mattone. Ventaglic di sensa-
zioni fatte di profumi di ciliegia, menta, eucalipto, pasticceria, tor-
solo di mela rossa, zabalone, tabacco dolce, da pipa tipe “Clan”,
cenere del caming, mallo di noce, gambo di ciclamino spezzato,
allero, fievi di rosmaring, salvia, amido del panno caldo, violetta,
gessc e conserva di pomodore. All'ingresso in bocca & sapido ed
avidenzia un corpo medio. La freschezza domina completamente
la massa alcolica rendendo il vino ben equilibrato. | tannini sono
dolci, larghi {(6/6-), iniziaimente vellutati per poi asciugare un po' la
gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.

VG

Red color with garnet and brick textures. Range of sensations
made cf aromas of cherry, mint, eucaiyptus, pastry, red apple
core, eggnog, sweet tobacco, "Clan” type pipe tobacce, fireplace
ash, walnut husk, broken cyctamen stem, bay leaf, hints of rose-
mary , sage, hot cioth starch, viclet, chalk and tomato preserve.
Upon entry into the mauth it is savory and has a medium body.
The freshness completely dominates the alcoholic mass making
the wine well balanced. The tannins are sweet, broad (6/6-}, ini-
tially velvety and then dry the upper gum a little. Its intense aro-
matic persistence is leng.

{96/100)

TENUTE SILVIO NARDI &.5.
Casale del Bosco. 53024 Monta'
+39 0577.808332 n itaria@te) M
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Rosso di Mentalcino D.0.C., annata 2022

Manto rosso rubino con fine bordo granato. Corredo olfattivo
ricco e vario composto da profumi di ciliegia rossa croccante,
menta, eucalipto, stoppa intrisa di vino, rosmarino, salvia, alloro,
lampone, amido del cotone, cipressoe, ribes, wafer del cono ge-
late, vicletta, pepe nero, noce moscata, ciliegia candita ed ami-
do del tessuto cotone. Bocea appagaia da un corpo medio, fi-
ne, elegante, con sapore di ciliegia un po’ candita. Vino sapido
ad equilibrato tra alcol e freschezza. | tannini sono dolci, abba-
stanza larghi ( 5/6-} e vellutati. Lunga & la sua persistenza gu-
stativa. Ho riscontrato in guesto vino una maggiore eleganza ri-
spetio al rosso 2021.

Ruby red coat with fine garnet edge. Rich and varied cifactory
composition composed of aromas of crunchy recl cherry, mint, eu-
calyptus, tow soaked in wine, rosemary, sage, bay leaves, rasp-
barry, cotton starch, cypress, currants, ice cream cone wafers,
violet, black pepper, nutmeg, candied cherry and starch from the
cotton fabric. Mouth satisfied by a medium, fine, slegant body,
with a slightly cancied cherry flavour. Savory and balanced wine
between alcohol and freshness. The tannins are sweet, quite broad
(5/6-} and velvaty. Its taste persistence is fong. | found greater el-
agance n this wine compared to the 2021 red.

{20/100)

Rosso di Montalcino D.0.C,, annata 2021

Rosse rubino. Naso composto da profumi di ciliegia, menia, eu-
calipto, amido della pezza di tessuto cotone, cono leggere del ge-
latc sfuse lampone, lisve alcol denaturato, cipressc, rosmarine e
salvia. Sapore di clliegia e corpo medio plus. Vino equilibrato con
piacevols freschezza. [ tannini sono dolci inizialmente abbastan-
za larghi (6/6) per poi restringersi, setosi e poi un po’ asciugan-
ti sulla gengiva supericra. Abbastanza lunga & la sua parsisten-
za aromatica intensa.

Ruby red. Nose composed of aromas of cherry, mint, eucalyp-
tus, starch from ths piece of cotion fabric, light cone of raspberry
loose ice cream, light denatured alcohol, cyprass, rosemary and
sage. Cherry flavor and medium plus body. Balanced wine with
pleasant frashness. The tannins are sweet intially quite broad (6/6)
and then narrow, silky and then a little drving on the upper gurn,
Its intense aromatic persistence is quite long.

(897100}

Rosso Toscano LG.T. 43 {senza annata}

(Livaggio: Merlot e Petit Verdot)

Colore rosso granato. Il profilo olfattivo si apre a profumi dolci di
confetto nella sua parte esterna, foglia di fice, fico secco nero ma-
turo e prugna secca. Al palato & piacevolmente succoso, prugna
sprermuta ed ha corpo medio. Vino con buon equilibrio tra alcol e
freschezza. | tannini sono dolci abbastanza larghi (5/6), spessi e
veliutati, Lungz e la sua persistenza aromatica intensa.



Garnet red colour. The colfactory profile opens up to sweet aro-
mas of sugared almonds in its external part, fig leaf, ripe black
dried fig and dried plum. On the palate it is pleasantly juicy, plum-
squeezed and has a medium body. Wine with good balance be-
tween alcchol and freshness. The tannins are sweet, quite broad
(5/6}, thick and velvety. Its intense aromatic persistence is fong.
(92/100)

Brunello di Montalcine D.0.C.G., annata 2019

Manta rosso rubino e porpora. All'esame olfattivo si sentono pro-
fumni intensi di ciliegia sotto spirto, pepe nero, rosmaring e violetta,
Il percorso offattivo prosegue con note i legno vecchio, noce mo-
scata, Fevi di sigaro toscano, pelle di conceria in fine lavorazione,
amido del riso boliito, appretio (amido spray per stirare), fragoline
di bosco, pesca rossa pelosa, dolci dell’esterno del conifetto, sal-
via e cassetto di medicine, All'ingresso in bocca si sente un Compoe
medio plus ed un perfatio equilbrio tra alcol e freschezza, 1 tan-
nini sono delci, spessi, larghi {6/6--), inizialmente vellutati per poi
asclugare un po' la gengiva superiore. Vino ancora moite giovane.
Ruby red and purple coat. Upon cifactory examination, intense
aromas of cherries in alcohol, black pepper, rosemary and vio-
let can be detected. The olfactory jocurney continues with notes
of old weod, nutmeq, hints of Tuscan cigar, fine tannery leather,
boiled rice starch, starch (starch spray for ironing), wild strawber-
rigs, hairy red peach, sweets from the outdoors seme sweets,
sage and medicine drawer. Upon entry into the mouth you can
feel a medium plus body and a perfect balance between alcohol
and freshnass. The tanning are swest, thick, bread (6/6--), initially
velvety and then dry the upper gum a little. Still very young wine.
{94/100)

Brunelle di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Veste rosso rubino e porpora. Ventaglio offattive con profumi boisé
di caramella mou al latte, del cicccolatino after eight (cioccolata
amara e menta), ciliegia prugna, pepe nero e noce moscata. kn-
pressione gustativa placevole, la clliegia spremuta si diffonde in
tutta la cavita orale. [l corpo & medio ed il vino & in perfetio equi-
librio infatti la massa alcalica & impercettibile. | tannini sono dolci,
abbastanza larghi (5/6+), inizialmente sono setosi per poi asciu-
gare e bruciare un pochino la gengiva supericre {penso che cid
sia dovuto al legno),

It has a ruby red and purple appearance. Offactory range with
woody aromas of milk toffee, after eight chocolate fhitter choco-
late and mint), cherry plum, black pepper and nuimeg. Pleasant
aste impression, the squeezed cherry spreads threughout the oral
cavity, The body is medium and the wine is in parfect balance,
in fact the alcchol mass is imperceptinle. The tannins are sweet,
quita broad (5/64+), initially silky and then dry and burn the upper
gum a little (I think this is due to the wood).

{90/100}

Manachlara, annata 2018

Brunetlo di Montaleino D.0.C.G.

(1°annata con i vigneto reimpiantato}

Abito rosso rubino e granato. Dal bicchiere si innalzano profumi
di ciliegia, prugna, menta, eucalipto, amido della pezza del tes-
suto cotone, rosmaring, salvia, gambo spezzato det ciclaming @
stringa di liquirizia. A bicchiere vuoto si sente la paglia. In bocca
si percepisce un corpo medic (meno del precedente brunello) ed
un puon equilibrio gustativo. Sapore di ciliegia fresca. | tannini so-
ne dolci, abbastanza larghl (5/6) e vellutatl. Lunga & la sua persi-
stenza gustativa con finale fruttato di ciliegia e prugna.

Ruby and garnet red dress. From the glass rise aromas of cher-
ry, plum, mint, eucalyptus, starch from the piece of cotton fabric,
rosemary, sage, broken stem of cyclamen and string of liquorice.
When the glass is empty you can taste the straw. In the mouth

grazie montaleinoe « cinos

there is a medium body {less than the previous Brunello) and a
good taste balance. Fresh cherry flaver. The tanning are sweet,
quite broad (5/6) and velvetly. Iis taste persistence is long with a
fruity finish of cherry and plum.,

(&2/1090}

Poggio Dorla, annata 2019

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso rubino e granato intenso, Ventaglio olfatiivo ricco e vario
composto da profumi di ciliegia marasca, rosmaring, dold, dell’e-
sterno del confetto, menta, eucalioto, pepe nero, noce moscata,
confettura di ciliegia, gas GPL, guscio deila mandorla, cipresso,
walfer del cono gelato, amido spray per stirare , graiite, cioccolata
amara, pesca rossa pelosa, zucchero filato, buccia di piselli, sel-
la di cuoio, per terminare con soffi di bacca di ginepro. Al palato
ha corpo medio © sapore di ciiegia marasca succosa. Vino ben
equilibrato tra alcol & freschezza, | tannint sono dolei, abbastan-
za larghi (5/6), spessi, inizizimente vellutati per poi asciugare un
po' 1a gengiva superiore {tannini del legne). Lunga & %a sua persi-
stenza gustativa. Vino ricchissimo all’offatto, ma giovane al gusto.
Intense ruby red ancl garnet. Rich and varied oifactory range com-
posed of aromas of morello cherry, rosemary, sweets, the outside
¢ithe dragee, mint, eucalyptus, black pepper, nutmeg, chearry jam,
LPG gas, almond shell, cypress, ice cream cone waler, starch
spray for ironing, graphite, bitter chocclate, hairy red peach, cot-
ton candy, pea peel, leather saddle, finishing with puffs of juniper
barry. On the patale it has medium body and a juicy morello cherry
fiavour. Wine well balanced bstween alcehol and freshness. The
tanning arg sweet, quite broad (5/6), thick, infiially velvety and then
dry the upper gum a little {wood tanning). Its taste persistence is
long. A very rich wine on the nose, but young on the taste.
(237100}

TENUTE DEL CERRO AZIENDA AGRICOLA LA PODERINA
L Poderina, C Abal 024 Montafcino (81
fel +30.0577.835757, mail lapoderna@tenutedt it

Rosso di Montalcine D.0.C., annata 2022

Colore resso-rubing intenso. Dal calice siinnalzano profumi di ro-
tella di liquirizia, ciliegia, menta, eucaiipto, lievi di frielina, pepe ne-
ro, noce moscata, appretio {amido per siirare), rosmaring, salvia e
castagna bollita con finocchio selvatico secco. Al patato il corpo
& medio sufficiente plus. Sapore di cliegla croccante. Equilibrio
lievemente aftalenante tra alcol e freschezza. | tannini sono dol-
ci, abbastanza larghi (5/6++), inizialmente vellutati per poi asciu-
gare lisvemente la gengiva superiore. Lunga € la sua persisten-
za aromatica intensa.

Intense ruby red color, From the glass rise aromas of liquorice
wheel, cherry, ming, eucalyptus, light trichlorethylene, black pep-
per, nutmeg, starch {starch for iraning), rosernary, sage and chest-
nut boiled with dried wild fennel. On the palate the body is me-
dium sufficient plus. Crispy cherry flavor. Shghtly fluctuating bal-
ance between alcohol and freshness. The tannins are swest, quite
broad (6/6++), initially velvety and then slightly drying the upper
gum. Its intense aromatic persistence is long.

(89+/100}

Brunello di Monfalcino D.0O.C.G., annata 2019

Colore rosso granate. Caleidoscopio olfattivo con profumi lievi
boisé del cioccolatino “after eight” (cicccolata e menta densa),
peperone verde, lievi di geranio, caramella mou al latte, stringa di
liquirizia, appretto {amido spray per stirare) per terminare con piz-
zicotti di radice di rabarbaro. Al palato & sapido con sapore di chi-
notto ed amaretto di Saronno. Il corpo & medio plus ed il vino tra
alcol e freschezza é equilibrato. | tannini sono dolci, abbastanza
larghi (5/6--), inizialmente vellutati per poi asciugare € far brucia-

g

41



42

oinos « speciale

re, lievemente, la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza
gustativa con finale di ciliegia candita. Al nase il vino ha anche no-
te verdi mentre al gusto la frutta & pill che matura, quasi candita.
Garnet red colour. Olfactory kaleidoscope with light woody aromas
of the “after eight” chocolate {chiocofate and thick mint), green pep-
per, hints of geranium, milk toffee, liquorice string, starch {starch
spray for ironing} to finish with pinches of rhubarb roct. On the pal-
ate it is savory with a flavor of chinotto and amaretto di Saronne,
The body is medium plus and the wing is balanced betwean al-
cohol and freghnigss, The tanning are sweet, quite broad {5/6--
), initially velvety and then dry and cause the upper gum to burn
slightly. Iis flavor persistence is long with a candied cherry finish.
On the nose the wine also has green notes while on the palate
the fruit is more than ripe, almost candied.

{90/100)

Brunello di Montalcino B.0.C.G., annata 2618

Veste rosso granato. Esordio olfatiivo fatto di profumi di citronel-
la, cifiegia, guscio di mandorla, pormodoro concenirato, gesso,
menta, sucalipto, mela rossa, appretto (@mido spray per stirare)
per terminare con la cenere del camino. Sapore di ciliegia ed il vi-
no ha corpo medio. Buon equilibrio tra alcol e freschezza, Il tan-
nino & dolce, abbastanza largo { 5/6--), inizialmente vellutato per
poi nel finale asciugare lievemente la gengiva superiore. Lunga &
la sua persistenza gustativa.

Garnet red dress, Olfactory debut made of aromas of lemongrass,
cherry, almond shell, concentrated tomato, chalk, mint, eucalyp-
tus, red apple, starch (starch spray for ironing) ending with fire-
place ash. Cherry flavor and the wine has a medium body. Good
balancea between alcohol and freshness, The tannin is sweet, quite
broad (5/6--), Initialy velvety and then slightly drying the upper gum
in the finish. Its taste persistence is long.

{91/100)

Paoio Baracchino con Francesco Ceccarelii de La Poderina

¥

Poggio Abate

Brunelle di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2019
Rosso granato con fine bordo aranciato, Lo scrigno olfattivo si
apre ¢ rilascia profumi di menta, eucalipto, pepe nero, noce mo-
scata, ciliegia candita, intensi di lemongrassa, giuggiola matura,
idrolitina (& la polvere che rende gassata hacqua naturale), carru-
ba, prugna secca e cioccolata. Al palato si sente un corpo me-
dio ed una bella freschezza anche se 'equiliorio gustative con la
massa alcolica & un pochino altalenante. | tannini sono dolci, ab-
bastanza larghi (5/6--) inizialmente vellutati per poi asciugare un
po’ la gengiva superiore. Sapore di cioccolatine “Mon chery™, cioé
cioccolata al latte e ciliegia un po’ candita, Lunga & la sua persi-
stenza aromatica intensa.

Garnet red with a fine orange edge. The olfactory treasure chest
opens and releases aromas of mint, eucalyptus, black pepper,
nutmeg, candied cherry, intense lemongrass, ripe jujube, hydroly-
tin (it is the powder that makes natural water carbonated}, carob,
dried plum and chocolate. On the palate there is a medium body
and a nice freshness even if the gustatory balance with the alco-
hol mass is a little fluctuating. The tannins are sweet, guite broad
(5/6--} initially velvety and then dry the upper gum a liitle. "Mon
chery” chocolate flavour, i.e. milik chocolate and slightly candied
cherry. Its intense aromatic persistence is long,

(20/100)

Poggio Abate

Brunello di Montalcino, D.0.C.G. riserva, annata 2017
Rosso granato chiaro. L'aperiura olfattiva propene il profurno in-
tenso di cenere di camino seguito da ciliegia, smalic di vernice,
prugna, menta, eucalipto, citronella, violetta, gesso, geranio, cioc-
colata al latte, per terminare con ricordi di guscio di manderla. I
corpe det vino & medio, piacevcle. Sapore di ciliegia che si diffon-
de nella cavita orale pitl in verticals che in orizzontale. La massa
alcolica & impercettivile grazie alla freschezza ed ai tannini, Que-
sti ultimi sono dolci, abbastanza farghi (6/6--), inizialmente vellu-
tati per poi asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua
persistenza arcmatica intensa.

Light garnst red. The olfactory opening offers the intense scent of
fireplace ash followed by cherry, paint enamel, plum, mint, euca-
lyptus, lemongrass, violet, chali, geranium, milk chocolate, finish-
Ing with memories of almond shell. The body of the wine is me-
dium, pleasant. Cherry flavor that spreads in the oral cavity more
vertically than horizontally. The alccholic mass is imperceptible
thanks ic the freshness and tannins. The latier are sweet, guite
wide {6/6--), initially velvety and then dry the upper gum a fittle.
Its intense aromatic persistence is long.

{e2/100)

Moscadello di Montalcino D.0.C.

vendemmia tardiva, annata 2016

Riluce giallo oro intenso, quast arancione. Al naso si diffondono
profumi di albicocca secca, miele, lisvi di zafferano, camemilla, uva
moscata secca, menta, eucalipte, buccia di arancia candita per
terminare con note dolci del biscotto. All'assaggio risalta il dokce
del miele millefiori. I corpo del vino & medio. Buon equilibric gu-
stativo e la freschazza tende a mitigare la sua dolcezza, Lunga &
la sua persistenza gustativa con finale di pera kaiser.

It shines intense golden yellow, aimost orange. The nose spreads
aromas of dried apricot, honey, light saffron, chamomile, dried
muscat grapes, mint, eucalyptus, candied orange peel 1o finish
with sweet notes of the biscuit. When tasted, the sweetness of
the wildflower honey stands out. The body of the wine is medi-
um. Good taste balance and the freshness tends to mitigate its
sweetness. Its flavor persistence is long with a Kaiser pear finish.
{93/100)



AZIENDA AGRICOLA POGGIO DI SOTTO
Locahta Castelnuove deli' Abate, 53024 Montalcin
1€l +30.0577 835502: mail' infa@poggiodisolto it

Rosso di Montalcine D.O.C., annata 2021

Colore rosso rubino trasparente. Debutto olfattivo con profumi
di erbe medicinali, appretto (amido spray per stirare) lievi di pel-
le di conceria in fine lavorazions, menta, eucalipto, erbe medici-
nali per terminare con carezze di pesca rossa pelfosa. Il corpo &
medic e il vino cltre ad avera un sapore di erbe medicinali, sfog-
gia un perfetto equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono dol-
ci, setosi ed abbastanza larghi (5/6). Lunga @ la sua persistenza
gustativa. Bel Ving!

Transparent ruby red color, Olfactory debut with scents of medici-
nal herbs, light starch {starch spray for iroring} of tannery leather
at the end of processing, mint, sucalyptus, medicinal herbs to fin-
ish with caresses of hairy red peach. The body is medium and the
wing, in addition fo having a flavor of medicinal herbs, boasts a per-
fect balance between alcohal and freshness. The tannins are sweet,
silky and quite broad (5/6). Its taste persistence is long. Nice wine!
{94/100)

Rosso di Montalcine D.0O.C., annata 2019

Colore rosso trasparente. L'olfatto evoca profumi di ciliegia matu-
ra, menta, eucalpto, amido per stivare e stoffa intrisa di vino, lievi
di smalto di vernice, anice stellato, stringa di liquirizia, gazzozzo-
la e gesso. Palato piacevole per il corpo medio e per 'equilibric
fra alcol e freschezza e tannini. Questi ultimi sono dolci, vellutati
¢ larghi (5/6). Lunga & la sua persistenza aromatica intensa con
finale di vicletta. Piacevole peva.

Transparent red color. The sense of smell evokes aromas of ripe
cherry, mint, eucalyptus, ironing starch and wine-sosked fabric,
light scents of paint enamel, star anise, liquorice string, gazzoz-
zcla and chalk. Pleasant palate dus to the medium body and the
balance between alcchol, freshness and tanning, The latter are
sweet, veivety and broad (5/6). lts intense aromatic persistence
i3 long with a violet finish. Pleasant drink.

{93/100}

Rosse di Montalcine D.0Q.C., annata 2018

Robe rossc rubing trasparenti. Bouquet fatto di profumi di le-
gno vecchio, fragolina di bosco, ciliegia, menta, eucalipto, grafi-
te e dolce dell'esterno del confetto. Palate con sapore di ciliegia.
Il corpo & medio ed il vino & ben equilibrate. | tannini sono dolci,
abbastanza larghi {5/6) e vellutati, Lunga & la sua persisienza gu-
stativa con finale di ciliegia.

Transparent ruby red robe. Bouguet made of scents of old wood,
wild strawberry, chemry, mint, eucalyptus, graphite and sweeiness
from the cutside of the dragese. Palate with cherry flavor, The body
is medium and the wine is well batanced. The tannins are swest,
quite broad (5/6) and velvety. lis flavor persistence is long with a
cherry finish.

(937100}

Brunelle di Montalcino D.O.C.G., annata 2019

Colore rosso rubing con borde granato. Naso scandito da profu-
mi i gazzozzola, ciliegia, lievi di vanigiia, appretto {amido spray
per stirare}, menta, eucalipto, fragolina di bosco, dolci dell'ester-
no del confetto, pepe nerc € noce moscata. Bocca ammaliata da
una fresca ciliegia croccante. If corpo & medio ed il vino & perfet-
tamente equilibrato, infatti la massa alcolica @ completamente ta-
citata dalla freschezza. | tannini sono dolci, larghi (6/6-} e setosi.
Lunga & la sua persistenza aromatica intensa con finale di ciliegia.
Bellissimo vino! Aveve dato al memento dell’assaggio il punteggic
di 98/100 ma rileggendo le mie note di degusiazione ho reputato
giusto aumentare la mia valutazione iniziale.

grazie montalcino - cinos

Ruby red color with gamet edge. Nose marked by arcmas of gaz-
zozzola, cherry, hints of vanilla, starch {starch spray for ironingj,
mint, eucalyptus, wild strawberry, sweets from the cutside of the
dragee, black pepper and nutmeg. Mouth enchanted by a fresh
crunchy cherry. The body is medium and the wine is perfectly bal-
anced, in fact the alcohclic mass is completely silenced by the
freshness. The tannins are sweet, broad (6/6-) and silky. Its niense
aromatic persistence is long with a cherry finish. Beautiful wina! At
the time of tasting | had giver: it a score of 86/100 but rereading
my tasting notes | thought it was right to increase my initial rating.
{98/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2018
Bel rosso rubino trasparente. Lo scrigno olfattive si apre ai profumi
di ciliegia. abete, pelle in fine lavorazione di conceria, menta, eu-
calipto, intensi di grafite, ciiegie, chicchi di liquirizia per terminare
con piaceveli richiami di viola mammela. Sorso piacevole, il corpo
& medio e 'asse alcol-freschezza & ben equilibrato. | tannini sono
dolci, abbastanza larghi (5/6++) e veliutati. Lunga & la sua persi-
stenza gustativa. Vino fine ed elegante con un piacevolissimo naso.
Beautiful transparent ruby red. The olfactory treasurs chest cpens to
the aromas of chemry, fir, fine tannery leather, mint, eucalyptus, intense
araphite, cherry, liquorice grains to end with pleasant hints of sweset vio-
let. Pleasant sip, the body is mediium and the gicohol-freshness axs is
welibatanced. The tanning are sweet, quite broad (5/6++) and velvsty, its
taste persistence is long. Fine and elegant wine with a very pleasant nose.
(96/100)

AZIENDA POGGIO LANDI
Localta Belvedera SP 71 Fraz Torerven, 53024 Momntalcmno (S1)
tel. +38.05677.042736, mad: info@poggiolandi it

Rosso di Montalcine D.O.C., annata 2022

Rosso nubine —porpora, Nase nei prefumi di clliegia, menta, eucalip-
t, lievi di trielina, castagna bollita con finocchio selvatico secco, lievi
di rosmarino, abete, per terminare con sofii di colla Coccoina (latte di
cocco e mandoria). Al palato hivela un corpo medio, buona sapidith e
sapore di ciliegia un po’ asprina. Vine equilibrato tra alcol e freschez-
za. | tannini sono centrali (4/6}, dolci, inizialmente vellutati e poi astrin-
genti. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di amaretto.
Ruby rad — purple, Nose with aromas of cherry, mint, eucalyptus,
light trichlorethylens, boited chestnut with dried wild fennel, light
rosemary, fir, finishing with whiffs of Coccoina glue (cocenut and al-
mond milk). On the palate it reveals a medium body, good flavor and
a shightly sour cherry flavour. Balanced wine between alcohol and
freshness. The tanning are central (4/6), sweet, initially velvaty and
then astringent. its taste persistence is long with an amaretto finish.
{87/100}

Rosso di Montalcino D.0.G,, annata 2021

Risplends rosso rubino trasparente. Ventaglio offattive compasto
da profumi di ciliegia, menta, eucalipto, castana bollita ¢on finoc-
chio selvatico, rosmarino, salvia per terminare con la conserva ¢
pomodoro. Al palato rivela un corpo medio ed ha sapore lievermen-
te asprino. La massa alcolica & impercettibile mentre i tannini so-
no dolci, poco larghi (4/6} inizialmente vellutati per poi asciugare un
po' la gengiva superiors. Il vino &i allarga poco rella cavita orale e
va pil in verticale. Abbastanza lunga é fa sua persistenza gustativa.
It shines transparent ruby red. Cffactory range composed of aromas
of cherry, mint, eucalyptus, boiled chestnut with wild fennel, rosemary,
sage finishing with tomate preserve. On the palate it reveals a medi-
um body and has a slightly sour flavour. The alcoholic mass is imper-
ceptible while the tannins are sweet, not very kbroad {4/8) initially vel-
vety and then dry the upper gum a little. The wine expands little inthe
oral cavity and goes more vertically. Its taste persistence is quite long.
(@&7/100}
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Bruneilo di Montalcino D.0,C,G., annata 2019

Golore rosso rubino trasparente. Galeidoscopio offattivo compo-
sto da profumi di ciliegia croccante, menta, sucalipto, rosmari-
no, saivia, colla Coccoina (latte di cocco e mandorla), té naturale,
mela rossa, per terminare con soffi di nocciolina. Il corpo & me-
dio ed ha buona sapidita. Vino equilibrato tra alcol e freschezza.
I tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6--}, inizialmente vellu-
tati per poi asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua
persistenza gustativa.

Transparent ruby red color. Olfactory kalsidoscope composed
of aromas of crunchy cherry, mint, sucalyptus, rosemary, sage,
Coccoina glue {coconut and almond mitk), natural tea, red apple,
finishing with hints of peanut, The body Is medium and has good
flavor. Balanced wine between alcohol and freshiness. The tan-
ning are sweet, quite broad (5/6--}, initially velvaty and then dry
the upper gum & little. Its taste persistence Is long.

{91/100)

Brunello di Montalcine D.0.C.G., annata 2018

Mix rosso rubinc e granato, trasparente. Profumi di zucchero fi-
lato, cifegia croccante, doki della parte esterna del confetto per
terminare con ricordi di pomodore pelato. Palate fino ed elegan-
te che rivela un corpo medio ed un buon equilibrio gustativo tra
alcol e freschezza. | tannini dono dolci, abbastanza larghi (5/6) e
setosi. Lunga e la sua persistenza aromatica intensa.

Mix of ruby red and garnel, transparent, Aromas of cotion can-
dy, crunchy chesry, sweets from the cutside of the drages, end-
ing with hints of peeled tomato. Fine and glegant palate which re-
veals a medium body and a goed taste balance between alcohol
and freshness. The tannins are sweet, quite broad {5/6) and sitky.
lts intense aromatic persistence is long.

{at/100}

Chiuso del Lupo, annata 2016

Brunelle di Montatcine D.O.C.G.

(prima e unica annata prodotta)

Robe rosso granato chiaro. Sentori di ciliegia, rosmarino, salvia,
dolci con finale di amido spray per stirare (appretic). Allingres-
50 nella cavita orale si percepisce un corpo medio tendente alla
deficatezza, all'eleganza piuttosto che alla potenza. L'asse alcol-
freschezza-tannini & in perfetta armonia difatti la massa alcolica &
completaments taciturna. | tannini sono dolci, larghi (6/6-) inizial-
menie setosi per poi asciugare un po’ la gengiva superiore, Que-
sto vino ha un importante freschezza. Vino piacevole!

Light garnet red robe. Hints of cherry, rosemary, sage, swests
with a starch finishing spray for roning (starch). Upon entry in-
to the cral cavity you perceive a medium body tending towards
delicacy, elegance rather than power. The alcchol-freshness-tan-
nins axis is in perfect harmony, in fact the alcoholic mass is com-
pletely silent. The tanning are sweet, broad (6/6-) initially sikky and
then dry the upper gum a little. This wine has an imporiant fresh-
ness. Pleasant wine!

{93/100)

Brunello di Montalcino D.Q.C.G. riserva, annata 2018

Colora rosso rubino con trame granato, trasparente, Dal bicchiere
sfilanc profumi di ciliegia marasca nera, smaito di vernice, ligvis-
sima triglina, castagna bollita con finocchio selvatico secco, colla
Coceoina (latte di cocco e mandorla), resmarino, salvia, per ter-
rninare con reminescenze di pomodori pelati, Al palato ha corpo
medio ed ha sapore di prugna fresca. Vino in perfetto equilibrio
tra alcol e freschezza mentre i tannini sono dolci, spessi, abba-
stanza larghi (5/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa.
Ruby red color with garnet hints, transparent. From the glass come
aromas of black morello cherry, paint gtaze, very light trichloreth-
ylene, boiled chestrnut with dried wild fennel, Cocecina glue (co-

D

conut and almond milk), rosemary, sage, finishing with reminis-
cences of peeled tomatoes. On the palate it has a medium body
and a fresh plum flavour. Wine in perfect balance between alco-
hot and freshness while the tannins are sweet, thick, quite broad
(5/6) and velvety. lts taste persistence is long.

(e4/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2016
Colore rosso rubing e granato. Ventaglio offattivo fatto di profumi
di lemongrassa, ciliegia croccante, rosmaring, salvia, dolci dell’e-
sterno del confetto, smalto di vernice, caffé freddo per terminare
con pizzicotti di balla di juta. Palata ammaliato da un corpo me-
dio e da un ctitmo equilibrio gustativo con in evidenza sulla massa
alcolica, la freschezza e dai tannini. Questi ultimi sono dolci, lar-
ghi (6/6--} & setosi. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.
Ruby red and garnat color, Olfactory range made of scents of lem-
ongrassa, crunchy cherry, rosemary, sage, sweets from the out-
side of the candy, paint glaze, cold coffee to finish with pinches
of jute bale. Palate enchanted by a medium body and an excel-
lent taste balance highlighted by the alcohol mass, freshness and
tannins. The latter are swest, wide (6/8--) and silky. Its intense ar-
ormatic persistence is long.

{96/100)

TENUTA PIAN DELLE VIGNE -~ MARCHESI ANTINORI
Locahta Pian delle Vigne, 53024 Montalcino (St
tel. +39 0577 816066, mail- antinori@a it

Rosso di Montalcinoe D.0.C., annata 2022

Colore rosso rubine, Mix oifattivo compaosto da profummi di cliegia,
fico secco nero, menia, eucalipto, appretic (amido spray per stirare)
lievito di birra per terminare con ricordi di congerva di pomadoro, Al
gusto si percepisce un corpo medio sufficiente ed un sapore di cilie-
gia. Uequilibrio tra alcol e freschezza & al momento lievemente alta-
lenante, | tannini scno dolci, abbastanza farghi (5/6) e setosi. Lunga
& la sua persisienza aromatica intansa con firale di lisvito di bira.
Ruby red color, Clfactory mix composed of aromas of cherry, dried
vlack fig, mint, eucalyptus, starch (spray starch for ironing} brew-
er's yeast to finish with hints of tormato preserves. On the palate
there is a sufficient medium body and a cherry flavour. The bal-
ance between alcohol and freshness is currently slightly fluctuat-
ing. The tannins are sweet, quite broad (5/6) and silky. lis intense
aromatic persistence is long with a brewer's yeast finish.
{90/100)

Rosso di Montalcinoe D.0.C., annata 2021

Traspare un bel rosso rubino. Dal calice si innalzano profumi di ci-
fegia, menta, eucalipto, rosmaring, salvia, amido de! tessuto, coto-
ne, paglia, lievi di tartufo nero, fico secco, naftaling, violetta, liqui-
rizia, per terminare con ricordi di radice di rabarbare. All'assaggio
rivela una generosa freschezza superiore a quella del 2018 e del
2020. It corpo & medio sufficiente mentre la freschezza & genero-
sa e va a coprire completaments la massa alcolica, grazie anche
ai tannini che sono dolci, abbastanza larghi (5/6) & vellutati. Lun-
ga & la sua persistenza aromatica intensa grazie anche alla fre-
schezza che aiuta il corpa del vino. Piacevole beval

A beautiful ruby red shines through. From the glass rise aromas of
chemry, mint, eucalyptus, rosemary, sage, fabric starch, cotton, straw,
light notes of black truffle, dried fig, naphthalene, violet, licctice, fin-
ishing waith hints of rubarb root. Upon tasting it reveals a generous
frashness superior to that of 2018 and 202C. The body is medium
sufficient while the freshness is generous and completely covers the
alcoholic mass, thanks also to the tannins which are sweet, quite
broad (5/6} and velvety. Its intense aromatic persistence is long thanks
also to the frashness that helps the body of the wine. Pleasant drink!
(20/100})



Brunelle di Montaleino D.O.C.G., annata 2019

Rosso rubino e porpora. All'approceio olfattivo di apprezzano pro-
fumi di rosmaring, dolci dell'ssterno del confette, pelle lavorata,
buccia di arancia, arancia sanguinella, appretto (amido spray per
stirare) per terminare con soffi di t& naturale. Piacevole & i cor-
po medio plus ed il sapors di prugna fresca. Vino ben equilibrato
grazie alla freschezza che avvolge completaments la massa al-
colica. | tannini sono dolci, spessi, abbastanza larghi (5/6+) e vel-
lutati. Lunga & la sua persistenza gustativa. La 2019 ha pid strut-
tura della 2018.

Ruby red and purple. On the offactory approach, aromas of rose-
mary, sweets from the ouiside of the candy, processed leather, or-
enge peel, blood crange, starch {starch spray for ironing) are ap-
preciated, finishing with whiffs of natural tea, The medium plus body
and the fresh plum flavor are pleasant. Well batanced wine thanks
{0 the freshness that completely envelops the alcoholic mass. The
tanning are sweet, thick, quite broad (5/6+) and velvety. Its taste
persistence is long. The 2019 has more structure than the 2018.
{94/100}

Brunelio di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Aobe rosse granato chiaro. Mix olfattivo fatto di profumi di cilie-
gia matura, vernice ad olio, intensi di prugna secca, fico nero sec-
co, menta, eucalipto, lievi dilavenda, pepe nero e noce moscata.
Il percorso offattivo prosegue con note di paglia, cucio biondo,
gazzozola, pesca rossa, cioccolata e carruba. Al palato ha sapo-
re di pesca rossa e prugna secca. If corpo & medio ed il vino ha
un buon equilibric gustativo con la freschezza ed i tannini in ri-
salto sulla massa alcolica. | tannini sono dolci, spessi, larghi (6/6)
e setosi. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di cuo-
io, pesca rossa e prugna secca. Vino piacevole, un po’ mature
sia al naso che al gusto, La 2016 era meno matura della 2018,

Fabio Ratlo di Fian delfe Vigne

grazie montalcino « cinos

Light garnet red robe. Olfactory mix made of aromas of ripe
cherry, oil paint, intense aromas of dried plum, cried biack fig,
mint, eucalypius, light lavender, black pepper and nutmegq. The
olfactory journey continues with notes of straw, blond leather,
gazzozola, red peach, chocolate and carcb. On the palate it
has a flavor of red peach and dried plum, The body is medium
and the wine has a good gustatory balance with freshness and
tannins highlighting the alcoholic mass. The tannins are sweet,
thick, broad (6/6) and silky. is flavor persistence is long with a
finish of leather, red peach and dried plum. Pleasant wine, a lit-
tle mature both on the nose and on the palate. The 2016 was
less mature than the 2018,

(@2+/100)

TENUTA LE POTAZZINE
Localhta Le Prata 252, 53024 Montalcine (S1)
tel +38 0577846168, mail: tenuta@lepotazzing it

Rosso Toscana LG.T., annata 2022

(Uvaggio: 1005 Sangiovese. fa solo acciag e le bottiglie
prodotte sonc 6060)

Veste rosso rubine & porpora. Dal bicchiera st innalza un piacevo-
lissimo profume di ciliegia fresca, croccante, seguito da pepe ne-
rc, noce moscata, viola mammola, rosa rossa, menta, eucalipto,
dolci dell'esterno del confetto per terminare con pizzicotti di pru-
gna. ll corpo & medio e il ving ha un perfetto equilibrio tra alcol
freschezza. | tannini sone dolci, abbastanza larghi (5/6) e setosi,
Lunga & la sua persistenza gustativa.

it has a ruby red and purple appearance. From the glass rises a
very pleasant aroma of fresh, crunchy cherry, followad by black
pepper, nutmeg, sweet viclst, red rose, mnt, eucalyptus, swests
from the outside of the dragee, finishing with pincheas of plum, The
body is madium and the wine has a perfect balance batween al-
cohol and freshness. The tannins are sweet, guite broad (5/8) and
silky. Its taste persistence is long.

(927100}

Potazzine Sangiovese Toscana I.G.T., annata 2021

{Fa solo aceiaio)

Veste rosso rubino-porpora. Alloffatto diffonde profumi di ciiegia
fresce, menta, eucalipto, floreali di viola mammola, sapone di Mar-
siglia, rosa baccarat per terminare con sussurri di terra. All'assag-
gio ha corpo medio, sapore di ciliegia e prugna fresca. Vino ben
equilibrato tra alcol e freschezza, quest'ultima & molto piacevale.
| tannini sono dolci, abkastanza larghi (5/6--) iniziaimente vellutati
per poi nel finale asciugare lievemente la gengiva superiore. Lun-
ga & la sua persistenza gustativa.

Ruby red-purgle color, On tha nose it diffuses aromas of fresh
cherry, mint, eucalyptus, floral netes of violet, Marseille soap,
baccarat rose to end with garihy whispers, When fasted, it has
a medium body, a flavor of cherry and fresh plum, Wine well bal-
anced between alcohol and freshness, the latter is very pleas-
ant. The tannins are sweet, quite broad (5/6--) initially velvety
and then slightly drying the upper gurn in the finish, Its taste
persistence is long.

{92/100)

Rosso di Montalcino D.0.C.; annata 2022

Colore rosso rubino con trame porpora. Mix olfattivo fatto di
profumi di ciliegia, menta, eucalipto, intensi di liquirizia, casta-
gna boliita con finocehio secco selvatico, iuta, pomodori pe-
lati e lievissima di noce moscata. Ali'assaggio rivela un cor-
po medio ed un buon equilibrio tra alcol e freschezza. | tanni-
ni sono dolci, abkastanza larghi (5/6), fini, inizialmenta setosi
per poi aseiugare un po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua
persistenza gustativa.
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Ruby red color with purple highlights. Olfactory mix made of arg-
mas of cherry, mint, eucalyptus, intense liguorice, boiled chest-
nut with dried wild fennel, jute, pesled tomaioes and very light
nutmeg. Upon tasting it reveals a medium body and a good bal-
ance between alcohal and freshness. The tannins are sweet, guite
broad (5/6), fine, initially silky and then dry the upper gum a little.
Its taste persistence is long.

{92/100)

Rosso di Montaicine D.O.C., annata 2020

Rosso rubino trasparente. Dal bicchiere si innalzano note molto
balsamiche accompagnate a profumi di ciliegia, balla di iuta, parte
bianca della buccia ¢ cocomere che & uguale al profumo dell'ac-
qua di mare pulita. Seguono note di pepe nero, noce moscata e
calla matura non fresca, Al palato il vino ha corpo medio ed & fine
ed elegante. Perfetto equiliorio gustativo ira alcol e freschezza. |
tannini sono doici, abbastanza larghi (5/6+) inizialmente vellutati
per poi nel finale asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga &
{a suz persistenza aromaiica intensa.

Transparent ruby rad. Very balsamic notes rise from the glass ac-
companied by aromas of cherry, jute bale, white part of the wa-
termslon peel which is equal to the scent of clean sea water, Fol-
lowed by notes of black pepper, nutmeg and rips, not fresh calla
lily. ©n the palate the wine has a medium body and is fine and el-
egant. Parfect gustatory balance between alcohol and freshness.
The tannins are swest, guite broad (5/6+) initially velvety and then
dry the upper gum a kttle in the finish. Its intense aromatic per-
sistence is long.

(927100}

Bruneilo di Montalcino D.0.C.G, annata 2019

Rosso rubino. Si diffondenc nell'aria profumi di ciliegia, menta,
eucalipto, rosmaring, salvia, fragolina di bosso, prugna, lievi di
pelle di conceria in fine lavorazione, guscio di mandorla, per
terminare con lievi note boisé di episperma (dolce della pelle
della castagna bollita). All'ingresso in bocca si sente un cor-
po medio. Asse alcol-freschezza in perfetto equilibrio. | tanni-
ni sono dolci, larghi {8/6-), inizialmente vellutati per poi asciu-
gare un pPo' |a gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza
aromatica intensa.

Ruby red. The air is filled with scents of cherry, mint, eucalyptus,
rosemary, sage, wild strawberry, plum, fight notes of fannery leath-
er at the end of processing, almond shell, ending with light woody
notes of episparm {sweet from the chestnut skin boiled). Upon
entry into the mouth you feel a medium body. Alcohol-freshness
axis in perfect balance. The tannins are sweet, broad (6/6-}, ini-
tialty velvety and then dry the upper gum a little. s intense aro-
matic persistence is long.

(94/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G, annata 2018

Manto rosso rubino evoluio. Mix olfattivo fatto di profumi di incen-
s0, lievi di pepe nere e noca mescata, fioreal, guscio di mandoria
& cuoio biondo. Assaggio piacevole che rivela un corpo medio ma
un pa’ meno presante rispetto a quello del 2017, Vino ben equi-
librato con la massa alcolica completamente superata dalla fre-
schezza e dai tannini. Questi ultimi sono dolci, larghi (6/6.) e vel-
lutati. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Evoived ruby red coat. Ofactory mix made of scents of incense,
light black pepper and nutmeg, floral, almond shell and blond
leather. Pleasant tasting which reveals a medium body but & lit-
tle less present than that of 2017, Well balanced wine with the
alcchol mass comgletely overcome by freshness and tannins,
The latter are sweet, farge {6/6.} and velvety. Its taste persis-
tence is long.

94++/100}

¥

Brunelfo di Montalcino D.0.C.G., annata 2017

Veste rosso rubino con finissimo bordo granato. Naso ricco, fat-
to di profumi di pietra focaia, parie interna bianca della buccia di
cocomero (acqua di mars), pelle vegetale { & la pelle lavorata che
si awvicina al profumo dolee del cuoio), fragolina di bosco, fiore-
ale, pepe nero, noce moscata, menta, eucalipto, ciliegia, ambra,
{erra, per terminare con rimandi di incenso del mobile di sagre-
stia. Al gusto ha sapore di ciliegia ed un corpo medio. Il vino & ben
equilibrato tra alcol e freschezza. | tannini sono dolci, abbastan-
za larghi {5/6++) iniziaimente vellutati per poi asciugare un po' la
gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa. La fre-
schezza & generosa e molto piacevole.

Auby red color with a very fine garnet edge. Rich nose, made of
flint scents, white internal part of the watermslon pesl (sea wa-
ter), vegetable leather (it is the worked leather that is close 1o the
sweet scent of leather), wid strawberry, floral, black pepper, wal-
nut muscat, mint, sucalyptus, cherry, amber, earth, ending with
fints of incense from the sacristy furniture. The taste has a cherry
flavor and a medium bedy. The wing is well balanced between al-
cohol and freshness. The tannins are sweet, quite broad (5/6++)
initially velvety and then dry the upper gum a little. Its taste per-
sistence is long. The freshness is generous and very pleasant.
{a4/100)

Brunello di Montalcine D.0.C.G., annata 2012

Abito rosso granato con bordo aranciato. Naso fatte di profumi
di hummus, erbe medicinali, menta, eucalpto, grafite, cucio per
terminare con la bacca di ginepro. Il corpo & medio sufficiente sd
il vino & equilibrato con la massa alcolica impercettibile grazie alla
freschezza ed ai tannini. Questi uliimi sono dolc, abbastanza lar-
ghi (5/6) e vellutati. Sapore di erbe medicinall che accompagnano
anche tutta la sua lunga persistenza aromatica intensa.

Garnet red dress with orange border, Noss made of aromas of
hummus, medicinal herbs, mint, eucalyptus, graphite, leather end-
ing with juniper berry. The body is medium sufficient and the wine
is balanced with an imperceptible alccholic mass thanks to the
freshingss and tannins. The latter are sweet, quite large (5/6) and
veivety, Flavor of medicinal herbs that also accompany its long in-
tense aromatic persistence.

[92/100)

Brunello di Montal¢ino D.0.C.G. riserva, annata 2015
(La riserva é stata prodotta solo quattro volte in 28 anmi)

Colore rosso granato chiaro. Profumi di tabacco biondo della Vir-
ginia, vernice ad olio, fiene, menta, eucalipto, pietra focaia, ciliegia
leggermenite candita, noce moscata, dolci dell'esterno dal confet-
to per terminare con piacevoli sussurri di violetta. Assaggio piace-
vole che rivela un copo medio rinforzato ad un sapore di ciliegia
saporita, matura. Vino ben equiliorate grazie alla freschezza ed
ai tannini che dominano la massa elcolica. Lunga é la sua persi-
stenza aromatica intensa.

Light garnet red colour, Aromas of blond Virginia tabaceo, oil paint,
hay, mint, eucalyptus, flint, lightly candied cherry, nutmeg, sweets
from the outside of the candy to finish with pleasant whispers of
violet, Pleasant tasting which reveals a medium body reinforced
with a tasty, ripe cherry flavour, Well balanced wine thanks to the
freshness and tannins that dominate the alccholic mass. [ts in-
tense aromatic persistence is long.

(e6/100)

Brunelio di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2011

Colore rosso rubino con bordo granato. Lincentro olffattivo & en-
tusiasrmante, profumi di tartufo nero terroso, menta, eucalipto,
vernice ad olio, amarette, tabacco biondo della Virginia, guscio di
mandorla, ciliegia marasca nera, erbe medicinali con finale esplo-
sivo tipe fuochi d'artificic di intensa grafite. Bocca piacevoke con



sapore di ciliegia ed un ¢orpo medio rinforzato, Cttimo equilibric
gustativo: la massa alccolica & completamente dominata dalla fre-
schezza e dai tanninl. Questi ultimi sono dolci, larghi (6/6-) e se-
tosi. Lunghissima & la sua persistenza aromatica intesa.

Ruby red color with garnet edge. The olfactory ancounter is exciting,
aromas of earthy black truffle, mint, eucalyptus, ol paint, amaretto,
blond Virginia tobacco, almond shell, black morello cherry, medici-
nal herbs with an explosive finish like fireworks of intense graphite.
Pleasant mouth with cherry flavor and a medium reinforced body.
Excellent gustatory balance: the alcoholic mass is completely dom-
inated by freshness and tarning, The latter are sweet, wids (6/6-)
and silicy, [ts intense aromatic persistence ig very long.

(98/100)

AZIENDA AGRICOLA LA RASINA DI MANTENGOL] MARCO
Localita Rasma 132, 53024 Montalcino (Si)

+390.0577 848536, mail: mfo@'arasmna.l

Toscana Sangiovese LG.T., annata 2021

Veste rosso rubino. Profumi di ciliegia, menta, sucalipto, lievi di lup-
polo, lievi di pepe nero e noce moscata, salvia, rosmarine, boisé
per terminare con pizzicotti &i amido di riso. 1l corpo & medio ed
it vino ha un buon equilibrio tra alcol e freschezza mentre i tannini
sono dolci, abbastanza larghi (5/6}, inizialmente vellutati per poi
asciugare e far bruciare lievemente la gengiva supetiore. Lunga &
la sua persistenza gustativa,

Ruby red dress. Arcmas of cherry, mint, eucalyptus, light hops,
light black pepper and nutmeg, sage, rosemary, wood to finish
with pinches of rice starch. The bedy is medium and the wing
has a good balance between alcohol and freshness while the
tannins are sweet, guite broad (5/6), initially velvety and then dry
and slightly burning the upper gum. Its taste persistance is long.
(88/100)

Rosso dil Montaicino D.O.C., annata 2021

Rosso nubino trasparente. Olfattc caratterizzato da profumi di luppalo,
menta, eucalipto, stoppa intrisa di ving, lievi di pepe nero e noce mo-
scata per tarminare con soffi di rosmaring e salvia, Al palato ha corpo
medic e sapore di ciiegia. Vino ben equilibrato con tannini dolce, ab-
bastanza larghi (5/6--) e setesi. Lunga & la sua persistenza gustativa.
Transparent ruby red. Smell characterized by aromas of hops, mint,
eucalyptus, tow soaked in wine, hints of black pepper and nutmeg
to finish with whiffs of rosemary and sage. On the palate it has me-
dium body and a cherry flavour. Well balanced wine with sweet,
quite broad (5/6--) and silky tanning. Its tasle persistence is fong.
{90/100)

Rosso di Montalcine D.0.C. annata 2020

(Da vasca)

Be! rosso rubino. Lo scenaric arormatico & vario, con profumi di cilie-
gia menta, eucalipto, mela rossa, vinosi, polpa della prugna, violet-
ta, radice di rabarbaro, rosmarino, salvia, guscic di mandorlz, colla
Coccoina (latte di cocco e rmandorla), stoppa intrisa di vino e con-
serva di pomodoro. Al gusto & sapido, ha corpo medio { ma & menc
strutturato del 202 1) e ricca freschezza che gli permette di domina-
re la massa alcolica. | tannini sono dolei, non tanio larghi (4/6++) e
vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di ciliegia.
Bezautiful ruby redl. The aromatic scenario is varied, with aromas of
cherry, mint, eucalyptus, red apple, vinous, pium pulp, violet, rhw-
barb root, rosemary, sage, almond shell, Coccoina glue {coconut
and almond milk), tow soaked in wine and tomato preserves. The
tasie is savory, it has medium body {but is less structured than the
2021) and rich freshness which allows it to dominate the alcoholic
mass. The tanning are sweet, not too broad (4/6++) and velvety.
Its flavor pergistance is long with a cherry finigh.)

(90/100}

Brunello di Mentalcinoe D.O.C.G., annata 2019

Yesie ross0 rubing con lieve frama granato. Ampiezza aromatica
composta da lievi profumi di cioccolating “After eight” {cioccolata
amara e menta), nocciolina, rosmarine, salvia pot pourri (mesco-
lanza di fiori secchi). ciliegia marasca nera, pepe nere, noce mo-
scata, lavanda, dolci dell'esterno del confetto, levi di prugna sec-
ca, camomilla, ciliegia kevernente candita, per terminare con sofii
dolct del tabacco da pipa "Clan®, i hocea il compo € medio plus
ed ha sapore di prugna lievemenie secca. Vinc equilibrato tra al-
col e freschezza. | tannini sono dolcl, abbastanza larghi { 5/6++),
inizialmente vellutati per poi asciugare un po’ la gengiva superio-
re. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.

Ruby red color with a light garnet texture, Aromatic breadth com-
posed of light aromas of “After sight” chocelate {bitter choco-
late and mint), hazelnut, rosemary, pet pourri sage (mixture of
dried flowers). black morello cherry, black pepper, nutmeg, lav-
ender, sweets from the outside of the candy, hints of dried plum,
chamomile, slightly candied cherry, finishing with sweet whiffs of
“Clan” pipe tobaccoe. In the mouih the body is medium plus and
has a slightly dried plum flavour. Balanced wing between alcohol
and freshness. The fannins are sweet, quite broad (5/6++), ini-
tially velvety and then dry the upper gum a little. Its intense aro-
matic persistence is long.

{93/109)

Brunello di Montalcine D.Q.C.G., annata 2018

Traspare nel bicchiere rosso granato, Ventaglio olfattivo vario e
piacevole fatto di profumi intenst di pesca rossa pelosa, menta,
eucalipto, fiore di rosmarino, salvia alloro, ciliegia, foglia di fico,
cioccolata, lievi di pepe nero, dolci del wafer, guscio di mandor-
la per terminare con una sinfonia di camomilla, All'assaggio rivela
un corpo medio sufficiente ed in questo momeanto un ieve effetto
altalenante tra alcol e freschezza. Con la sosta in bottiglia questo
effetto scomparira. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6--),
inizialmente vellutati per poi asciugare lievemente fa gengiva su-
pericre. Lunga ma non lunghissima la sua persistenza gustativa.
It shines through in the garnet red glass. Varied and pleasant ol-
factory range made of intense arcmas of hairy recl peach, mint,
eucalypius, rosemary flower, bay sage, cherry, fig leaf, chocolate,
light black pepper, wafer sweets, aimond shell to end with a sym-
phony of chamomile. Upon tasting it reveals a sufficient medium
body and at this moment a slight fluciuating effect between alco-
hol and freshness. With the rest in the bottie this effect will dis-
appear. The tannins are sweet, guite broad (5/6--), initally velvety
and then slightly drying the upper gum. Its flavor persistence is
long but not very long.

{91/100)

Persante, annata 2019

Brunello di Montalcinoe D.O.C.G.

Colore rosso rubino con trame granato. Il bagaglio olfattivo evo-
ca profumi molto balsamici di menta ed eucalipto seguiti da pelle
di conceria in fine lavorazione, amido del rise bollite, dolci dell'e-
sterno dal confetto, pape nero, noce moscata, lievi di fico secco
nero, prugna secca per terminare con sussumi da appretto (amido
spray per stirarg). La bocca percepisce un corpo medio e sapori
di mora, fiquirizia e menta. La freschezza domina senza ripensa-
menti la massa alcalica. | tannini scno doldi, larghi (6/6--) e vellu-
tati. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale che ricorda la
caramella “Morositas” e la pesca rossa.

Ruby red color with garnet highlights. The olfactory baggage
evokes very balsamic aromas of mint and eucalyotus followed by
finely processed tannery leather, starch from boiled rice, sweets
from the outsice of the candy, black pepper, nutmeg, hints of dried
black fig, dried plum to end with whispers from starch (starch spray
for roning). The mouth perceves a medium body and flavors of
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blackberry, licorice and mint. Frashness dominates the alcohol-
ic mass without second thoughts. The tannins are sweet, broad
{6/6--) and velvety. Its taste persistence is long with a finish remi-
niscent of "Moresitas” candy and red peach.

(94+/100}

Persante, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso granate. Dal bicchiere si innalzano una miriade di profu-
mi tra i quali ernergone in modo intenso fa camomilla, la violetta
¢ la ciliegia un po’ matura, Seguono note di boisé, cioccolatino,
menta del cicccolatine after eight {legno), eucalipto, pepe nero,
noce moscata, lievi di gasolio, rosmarine, salvia, paglia, prugna
succosa, guscio di mandorla, lievi di vaniglia per terminare con
soifi di conserva di pomodoro. Al palato & sapido, piacevcle gra-
zie alle sue note fruttate, succose di prugna & ciliegia. Il corpo &
medio ed il vino & abbastanza squilbrato tra alcol e freschezza
(lievissima altalena ¢he scomparird con un po’ di sosta del vino
in bottigliz). 1 tannini soho dolci, larghi (5/6++), iniziaiments vellu-
tati per poi asciugare lievemenie la gengiva superiore. Lunga & la
sua persistenza aromatica intensa.

Garnet red. A myriad of aromas rise from the glass, among which
chamomile, violet and slightly ripe cherry emerge intensely. Fol-
lowed by notes of woody, chocolate, mint from the after eight
chocolate {(wood), eucalyptus, black pepper, nutmeg, hints of die-
sel, rosemary, sage, straw, juicy plum, almond shell, hints of va-
nilla to fimish with whiffs of preserves of tomato. On the palate it is
savory, pleasant thanks to its fruity, julcy notes of plum and cher-
ry. The body is madium and the wine is quite balanced betwean
alcohol and freshnese (very slight swing which will disappear with
a little rest of the wine in the bottle). The tannins are swest, broad
{5/6++), initially velvety and then slightly drying the upper gum. Its
intense aromatic persistence is long.

{94/100)

Persante, annata 2017

Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Rosso granato. Impronta aromatica fatta di profumi di prugna sec-
¢a, fieno, clorofilla, fico $ecco nere, rosmarine, pesca rossa, cioc-
colata, appretto (amido spray per stirare}, eucalipto per terminare
con carezze del fiore elicriso {iquirizia, menta e camomilla). Fia-
cevole sapore di prugna secca che denota la maturazione dell'u-
va. Il corpo & medio e 'asse alcol-freschezza & in perfetto gquili-
bric. | tannini sono dolci, larghi (6/6-) inizialmente vellutati per poi
asciugare e far bruciare lievemente la gengiva superiore. Lunga &
la sua persistenza aromatica intensa.

Garnet red. Aromatic imprint made of aromas of dried pium, hay,
chiorophyll, dried black fig, rosemary, red peach, chocolate, starch
{starch spray for ironing), eucalyptus ending with caresses of the
helichrysum flower (licorice, mint and chamomilg), Pleasant dried
plum flavor which denotes the ripeness of the grapes. The body
is medium and the alcohol-freshness axis is in perfect balance.
The tannins are sweet, broad (6/6-) initially velvety and then dry
and cause the upper gum to burn slightly. fts intense aromatic
persistence is long.

(93/100}

i Plvasco riserva, annata 2016

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Colore rosso granato intenso con fine bordo aranciato. Dal cali-
ce si innalzano profumi di ballotta con finocchio selvatico, boise,
manta, eucalipto, violetia, lievi di pepe nero e noce moscata, ap-
pretto per terminare con note balsamiche di fiore di rosmarino e
salvia. Al gusto si evidenzia un corpe medio plus ed una forte pre-
senza del legno. Sapore di ciliegia e prugna. Vino con Valcol soi-
tomesso dalla freschezza e dai tannini. Questi ultimi sono dolci,

G

larghi (6/6), inizialmente vellutati per poi asciugare e far bruciare
la gengiva superiore { per me $ono i tannini del legno). l.unga & la
sua persistenza gustaiiva. Se il vino assorbira i legno la mia valu-
tazione potrebbe aumentare di tre ¢ quattro punti.

Intense garnet red color with a fine orange edge. From the glass
rise aromas of ballotta with wild fennel, woodland, mint, eucatyp-
tus, violet, light notes of black pepper and nutmeqg, dressing to
finish with balsamic notes of rosemary flower and sage. The taste
highlights a medium plus bedy and a strong presence of wood.
Cherry and plum fiavor. Wine with alcohol subdued by freshness
and tannins. The latter are sweet, large (6/8), initially velvety and
then dry and burn the ugper gum {for me they ara the tanning of
the wood). Its taste persistence is long, I the wine absorbs the
wood my rating could Increase by three or four points.
{92/100)

RENIERI DI MONTALCINO
Strada Consortite deliAsso 1, kacalita Renieri, 55024 Montaleino (S
tel +39 0577.358010; mail in‘o@castefiodiboss.it

Rosso di Montalcinoe D.0O.C., annata 2022

(Fa solo acciaio}

Rosso rubino con bordo aranciate, Al nasoe rilascia profumi di pepe
nero, intensi di noce moscata, ciliegia, menta, eucalipto, per ter-
minare con soffi di acqua di mareg (parte bianca interna delia buc-
cia di cocomero). Vino sapido con corpo medio, ben equilibrate
tra alcol e freschezza. | tannini sone dolci, larghi (6/6--) e veliuta-
ti. Sapore di ciliegia un po’ matura e di tabacco biondo della Vir-
ginia. Lunga & Ja sua persistenza aromatica intensa.

Ruby red with orange edge. On the nose it releases aromas of
black pepper, intense notes of nutmeg, cherry, mint, eucalyptus,
ending with puffs of sea water (the internal white part of the wa-
termelon peel). Savory wine with medium bedy, well balanced be-
tween alcohol and freshness. The tanning are sweast, broad ((5/6-
-} and velvety. Flavor of slightly ripe cherry and blond Virginia $o-
bacco, s intense aromatic persistence is long.

{92/100)

Brunello di Montalclno D.0.C.G, annata 2019

Manto rosso granate. Al naso scalpitano profumi di erbe medici-
nali, fragolina di bosco, smatto di vernice, castagna bollita con fi-
nocchio selvatico secco, cifiegia rossa, noce moscata, menta ed
aucalipto. In bocea ha corpo medio ed € ben equilibrato con la
freschezza che domina completamente la massa alcolica. | tan-
nini sono delci, larghi (6/8-) e setosi. Lunga & la sua persistenza
gustativa con finale di erbe medicinali.

Garnet red coat. The nose is filled with arormas of medicinal herbs,
wild strawberry, paint enamel, beiled chestnut with dried wild fen-
nel, red chermry, nutmeg, mint and eucalypius. In the mouth it has
medium body and is wall balanced with freshness that completely
dominates the alcoholic mass. The tannins are sweet, broad (6/6-)
and silky. lts {aste persistence is long with a medicinal herbal finish,
{94/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G, annata 2018

Veste rosso granato ed aranciato. Profumi di erbe medicinali, men-
ta, eucalipto, ciliegia, lievi di vaniglia, episperma (& il dolce della
pelle della castagna bollita) per terminare gon intensi rimandi di
nece moscata. In bocca ha corpo medio ¢ la freschezza doming
la massa alcelica. | tannini sono doldi, fini, larghi (6/6-), inizialmen-
te setosi per pai asciugare un po’ a gengiva superiore. Lunga &
la sua persistenza aromatica intensa.

It has a garnet and orange red appearance. Aromas of medici-
nal herbs, mint, eucalyptus, cherry, hints of vanilla, episperm (it is
the sweetness of the skin of boiled chestnut) to finish with intense
hints of nutmeg. In the mouth it has a medium body and freshness



dominates the alcohol mass. The ianning are sweet, fine, broad
{6/6-}, initiaky silky and then dry the upper gum a little, its intense
arormatic persistence is long.

(94/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 20417

Veste rosso rubino trasparente con bordo cipolla rosa. Dal bicchie-
re si innalzano profumi di saponetta alla vicletta, sapone di Marsi-
glia, ceners della legna del caminetto, vernice ad olio, stringa di li-
quirizia, ciliegia, menta, eucalipto, pomodori pelati, amido del pan-
no caldo, noce moscata, buble gum, lievi del liquore Cynar, dolei
dell'esterno del confetic, per terminare con pizzicotti di smalto di
vernice, Sapore di ciliegia e corpo medio. La freschezza ¢ Facidi-
a caratterizzano questo vino in guest’'annata. La massa alcolica &
completamente silente, grazie anche ai tannini che sono doldi, lar-
ghi (6/6--) & veliutati. Lunga & la sua persistenza aromatica intesa.
Transparent ruby red dress with pink onion edge. From the glass rise
aremas of violet soap, Marseille scap, ash from the fireplace wood,
ail paint, liquorice string, cherry, mint, eucalyptus, peeled tomatoes,
starch from tha hot cloth, nutmeg, bubie gum, mild of Cynar liqueur,
sweets from the outside of the candy, 1o finish with pinches of var-
nish glaze. Cherry flavor and medium body. Frashness and acidlity
characterize this wine in this vintage. The alcoholic mass is com-
pletely silent, thanks also to the tannins which are sweet, broad {6/6-
- and velvety. |ts intense aromatic persistence is long.

(94/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2016

Rosso rubing trasparente ¢on finissimo bordo cipolla rosa. Al na-
so emergono profumi di liquirizia, menta, ciliegia, lievi di vernice
ad ofio, pepe nero, noce moscata, rosmarino, salvia, grafite, allo-
ro per terminare con sofii di radice di rabartaro. All'assaggio rive-
la un carpo medio fine e sapore di ciliegia croccante. Vino equili-
brato tra alcol & freschezza. | tannini sono dolci, abbastanza lar-
ghi (5/6} inizialmente vellutati per poi far asciugare e bruciare lie-
vemente la gengiva superiore. Lunga & la sua saporita persisten-
za. Gl manca un pochino di struttura.

Transparent ruby red with very fine pink onicn edge. On the nose
emerge arcmas of licorice, mini, cherry, slight hints of oil paint,
black pepper, nutmeg, rosemary, sage, graphite, bay leaves and
ending with whiffs of rhubarb root. When tasted it reveals a medi-
um-fing body and crunchy cherry flavour. Balanced wine between
alcohol and freshness. The tannins are sweet, quite broad {5/8)
initially velvety and then dry and slightly burn the upper gum. ks
tasty persistence is long. It lacks a kttle structure.

{93--/100)

Brunello di Montaleine D.0.C.G, riserva, annata 2015
Colore rosso rubino intenso. Al naso si meite subito in evidenza, la
nota boisé seguita da liquirizia, sapone di Marsiglia, ciliegia, carru-
ba, bacca di ginepro, pepe nere, noce moscata, mela rossa per ter-
minare con ricordi di banana matura. In bocca manifesta un corpo
medio @ un buon equilioric gustativo infatti la massa alcolica & do-
minata dalla freschezza e dai tannini. Questi ulfimi sono dolei, ab-
bastanza larghi (5/6+) inizialmente vellutati per poi asciugare un po'
la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa.
Il legno & ancora abbastanza presente sia all'olfatto che al gusto.
Intanse ruby red color. The woody note is immediately highlighted
on the nose foliowed by licorice, Marseille soap, cherry, carob, juni-
per berry, black pepper, nutmeg, red apple to finish with hints of ripe
banana. In the mouth it shows a medium body and a good taste
balance, in fact the alcoholic mass is dominated by freshness and
tannins. The latter are sweet, quite large {5/6+) initially velvety and
then dry the upper gum a littte. Its intense aromatic persistence is
long. The wood is still quite present in both smell and taste.
(937100}

grazie montalecino « cinos

Brunello di Montalcino D.0.C.G. riserva, annata 2016
Dal bicchiere traspare un rosso rubing con bardo cipolla ro-
sa. Mix olfattivo fatte di profumi di liquirizia, menta, intensa
grafite, eucalipto, rosa rossa, biscotto leggero del cono ge-
lato sfuso, ciliegia, vernice ad olio per ferminare con ricordi
di cenere della legna del camino. Palatc piacevole. Il corpo
& medio sufficiente {& un pochino pib strutturaio del brunello
2018). Vino ben equilibrato con la freschezza ed i tannini che
dominano senza ripensamenti la massa alcolica. | tannini so-
no dolci, larghi (6/6) e vellutati. Vino fine ed elegante. Al con-
trario della riserva 2015 in questo vino non ho sentito influen-
za negativa del legno.

A ruby red with a pink onion edge shines out of the glass. OI-
factory mix made of aromas of licorice, mint, intense graph-
ite, eucalyptus, red ross, fight biscuit from the loose ice craam
cone, cherry, oil paint te finish with memories of ash from the
fireplace wood. Pleasant palate, The body is medium suf-
ficient (it is a littte more structured than the 2018 Brunelio).
Well balanced wine with freshness and tannins that dominate
the alcoholic mass without secand thoughts. The tanning ars
sweet, broad (86/6) and velvety. Fine and elegant wine. Unlike
the 2015 reserve, | did not notice any nagative influence of the
wood in this wine.

©5/100}

AZIENDA VINICOLA RIDOLFI MONTALCINO
Locahta Mercatal 1, 53324 Montalcino (S1)
el +39.0677 1698333 mad. info@udolfimonialong it

Rosse di Montalcino D.O.C., annata 2022

Veste rosso rubino con trame granato. Esordic olfattivo con profu-
mi di idrolitina (polvere che rende gassata l'acqua naturale), cilie-
gia, nigging, menta, eucalipto, pesca rossa pelosa per terminare
con sussurmi di lemongrassa. Bocea sapida con sapore di idrolitina
e rosa rossa. Asse alcol-freschezza in perfetto equilibric. Il corpo
& medio ed i tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6) e vellutati,
lLunga & la sua persistenza gustativa, Bella beva,

Ruby red color with garnet highlights. Olfactory debut with aro-
mas of hydrolytin (powder that makes natural water carbonated),
charry, rust, mint, eusalyptus, hairy red peach to end with whis-
pers of lemongrassa. Savory mouth with hiydrolytin and red rose
flavour. Alcohol-freshness axis in perfect balance. The body is me-
dium and the tannins are sweet, quite broad (6/6) and velvely. lis
taste persistence is fong. Nice drink.

{91/100)

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2021

Colore rosso granato. Naso gratificato da profumi di ciliegia, am-
bra, menta eucalipto, liquirizia, lampaone, succo di carne (come
dicono i francesi: jus de viande), ferro rugginoso, per termina-
re con una nota dolcina che ricarda il iabacco da pipa “Clan™. Al
palato si gusta una ciliegia carnosa. |l corpo & medio (pid struttu-
rato del 2022}, La generosa e piacevole freschezza copre com-
platamente la massa alcolica. | tannini sono dolci, spessi, abba-
stanza, larghi (5/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustati-
va con finale di ciliegia.

Garnet red colour. Nose gratified by aromas of charry, amber,
eucalyptus mint, licorice, raspberry, meat juice (as the French
say: jus de viande), rusty iron, finishing with a sweet note ram-
iniscent of “Clan” pipe tchaceso. On the palate you can enjoy
a fleshy cherry. The body is medium (more structured than the
2022}, The generous and pleasant freshness completely cov-
ars the alkccholic mass. The tannins are sweet, thick, quite,
broad (5/6) and velvety. Its flavor persistence is long with a
charry finish,

{92/100)

d
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Rosso di Montalcine D.O.C.; annata 2020

Golore rosso granato chiaro. Ventaglio olfattivo fatto di profumi
di ciliegia, intensi di ruggine, pelle vegetale, pannc caldo inami-
dato, menta, eucalipto, noccicline tostate, pomodcri pelati per
terminare con note che ricordano la pasca rossa, Al palato il sa-
pore preminente & la ciliegia. Ving con corpo medio, sapido e
ben equilibrato con la freschezza che demina la massa alcolica.
| tannini sono delci, larghi {(6/6) e vellutati. Lunga & la sua per-
sistenza gustativa,

Light garnet red colour. Oifactory range made of aromas of cherry,
intense rust, vegetable leather, hot starched cloth, mint, aucalyp-
tus, toasted peanuts, peeled tomatoes ending with notes reminis-
cent of red peach, On the palate the pre-eminent flavor is cherry,
Wine with medium body, savory and well balanced with the fresh-
ness that dominates the alcoholic mass. The tannins are sweet,
broad {6/6} and valvety. Its taste persistence is long.

(92/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

Vesta rossc granato. Cornice olfattiva con profumi di idrolitina
(polvere che rende gassata 'acgua naturaie), chinotio, lemon-
grassa, ciliegia marasca nera matura, menta, eucalipto, ap-
pretto (amido spray per stirara) cuoio e prugna, |l corpo & me-
dic {un po’ pit strutturatc del 2018) ed il vino grazie alla gene-
rosa freschezza & ben equilibrato. 1 tannini sono dolai, spes-
si, abbastanza larghi (5/6--) e vellutati. Sapore di prugna fre-
sca succosa. lLunga & la sva persistenza gustativa con finale
di chinotto ed amaretto.

Garnet red dress. Olfactory frams with aromas of hydrclytin (pow-
der that makes natural water carbonated), chinotto, lemongrassa,
ripe black morello cherry, mint, eucalyptus, starch (starch spray
for ironing), leather and plum. The bedy is medium (a little more
structured than the 2018) and the wine, thanks o the generous
freshness, is well balanced. The tannins are sweet, thick, quits
broad {5/6--) and velvety. Juicy fresh plum flavor. Its taste persis-
tence is long with a finish of chinotte and amaretto,

{92/100}

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Veste rosso granato con bordo aranciato. Scrigno offattivo fatto
di profumi di menta, eucalipto, intensi di grafite, pepe nero, noce
moscata, lievi di ciliegia ¢andita, pino, alloro, salvia, lievi di bac-
ca di ginepro e finocchio selvatico. All'assaggio rivela un corpo
medio sufiiciente plus. Vino equilibrato infatti la massa alcolica &
dominata dalla freschezza e dal tannini. Questi ultimi sono dolci,
abbastanza larghi (5/6+) inizialmente vellutati per poi asciugare la
gengiva superiore. Lunga & la sua persisienza gustativa,

Garnet red dress with orange border. Olfactory treasure chest
made of aromas of mint, eucalyptus, intense graphite, black pep-
per, nutmeg, light candicd cherry, pine, bay leaves, sage, light ju-
niper berry and wild fennel. Tasting reveals a sufficient medium
body plus. A balanced wine, in fact the alccholic mass is domi-
nated by freshness and tannins. The latter are sweet, quite large
{6/6+} initially velvety and then dry on the upper gum. Its taste
persistence is long.

{a2/100)

Bonna Rehecca, annata 2019

Brunelio di Montalcine D.0.C.G.

Colore rosso rubino con bordo granato. Olfatte poliediico con pro-
fumi del cloceolatine after eight (cioccolata amara e menta inten-
sa, profumo tipico normalmente del legno nuovo), pesca rossa,
rosmarino, eucalipto, alloro, salvia per terminare con un ricordo
del cassetto di medicine. Palato fruttato di ciliegia fresca e car-
nosa. Il corpo & medio plus ed il vinc & ben equilibrato grazie alla
freschezza che domina senza esitazioni la massa alcolica. | tan-

7]

nini sono dolci, abbastanza larghi (5/6+), inizialmente vellutati per
poi diventare un po’ asciugantt sulla gengiva superiore (tannini del
legno nuove). Lunga & la sua persistenza aromatica intensa con
finale del cicccolatino after eight. LLa mia valutazione & in divenire
poicheé questa nota di legno diminuira.

Ruby red color with garnet edge. Multifaceted sense of smell with
aromas of after eight chocolaite (bitter chocolate and intense mint,
normally the typical sceni of new wood), red peach, rosemary, su-
calypius, bay leaves, sage to end with a memory of the medicine
drawer. Fruity palate of fresh and fleshy cherry. The body is me-
dium plus and the wine is well balanced thanks to the freshness
that dorninates the alcoholic mass without hesitation. The tanning
are sweat, quite broad (5/6+), initially velvety and then become a
little drying om the upper gum (new weod tannins). Its intense ar-
omatic persistence is long with a checolate after eight finish. My
rating 1s In flux as this wood note will giminish,

(83/100)

Donna Rebecca, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Colore rosso granato. Offatto caratterizzato da profumi di menta,
eucalipto, pesca rossa, ciliegia, rosmarino, salvia e alioro. Al pa-
lato ha corpo medio plus. Vino equiliorato tra alcol e freschezza
mentre i tannini sono dolci, spessi, abbastanza larghi (5/6}, inizial-
ments vellutati per poi asciugare lievernente la gengiva superiore,
Lunga & |a sua persistenza gustativa.

Garnet red colour, Smell characterized by aromas of mint, euca-
lyptus, red peach, cherry, rosemary, sage and bay leaves, On the
palate it has medium plus body. Wing balancad between alcc-
hol and freshness while the tannins are sweet, thick, quite broad
(5/6), initially velvaty and then slightly drying the upper gum. Its
taste persistence is long.

{92/100}

Mercatale riserva, annata 2017

Brunello di Montalcine D.O.C.G.

Rosso granato. Mix olfattivo fatto di profumi di ciliegia, intensi
di nocciolina tostata, menta, eucalipto, smalto di vernice, rug-
ging, alloro e salvia. Assaggio piacevols. Il corpo & medio, ha
piacevole sapidita ed il vinc & ben equilibrato, infatti la freschez-
za supera la massa alcolica. | tannini sono dolei, abbastanza
larghi (5/6--} inizialmente setosi & poi si asciuga Yievemente la
gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza aromatica in-
tensa. Vino piacevole.

Garnet red. Olfactory mix made of cherry, intense scents of toast-
ed peanuts, mint, eucalyplus, paint enamel, rust, laurel and sage.
Pteasant fasting. The body is medium, it has a pleasant flavor and
the wine is well balanced, in fact the freshness excseds the alco-
hol mass. The tannins are sweet, quite broad (5/6--) initially silky
and then the upper gum dries slightly. Its intense aromatic persis-
tence is long. Pleasant wine.

(94/100)

AZIENDA AGRICOLA PODERE LE BIPI S.R.L.
Podere le Ripi, 53024 Monta'cino (S1): tel. +39.0577.835641
info@podereleripi it

Amore e Follia, annata 2019

Rosso Toscana LG.T.

{Uvaggio: 50% Sangiovese - vigne zona ovest - e 50% Syrah -
vigne zona est)

Bel rosso rubino abbastanza intensa. Al naso risaltano i oro-
fumni di inchiostro di china, amido del riso bollito, lievi di pelle
di conceria in fine lavorazione. 1l percorso olfatiivo prosegue
con note di menta, eucalipto, lievi di pepe nero, noce mosca-
ta, fragolina di bosco, sapone di Marsiglia per terminare con



pizzicotti di sapone alla lavanda. Al palaio & sapido minerale &
ha corpo medio. Vino equilibrato tra alcol e freschezza. 1 tan-
nini sono dolci, abbastanza larghi (5/6--) e vellutati, Lunga &la
sua persistenza gustativa,

Nice, fairly intense ruby red. On the nose stand out the aromas of
India ink, starch from boiled rice, light aromas of tannery leather
at the end of its processing. The offactory journey continues with
notes of mint, eucalypius, light black pepper, nutmeg, wild straw-
berry, Marseille soap to end with pinches of lavender scap. On
the palate it is savory mineral and has a medium body. Balanced
wine between alcohol and freshness. The tannins are swaet, quite
broad (5/6--) and velvety. Its taste persistence is long.

{90/100}

Sogni e Follia, annata 2020

Rosso di Montalcinoe D,0.C,

Veste rosso rubino. Propene profumi di legno vecchio, ciliegia
matura e candita (sotto spirito), menta, eucalipto, pelle di conce-
riain fine lavorazione per terminare con carszze di violetta, All'as-
saggio mostra un corpe medio plus, sapore di ciliegia candita
ed un buon equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono dal-
¢i, abbastanza larghi (5/6) inizialmente vellutati per poi asciuga-
re un po’ la gengiva superiore. Lunga & |a sua persistenza aro-
matica intensa con finale di ciliegia candita. La frutta a mio av-
viso & un po' troppo matura.

Ruby red dress. It offers aromas of old wood, ripe and candied
cherry (in spirit), mint, eucalyptus, finely crafted tannery leather
ending with caresses of violst, When tasted it shows a medium
plus bedy, candied cherry flavor and a good batance between al-
cohol and freshness. The tannins are sweet, quite broad {5/8) ini-
tially velvety and then dry the upper gum a litils. Its intense aro-
matic persisience is long with a candied cherry finish. In my opin-
ion the fruit is a little too ripe.

(89/100)

Sogni e Follia, annata 2019

Rosso di Montalcino D.0.C.

{Con vigne in zona Ovest)

Abito rosso rubino. Profumi di ciliegia, menta, eucalipto e pomo-
dori pelati, Al palato & fine e delicato con sapore di ciliegia, vi-
no ben equiibrato con tannini dolc, larghi (6/6) e setosi, Lunga
ma non lunghissima & la sua persistenza aromatica intensa, Vinc
piacevole al quale manca un pachine di struttura & persistenza.
Ruby red dress. Aromas of cherry, mint, eucalyptus and pesled
tomatoes. On the palate it is fine and delicate with a cherry flavour,
awell-balanced wine with sweet, broad (6/6) and silky tannins. lis
intense arematic persistence is long but not very long. Pleasant
wine which lacks a littte structure and persistence.

(89/100)

Ciele d’Ulisse, annata 2019

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso rubine con bordo aranciato. Sentori di amide di rise bol-
lito, inchiostro di china pelle di conceria in fine lavorazions, noc-
cioline, menta, eucaligto, per terminare con ricordi di rosmarine e
sahia, Bocoa appagata da una piacevole polipa di ciliegia. I cor-
po & medio ed il vino ha la freschezza che domina completamen-
te la massa aicolica. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6+)
e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa.

Ruby red with orange edge. Hints of beiled rice starch, India ink,
fine tannery leather, peanuts, mint, eucalyptus, finishing with hints
of rosemary and sage. Mouth satisfied by a pleasant cherry pulp,
The body is medium and the wine has the freshness that com-
pletely dominates the afcohclic mass. The tannins are sweet, quite
broad (5/6+) and velvety. [ts taste persistence is long.

(93/100)

Cielo d'Ulisse, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

(Vigna i zona Ovest)

Rosso rubina. Dal bicchiere siinnalzano profumi di ciliegia, camo-
milla, nocciolina tostata, menta, eucalipto, rosmarine, salvia allo-
ro e pomodeori pelati. Al gusto rivela un corpo medio ed un pia-
cevole sapore di ciliegia marasca nera molio succosa. Vino sa-
pido e moito equilibrato tra alcol, freschezza & tannini. Questi ul-
timi sone dolci, abbastanza larghi (5/6) & setosi. Lunga & la sua
persistenza gustativa.

Ruby red. From the glass rise aromas of cherry, chamomile, toasi-
ad peanuts, mint, eucalyotus, rosemary, bay sage and peeled to-
matoes. The taste reveals & medium body and a pleasant fiavor of
vary juicy black morello cherry. Savory wine and very balanced be-
tween alcohol, freshness and tannins. The latter are sweet, quite
large (5/€) and silky. lts taste persistence is long.

(94/100)

Amore e Magia, annata 2019

Brunello di Montalcine D.0.C.G.

Manto rosso rubino con irame porpora. Il naso percepisce pro-
fumi di pelle di conceria in fine lavorazione, amido di riso ballito,
inchiostio di china, menta, eucalipto, vicletta, pomodori pelati, in-
tensi di rosmarino, salvia, pepe nerc & noce moscata. Al palato ha
corpo medio plus ed ha un perfetto equilibrio tra alcol e fraschez-
za. | tannini sono dolc, spessi, larghi (6/6--), iniziaimente velluta-
ti per poi asciugare un po’ la gengiva superiore. LLunga & la sua
persistenza aromatica intensa.

Ruby red coat with purple highlights. The nose percelvas aromas
of finely processed tannery leather, boiled rice starch, India ink,
mint, eucalyptus, viclet, peeled tomatoes, intense rosemary, sage,
black pepper and nutmeg. On the palaie it has a medium plus
body and has & perfect balance between alcohol and freshness.
The tanning are swes, thick, broad (6/6--), initially velvety and then
dry the upper gum a little. Its intense aromatic persistence is long.
{o3/100)

Amore e Magia, annata 2018

Brunello dl Montalcino D.Q.C.G.

{Vigna i zona Sud-Est)

Mantelic rosso rubino con lievi trame granato, Olfatto formato da
profumi di ciliegia, menta, eucalipto, lievi di pepe nero, pelle lavo-
rata, origano, resmaring, salvia, castagna bollita con finocchio seb-
vatico secco, pomodori pelati per terminare con soffi di lavanda.
Il corpo & medio. Vino sapido, seporito fine ed elegante. L'equifi-
brio gustativo in questo momento & lisvissimarnente altalenante
tra alcol e freschezza. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6)
e setosi. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di casta-
gna bollita. La sosta del vino in bottiglia la rendera ben equilibrato.
Ruby red coat with light garnat hints. Smell composed of aromas
of cherry, mint, eucalyptus, hints of black pepper, worked leath-
er, oreganc, rosemary, sage, boiled chestnut with dried wild fen-
nal, pesled tomatoes finishing with whiffs of lavender. The body is
medium. Savory, tasty, fine and elegant wine. The gustatory bal-
ance at this moment is very slightly fluctuating between alcohol
and freshness. The tannins are sweet, quite broad (5/6) and siiky.
Its taste persistence is long with a bolled chestnut firish. Stopping
the wine in the bottle will make it well balanced.

92/100)

Lupi e Sirene, annata 2018

Brunelto di Montalcino D.0.C.G.

(Unica vigna in zona Sud-Est)

Normalmenie questo vino & riserva. Bel rosso rubino. All'approc-
cio offattive rivela profumi di noceiclina tostata, grafite, manta,
eucalipto, ciliegia, rosmarino, saivia, lavanda, pepe nero, noce

g
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moscata e lievi di pelle di conceria in fine lavorazione. Al pala-
to ha una buona dolcezza, il corpo & medio ¢ il ving ha un buon
equilibrio tra alcol e freschezza, | tannini sono dolci, abbastan-
za larghi (6/8) inizialmente vellutati per poi asciugare e far bru-
ciare ievemente la gengiva supericre. Lunga & la sua persisten-
za gustativa.

Normally this wine is a reserve. Beautiful ruby red. On the olfac-
tory approach it reveals aromas of toasted peanuts, graphite,
mint, eucalyptus, cherry, rosemary, sage, lavender, biack pepper,
autmeg and hints of finely worked tannery keather. On the palate
it has a good sweetness, the body is medium and the wine has
a good balance between alcohol and freshness. The tannins are
swaet, quite broad (5/6) initially velvely and then dry and slightly
burn: the upper gum. Its taste persistence is long.

{91/100)

Bonsai

Rosso Toscana LG.T., annata 2019

(Uvaggio: 100% Sangiovese, Vigna in zona Sud-Est)

Robe rosso rubino. Dal bicchiere si innalzano profumi di clliegia
lievernenie candita, vaniglia, tabacco dolce da pipa, ambra, men-
ta ed eucalipte. Al palato mostra un corpe medio, sapore di cilie-
gia ed un buon equilibrio gustativo. La massa alcolica & domina-
ta dalla freschezza e dai tannini, Questi ultimi sono dolci, spessi,
larghi (6/6--) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa. Vi-
no piacevole con frutta un po’ evoluta.

Ruby red robe. From the glass rise aromas of slighily candied
cherry, vanilla, swest pipe tobacco, amber, mint and sucalypius.,
Cn the palate it shows a medium kedy, cherry flavor and & good
taste balance. The alccholic mass is dominated by freshness and
tannins. The latter are swest, thick, wide (6/6--) and velvety. Its
taste persistence is long. Pleasant wine with slightly evolved fruit.
{92/109)

Canna Torta, annata 2022
Bianco Toscana L.G.T

Giallo ambrato chiaro. Debutio olfattivo con profumi di frutta can-
dlita, zenzero, buccia di cedro, uva passa, cedro candite, pomodo-
ri pelati, cuoio biondo per terminare con ricordi di zucchero filato.
Al palato ha corpe medio, una bucna dolcezza, cedro, limone e
rosa canina. Il corpo & medio ed il vino & ben equilibrate. Lunga &
la sua persistenza aromatica intensa con finale di miele di casta-
gno. Bel vino, particolare.

Light amber yellow, Olfactory debut with aromas of candied fruit,
ginger, cedar peel, raising, candied citron, pasled tomatoes, blond
leather to finish with memones of cetton candy. On the palate it
has medium body, good sweetnsss, cedar, lemon and rose hips,
The body is medium and the wine is well balanced. Its intense
aromatic persistence is long with a chestnut honey finish, Nice,
special wine.

{o2/100)

Canna Torta, annata 2021
Bianco Toscana L.G.T

Tret

Calore oro intenso. Naso timido fatto di profumi di uva passa, zuc-
chero filato e buccia df cedro. Al guste ha sapore di cedro can-
dito ed ha un corpo medio sufficiente, delicato. Massa alcolica
dominata dafla freschezza e dalla sapidita. Lunga &€ 1a sua persi-
stenza aromatica intensa.

Intense gold color. Shy nose made of aromas of raising, cotton
candy and cedar peel. The taste has a flavor of candied citron anc
has a sufficient, delicate medium body. Alcoholic mass dominated
by freshness and flavor. Its intense aromatic persistence is long.

{90/100)

G
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Colore rosa antico. Lo scrigno offatiive diffonde profumi di
polvere da sparo, lupini, intensi di pcp corn, pelle di conce-
ria, amide di riso bollite per terminare con soffi fruttati di ci-
lisgia. In bocea ha sapore di ciliegia, lisvi di lievito di birra e
minerale. It corpe & medio ed il vino & equiliorato con la fre-
schezza che avvolge la massa alcolica. | tannini sono dolci
poce larghi {4/6+), inizialmente vellutati per poi asciugare un
po’ la gengiva superiore. Abbastanza lunga & la sua persi-
stenza gustativa.

Antigue pink coleur. The offactory treasure chest diffuses aromas
of gunpowder, lupins, intense popcorn, tannery leather, boiled
rice starch to end with fruity whiffs of cherry. In the mouth it has a
cherry flavour, hints of brewer’s yeast and minerality. The body is
medium and the wine is balanced with the freshness that envel-
ops the alcoholic mass. The tannins are sweet and not very broad
(4/64+), initially velvety and then dry the upper gum a litéle. Its taste
persistencs is quite long.

TENUTA SAN FILIPPO
Localta San Filppg 134, 53024 Montalcino (S1).
tel +39.0577 847176, mail. info@santppomontalcing.com

Lo Scorno, annata 2021

Rosso di Montalcino D.O.C.

Manto rosso rubino. granato chiarg. Naso entusiasta per il pia-
cevole profumo di ciliegia seguito da note di menta, eucalip-
to, rosmarino, salvia, alloro, per terminare con ricordi di violet-
ta. Al gusio ha corpo medio. Il vino & ben equilibrato tra alcol
¢ freschezza. | tannini sone dolci, setosi, fini e completamen-
te larghi. Lunga & la sua persistenza gustativa. Vino non par-
ticolarmente ricco al naso ma nel suo insieme & piacevole ed
ha una bella beva.

Ruby red coat, light garnet. Nose enthusiastic about the pleasant
scent of cherry followed by notes of mint, eucalyptus, rosemary,
sage, bay leaves, finishing with hints of violet, The taste has me-
dium bedy. The wine is well balanced between alcchol and fresh-
ness. The tannins are sweet, silky, fine and completely broad. lts
taste persistence is long. Wine not particularly rich on the nose
but overall it is pleasant and has a nice drink.

(907100}

San Filippo dei Comunali, annata 2018

Bruneflo di Montalcino D.0.C.G.

Mix di rosso rubino e granate chiaro. Dal bicchiere si diffordo-
no profumi di ciliegia marasca nera, mobile di sagrestia (incen-
$0), menta, eucalipto, intensi di rosmarino, salvia, alloro, sella di
cuoio, per terminare con una piacevoiissima rosa rossa. All'as-
saggio rivela un corpo medio e un buon equilibrio gustativo tra al-
col e freschezza, Quest'ultima domina completamente la massa
alcolica. | tannini sono dolai, abbastanza larghi (5/6) inizialmente
vellutati per poi asciugare, lisvemente, la gengiva superiore. Lun-
ga & la sua persistenza aromatica intensa con finale dal sapore
di legno vecchio.

Mix of ruby red and light gamet. From the glass spread aromas
of black morelfo cherry, sacristy fumiture {incense), mint, euca-
lyptus, intense rosemary, sage, laurel, leather saddle, finishing
with a very pleasant red rose. Upon tasting it reveals a mediumn
kody and a good taste balance between alcohol and freshness.
The latter completaly dominates the alcoholic mass. The tanning
are sweet, quite broad (5/6) initially velvaty and then slightly dry-
ing the upper gum. Its intense aromatic persistence is kong with
an old wood flavor finish.}

{91/100)



Le Lucere, annata 2018

Bruneilo di Montalcine D.0.C.G.

Manto rosso rubino con fine bordo granato chiaro. Lolfatto crea
profumi di colla Goccoina per la mandorla, citiegia, pomodori pe-
lati, pepe nero, noce moscata, appretto (amido per stirare), men-
ta, eucalipto, intensi di fiore di rosmarino e salvia. I percorso of-
fattivo prosegue con note di alloro, origano, lampone, mela ros-
sa ¢ lievi di vernice ad olio. Al palato si percepisce un corpo me-
dio e sapore di ciliegia. Vino ben equilibrato con massa alcolica
dominata dalla freschezza e dai tannini. Questi ultimi sono doici,
abbastanza spessi, vellutati ed abbastanza larghi (6/6--). | tannini
nel tempo si dovranno rilassare di pid. Lunga & la sua persisten-
za gustativa intensa. Bel vinol

Ruby red coat with fine light garnet edge. The sense of smeli cre-
ates aromas of Coccoeina glug for almonds, cherry, peeled toma-
toes, black pepper, nutmeg, starch (starch for ironing), mint, eu-
calyptus, intense rosemary flower and sage. The olfaciory journay
continues with notes of bay leal, oregano, raspberry, red apple
and hints of oil paint. On the palate there is a medium body and
cherry flavour. Well bafanced wing with alcoholic mass dominated
by freshness and tannins. The laiter are sweet, quite thick, velvety
and quite wide {6/8--). The tannins will have to relax more over
time. Its intense taste persistence is long. Nice wine!

{95/100)

Le Lucere, annata 2010

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Robe rosso rubine-granato intenso. Naso ammaliato da profumi
di tartufo nero, pepe nero, noce moscata, caffé freddo, menta,
eucalipto, rosmarino, ciliegia marasca nera, fieno, prugna secca,
clorofilla, fico nero secco per terminare con pizzicotti di carruba.
Palato estasiato da un corpo medio e da sapori ci prugna secca,
fieno, clorcfilla, cioccolata e carruba. Vino ben equilibrato con la
freschezza ed t tannini che dominano, senza ripensarmenti, [a mas-
sa alcolica. 1tannini sono dolci, spessi, abbastanza larghi (5/6) e
vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa con continuazione
dei sapori gid sentiti. Vino piacevole ben evoluio.

intense ruby-garnst red robe. Nose enchanted by aromas of black
truffle, black pepper, nutmeg, celd coffes, mint, eucalyptus, rosemary,
biack maorello cherry, hay, dried plum, chiorophyll, dried black fig to
firish with pinchas of carob. Palate delighted by a medium body and
flavors of dried plum, hay, chlorophyll, chocolate ana carob. Vel bal-
anced wine with freshness and tannins that dominate, without sec-
ond thoughts, the alcoholic mass. The tannins are sweet, thick, quite
broad (5/8) and velvety. Its gustatory persistence is long with a con-
tinuation of the flavors dready tasted. Pieasant, well-evolved wine,
{94/100)

SCOPONE SOCIETA AGRICOLA
Localita Podere Scopone 180, 53024 Moniaicino (S1);
tel +30.0577.847144; mail: info@winescopone.com

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2022

Manto rosso rubino e porpera. Aromi di ciliegia, menta, eucalip-
1o, buccia di arancia, pomodori pelati e nel finire lievi soffi verdi.
Palato piacevole, il corpo & medio e il vino ha un buon equiliorio
grazie alla freschezza che domina la massa alcolica. | tannini so-
no dolci, spessi larghi (6/6--) inizialmente vellutati per poi asciu-
gare lievemente la gengiva supericre. Lunga & la sua persistenza
aromatica intensa. La 2022 & pil strutiurata della 2021, Nelle mie
note ho seritto: brunelleggia.

Ruby red and purple coat. Arcmas of cherry, mint, eucalyptus, orange
peal, pesied tomatoes and slight green whiffs at the end. Pleasant
palate, the body is medium and the wine has a gocd balance thanks
1o the freshness that dominates the alcoholic mass. The tannins are
sweet, thick and wids {6/6--) initially velvety and then slightly drying

grazie montalcino « cinos

the upper gurn. its intense aromatic persistence is long. The 2022
is more structured than the 2021. In my notes | wrote: brunelleggia.
{95/100)

Rosso di Montal¢cine D.Q.C., annata 2021

Bel rosso intenso. Profume intenso di ciliegia seguito da menta,
sucalipto, grafite, pelle lavorata, intensa ruggine e per terminare la
notz floreale per eccellenza: la violetta. All'assaggio rivela un cor-
pc medic ben presente ed un piacevole sapore di ciliegia mara-
sca nera. Vine ben equilibrato con la massa alcolica sottomessa
dalla freschezza e dai tannini. Questi ultimi sono dolci, abbastan-
za larghi (5/6) e veilutati. Lunga & la sua persistenza aromatica in-
tensa. Vino piuttosto strutturato, pulito e piacevole.

Nice intense red. Intense aroma of cherry followed by mint, eucalyp-
tus, graphite, worked leather, intense rust and finally the floral note
par excellence: violet. When tasted it reveals a clearly present medi-
um body and a pleasant flavor of black moraflo cherry, Well balancad
wine with the aicoholic mass subdued by freshness and tannins. The
tatter are sweet, quiie large (5/6) and velvety. lts intense aromatic per-
sistence is long. Rather structured, clean and pieasant wine.
{93/100)

Brunello di Montalecino D.0.C.G., annata 2019

Veste rosso rubino - granato chiaro. Al naso esprime un profumec
intenso e piacevole di nocciolina seguito da menta, sucalipto, chic-
¢hi di liquirizia, ciliegia e prugna matura, rosmarino, salvia, alloro,
lievi di cioccolata, sella di cuoic per terminare con soffi di pomodori
pefati. Assaggio che mette in evidenza un corpo medio ed un ofti-
mo equilibrio tra alcol & freschezza. | tannini sono dolei, spessi, lar-
ghi (6/6), inizialmente vellutati per poi asciugare lievernente la gengi-
va superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa. Vino placevole.
Light ruby-garnet red colour. On the nose it expresses an intense
and pleasant aroma of peanuts followed by mint, eucalyptus, li-
guorice grains, cherry and ripe plum, rosemary, sage, tay 'saves,
hints of chocolate, saddle leather to finish with whiffs of peeiad to-
matoes. Tasting that highlights a medium body and an excellent
balance between alcohol and freshnass. The tanning are sweet,
thick, broad (6/8), initially velvety and then slightly drving the up-
per gum. Its taste persistence is long. Pleasant wine.

(95/100)

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annaita 2018

Rosso rubine trasparente. Mix olfattivo fatto di profumi di grafite,
noccicling, sella di cuoio, sapone di Marsiglia, menta, eucalipto,
fragola e lampeone. Ricca acidita al gusto e sapore di lampone. I
corpo & medio ed il vino & abbastanza equilibrato. La massa al-
colica & impercettibile. | tannini sono dolct abbastanza spessi, ab-
bastanza larghi (5/6+), inizialmente vellutati per pol asciugare e far
bruciare un pochino la gengiva superiore. Lunga & la sua persi-
stenza aromatica intensa. Al gusto & in evidenza la frutta un po’
acerba. Bisognera vedere quale evoluzione avra il vino, sostando
qualche anno in bottiglia. Sicuramente 1a 2018 & stata un’anna-
ta difficile & con minore produzione. Sone sicuro che il Brunello di
Montalcino 2021 sard un fuoriclasse.

Transparent ruby rad. Olfactory mix made of graphite, peanut,
saddle leather, Marseille soap, mint, eucalyptus, strawberry and
raspberry scents. Rich acidity and raspberry flavour. The body is
rmedium and the wing is guite balanced. The alcoholic mass is im-
perceptible. The tannins are sweet, quite thick, quite broad (5/6+),
initigdly vefvety and then dry and burn the upper gum a little. lts in-
tense aromatic persistence is long. The slightly unripe frult is evi-
cent on the palate. We will have to see what evolution the wine
will have, spending a few ysars in the bottle, 2018 was certain-
Iy a difficult yaar with lower production. { am sure that the 2021
Brunelio di Montalcino will be a champion.

(31/100})

VS
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AZIENDA AGRICOLA TASSI DI FRANCI FRANCA
SP14, loc. Via Capanna, 53024 Montaicina (Si);
el +38.0577.848025; mail: info@tassimontalcinc.com

Brund, annata 2022

Rosso Toscana I.G.T.

{Uvaggio: 100% Sangiovess, fa solo anfora)

Rosso granato trasparente. Al naso sono in avidenza profumi di
ciliegia, appretto {amido spray per stirara), cipresso, lievi di pelle
di conceria in fine lavorazione, lievi di amido di riso bollito, rosma-
rinG, salvia, prugna fresca per terrninare con soffi di polvera di caf-
f&. All'esame gustativo ha corpo medio e un bell'equilibrio grazie
alla freschezza che domina la massa alcolica. | tannini sono dol-
ci abbastanza larghi (5/6--) inizialmente vellutati per poi asciuga-
re un po’ la gengiva superiore. Abbastanza lunga & la sua persi-
stenza gustativa con finale di amaretio e chinotto.

Transparent garnet red. On the nose there are evident aromas of
cherry, starch (starch spray for ironing), cypress, slight aromas of
tannery leather at the end of processing. slight aromas of boiled
rice starch, rosemary, sage, fresh plum finishing with whiffs of cof-
fee powder. On tasting it has a medium body and & nice balance
thanks to the freshness that dominates the alcoholic mass. The
tannins are sweet and quite broad (5/6--) initially velvety and then
dry the upper gum a little. lts flavor persistence is quite long with
a finish of amaretto and chinotto.

{89/100}

Brund, annata 2021

Rosso Toscana I.G.T.

(Uvaggio: 100% Sangiovese, fa solo anfora)

Rosso granato chiaro, trasparente. Espressione composta da
profumi di ciliegia, balsamici di cipresso, gazzozzola, seguiti da
inchiostro di china, pelle di conceria a iine lavorazione ed amido
di riso bollito. Vino saporito con la ciliegia in evidenza. || corpo &
medio ed il vino & ben equillibrato con la freschezza in evidenza.
| tanni sono dolci, abbastanza larghi (5/6+) & vellutati. Lunga &
la sua persistenza gustativa migliore al gusto rispetto ail'olfatto.
Light garnet red, fransparsnt. Expression composed of aromas
of cherry, balsamic cypress, gazzozzolg, followed by India ink,
tannery leather at the end of processing and boiled rice starch.
Tasty wine with the cherry in evidence. The body is medium and
the wine is weli balanced with freshness in evidence. The tannins
are swest, quite broad (5/6+) and velvety. its flavor persistence is
long, better on taste than on smell.

{8s/100}

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2019

Rosso granato con fine bordo aranciato. Ventaglio offattivo fatto
di profumi ciliegia candita, menta, eucalipto, lievi di pepe nero e
noce moscata per terminare con soffi di pomodoro pelato. Buo-
na dolcezza al gusto con sapore evoluto di ciliegia candita. I cor-
po & medio ed if vino & ben equilibrato con la freschezza ed i tan-
nini che dominano la massa alcolica. | tannini sono dolci, abba-
stanza larghi (5/6) inizialmente vellutati per poi asciugare un po’
la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza gustativa con fi-
nale boigé ed un po’ di amarino.

Garnet red with a fine orange edge. Olfactory range made of aro-
mas of candied cherry, mint, eucalyptus, hints of black pepper
and nutmeg ending with whiffs of pasled tomats. Good sweet-
nass on the palate with an evolved flavor of candied cherry.
The body is medium and the wine is well balanced with fregh-
nass and tannins dominating the alcohol mass, The tannins are
sweet, quite broad (5/6) initially velvety and then dry the upper
gum a little. its taste persistence is long with a woody finish and
a bit of bitterness.

{89/100)

~~

Greppino 193, annata 2019

Rosso di Montailcino D.O.C.

(Bottiglie prodotte 3000)

Colore rosso granato chiaro. Mix olfattivo fatto di profumi di cilie-
gia, pomodori pelati, menta, eucalipto e levi di rosmarino. Al gu-
storivela un corpo medic sufficients ed un piacevole sapore di ci-
liegia rossa e tartufo nero. Vino equilibrato con tannini dolci, cen-
trali (4/6) e setosi. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale
di ciliegia rossa croccante,

Light garnet red colour, Offactory mix made of aromas of cherry,
pecled tomatoes, mint, eucalyptus and rosemary. On the palate it
reveals a sufficient medium body and a pleasant flaver of red cherry
and black fruffle. Balanced wine with sweet, central {4/8) and siky
tannins. Its taste persistence is long with a crunchy red cherry finish.
(89/100)

Rosso dl Montalcine D.0.C., annata 2019

Veste rosso rubino con riflessi granato. Profumi di cioceolata, ci-
liegia, luppolo, legno vecchio, prugna secca, menta ed eucalipto.
Il corpo & medio e il vino ha lieve sapore di prugna secca. Buen
equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono dolci abbastanza
larghi (5/6) e vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa con
finale di chinotto.

Ruby red color with garnet reflections. Aromas of chocolate, cher-
ry, hops, old wood, dried plum, mint and eucalyptus. The body is
medium and the wine has a light prune flavour, Good balance be-
tween alcoho! and freshness. The tannins are sweet, guite broad
(5/6) and velvety. Its taste persistence is long with a chinotto finish.
(91/100})

Bio, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

(Uve provenienti da Vigna Tassi e Vigna Franci}

Bel rosso rubino e granato. Ali'oifatto diffende profumi di erbe me-
dicinali, legno vecchio, menta, eucalipto, luppolo, lievi di pelle di
conceria in fine lavorazione amido di riso bollito, vernice ad olio.
parte bianca interna della buccia di cocornere (& uguale al profurno
dell'acqua di mare puliia), ciliegia e bitter. Al gusto sioggia un cor-
po medio plus ed un buon equilibrio gustativo tra alcol e freschez-
za. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6++), iniziaimente vel-
tutati per poi nel finale far asciugare un po' la gengiva superiore.
Lunga & la sua persistenza aromatica intensa con finale di bitter.
Beautiful ruby and garnet red. On the nose it diffuses aromas of
medicinal herbs, old wood, mint, eucalyptus, hops, subtle aromas
of tannery leather, finely processed boiled rice starch, oil paint. in-
ternal white part of the watermelon pesl (same as the scent of
clean sea water), charry and bitter. On the palate it has 2 medium
plus body and a good taste balance between alcohol and fresh-
ness. The tannins are sweet, quite bread (5/8++). initially velvety
and than dry out the upper gum a litfle in the finish. lis intense ar-
omatic persistence is long with a bitter finish.

{92/100)

Vigna Golombalole, annata 2019

Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Veste rosso rubino con trame granato. Al naso & ricco e vario con
profumi di appretto (amido spray per stirare), ciliegia, pomodo-
1i pelati, menta, eucalipto, radice di rabarbaro, intensi di ballotte
{castagne bollite con finocchio secco selvatico), viclstia € gam-
bo di ciclamino spezzato. All'assaggio rivela un corpo medio suf-
ficiente ed un ottimo equilibrio tra alcol & freschezza. Lunga & la
sua persistenza aromatica intensa con finale di ¢chinotto, tamarin-
do ed amaretto di Saronno.

Ruby red color with garnet highlights. On the nose it is rich and var-
ied with aromas of starch {starch spray for ironing), cherry, peeled
tomatoes, mint, eucalyptus, rhubarb root, intense aromas of bal-



lctte (boiled chestnuts with dried wild fannal), violet and broken
cyclamen stem. Upon tasting it reveals a sufficient madium body
anc an excellent balance betwaen alcohol and freshness, Iis in-
tense aromatic persisience is tong with a finish of chinotto, tama-
rind and amaretto di Saronno.

(92/100)

Vigna Colombaiolo, annata 2018

Brunello di Montaleino D.O.C.G.

Coloro rosso granato. Olfaito caratterizzato da profumi di ciiegia,
radice di rabarbaro, menta, eucalipto, erbe medicinali per terminare
con sentori di pomodori pelati. Al palato ha sapore di ciliegia per poi
sfociare in un gusto che ricorda il bitter. Il corpo & medio e il vino &
sapido e ben equilibrato con la massa alcolica messa a tacere daila
freschezza e dai tannini, Questi ultimi sono dolci abbastanza larghi
(5/6), inizialmente vellutati per poi asciugare un po’ la gengiva su-
periore. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale di chinotto,
Garnet red ones. Smell characterized by aromas of charry, rhubarb
root, mint, eucalyptus, medicinal herbs ending with hints of pesled
tomatees. On the palaie it has a cherry flavor and then flows into
a taste reminiscent of bitter. The body is medium and the wine is
savory and well balanced with the alcoholic mass silenced by the
freshness and tannins. The latter are fairly large swests (5/8), ini-
tially velvety and then dry the upper gum a little. Its taste persis-
tence is long with a chinotio finish.

{92/100)

Filare 25, Vigna Franci, annata 2019

Bruneilo di Montaicine D.0.C.G.

(Prima annala prodofia, bottigha: 900)

Color rosso rubino con trame granato. Ventaglio offattivo formato
da profumi di appretto (amido spray per stirare), radice di rabar-
baro, guscio di mandorla, lievi di episperma (dolce della pelle del
marrone bollito), menta, eucaliptc e castagna bollita con finocchio
selvatico secco. Allassaggio sfoggia un corpe medic sufficien-
te plus, ed ha equiltbrio tra alcol e freschezza. | tannini sono dolci
abbastanza larghi {5/6) e setosi. Lunga & la sua persistenza aro-
matica intensa con finale di chinotto & prugna secca.

Ruby red color with garnet highlights, Cifactory range made up of
aromas of starch (spray starch for ironing}, rhubarb root, almond
shell, slight hints of episparm (boiled brown skin swest), mint, eu-
calyptus and boiled chestnut with dried wild fennel, When tasted
it shows a medium body, sufficient plus, and has a balance be-
tween alcohol and freshness. The tanning are sweet, quite broad
(5/6) and silky. Its intense aromatic persistence is long with a fin-
ish of chinotto and dried plum.

{23/100)

Franci, annata 2018

Brunelle di Montaleino D.0.C.G.

{vigna vecchia del 1979)

Rosso granato chiaro & trasparente. Naso un po’ timido che evi-
denzia profumi di ciliegia, erbe medicinali, menta ed eucalipto. Al
gusto ha corpo medio e sapore di bitter. Vino ben equilibraio gra-
zZie alla freschezza ed ai tannini ¢che dominano la massa alcolica.
I tannini sono dolci, abbastanza larghi {5/6) e vellutati. Lunga &
la sua persistenza aromatica intensa con finale amarognolo, gia
sentito, che ricorda il bitter.

Light and transparent garnet red. A slightly shy nose that high-
lights aromas of cherry, medicinal herbs, mint and eucalyptus. The
taste has medium body and a bitter flavour. Well balanced wine
thanks to the freshness and tannins that dominate the alccholic
mass. The tannins are swest, quite broad (5/6) and velvety. iisin-
tensa aromaiic persistence is long with a bitter finish, already faft,
reminiscent of bitter,

{921100}
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Giuseppe Tassi, annata 2019

Bruneilo di Montaicino D.0.C.G.

{Vino predatto solo nelle migliori annate, la precedente & il 2016
wine produced only in the best viniages, the previous one is 2016}
Bottiglie prodotie | bottles produced: 2500

Robe rosso granato chiaro, Esprime nuances di stringa di liqui-
rizia, appretto (amiclo spray per stirare), menta, eucalipto, pepe
nero, noce moscata, pelle lavorata, sapone di Marsiglia, conserva,
di pomodoro, inchiostro di china, prugna secca e guscio di man-
dorla. Al gusto il vino & sapido, ha sapore di prugna secca ed ha
corpo medio. Buon equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono
dolci, abbastanza larghi (5/6++) e vellutati. Lunga & la sua persi-
stenza gustativa con finale di prugna secca.

Light garnet red robe. it expresses nuances of licorice string, starch
{starch spray for izoning). mint, sucalyptus, black pepper, nutmeg,
worked leather, Marseitlle scap, tomato presarve, India ink, dried
plum and almend shell. The wing is savory on the palate, has &
dried plum flavor and has a medium body. Good balance betwesn
alcohol and freshness. The tannins are swest, guite broad (5/6++)
and velvety. Its flavor persistence is long with a dried plum finish.
(947100}

TENUTA SAN GIORGIO
Localitd Podere San Giorgio, 53024 Castelnuovo deli’Abate (Si);
tel +38.0422-743135, mail: staff@lenutasangiorgio.com

Ciampoleto, annata 2022

Rosso di Montalcino D.0.C.

Bel rosso rubine intenso. Caleidoscopio olfattive composto da
profumi di pelie di conceria in fine lavorazione, amido di risc bol-
lito, inchiostro di china, menta, sucalipto, ciliegia marasca nera
matura, crema del latte bollito per terminare con soffi di erbe me-
dicinali, Il corpo & medic ed il vino ha un buon equilibric gustativo.
I tannini sone dolci, abbastanza larghi (5/6) e vellutati, Lunga & la
sua persistenza gustativa con finale di cilisgia candita.

Beautiful intense ruby red. Olfactory kaleldoscope composed of
aromas of tannery leather at the end of processing, boiled rice
starch, India ink, mint, eucalyptus, ripe black morello cherry, boiled
milk cream to finish with whiffs of madicinal herbs. The body is
medium anc the wine has a good taste balance. The tannins are
sweet, quite broad (5/6) and velvety. Its flavor persistence is long
with a candied charry finish,

(89/100)

Ciampoleto, annata 2021

Rosso di Montaicino D.0.C.

Colore rosso rubina. Al naso & in evidenza un piacevole profumo
di ciliegia seguito da rosmarino, salvia, alloro, grafite, pepe nero e
noce moscata. Al palato ha corpo medio lieve, & sapore di cilie-
gia sotto spirito. Buon equilibrio gustativo tra alcol e freschezza.
[ tannini non sono larghi {4/6+), un po’ stretti, spessi inizialmente
vellutati per poi asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga & la
sua persistenza gustativa.

Ruby red color. The nose highlights a pleasant scent of charry fol-
lowed by rosemary, sage. bay leaves, graphite. biack pepper and nut-
meg. On the palate it has & fight. medium body and a flavor of cher-
ries in alcohol. Goed taste balance between alcohol and freshness.
The tanning are not wide (4/6+), a littls nanow, thick intially velvety
and then drying the upper gum a little. its taste persistence is long.
{88/100)

Ugeiforte, annata 2019

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso rubino. Profumi di menta, eucalipto, ciliegia, t& naturale,
pelle lavorata, buccia di pisalli, caramelia “morositas”, dolci dell'e-
sternc del confetto, per terminare con carezze di stringa di liqui-

N\
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rizia. Il palato richiama un pe’ il naso perché si sentone la ciliegia
e la caramella "morositas”. || corpo & medio plus ed i vino & ben
equilibrato grazie alla freschezza che copre la massa alcolica. |
tannini song dolci, abbastanza larghi (5/6) e vellutati. Lunga & a
sua persistenza gustativa.

Ruby red. Scents of mint, eucalyptus, cherry, natural tea, pro-
cassed leather, pea peel, *morositas” candy, sweets from the cut-
side of the dragee, ending with caresses of liquorice string. The
palate recalls the nose a little because you can taste the cherry
and the "morositas” candy. The body is medium plus and the wine
is well balanced thanks to the freshness that covers the alcohol-
ic mass. The tannins are sweet, quite bread (5/6} and velvety. Its
taste persistence is fong.

{93/100)

Ugolforte, annata 2018

Brunello di Montalcine D.O.C.G.

Robe rogso rubing trasparente con riflessi granato. Naso concen-
trato e potents fatto di profumi di pelle lavorata, caramella imorosi-
tas, stringa di liquirizia, lievi erbe medicinali, rosmarino, salvia, per
terminare con sussurri di ciliegia. Bocca con corpo medio plus,
buon equilibrio tra alcol, freschezza e tannini. Questi ultimi sono
dolci, abbastanza larghi (5/6) inizialmente velluiati per pol asciu-
gare e far bruciare un po’ la gengiva superiore, Lunga & la sua
persistenza aromatica intensa con finale di ciliegia.

Transparent ruby red robe with garnet reflections. Concentrated
and powerful nose made of aromas of worked leather, morosi-
tas candy, liquorice siring, light medicinal herbs, rosemary, sage,
finishing with whigpers of cherry. Mouth with medium plus body,
good balance between alcohol, freshness and tannins. The latter
are sweet, quite large (5/6) initially velvety and then dry and cause
the upper gum ic burn a little. its intense arcmatic persistence is
long with 2 cherry finish.

{91/100)

Ugolforte, riserva, annata 2018

Brunello di Montaleino D.Q.C.G.

Manto rosso rubino con fine bordo granato. Ventaglio olfattivo
con profumi di t& naiurale, delci dell'esterno del confetto, pru-
gna secca, fieno secco, clorofila, menta, eucalipto, pepe nero,
noce moscata per terminare con ricordi della pesca rossa pelo-
s4a. Bocca piacevols che rivela un corpo medio e sapore di ca-
ramella “morositas”. Asse alcol- freschezza in equdiibrio. | tanni-
ni sono dolci, abbastanza larghi { 5/6+) e vellutati. Lunga & la sua
persistenza gustativa.

Ruby red coat with fine garnet edge. Olfactory range with aromas
of natural tea, sweets from the outside of the dragee, dried plum,
dried hay, chlorophyll, mint, eucalyptus, black pepper, nutmeg 1o
end with memories of hairy red peach. Pleasant mouth that re-
veals a madium body and “morositas” candy flavar, Balanced al-
cohol-freshness axis. The tannins are sweet, guite broad (5/68+)
and velvety. lis taste persistence is long.

{95/100)

AZIENDA AGRICOLA UCCELLIERA DI CORTONESI ANDREA
dere Uccelliera 45. 53024 Mon (S1)
tel +38.0577 835729 mail anco@uccelhera-montalomno.t
Rosso di Montalcinoe D.0O.C,, annata 2021
Manio rosso rubine. Profumi di ciliegia, eucalipto, pepe nero, no-
ca moscata, rosmarino, salvia e vernice a olic. Vino dotato di cor-
po medio, con sapore di ciliegia croccante. Buon equilibric tra al-
col e freschezza. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6--),
inizialmente vellutati per poi asciugare un po' la gengiva superio-
re. Lunga ¢ la sua persistenza gustativa con finale di ciliegia ed
un ffieve amarino.

G

Ruby red coat. Scents of cherry, eucalyptus, black pepper, nut-
meg, rosemary, sage and oil varnish. Wine with medium body,
with crunchy cherry flaver. Good balance betwaen alcohol and
freshness. The tannins ars sweet, quite broad (5/6--}, initially vel-
vety and then cry the upper gum a [ittle. Its taste persistence is
long with a chesry finish and a slight bitterness,

{89/100)

Bruneilo di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

Dal bicchiere traspare un rosse granato con fine bordo aranciato,
Dallo scrigno olfattivo st innalzano profumi bolsé, di menta, eu-
calipto, pepe nero, noce moscata, alloro, rosmaring, salvia, con-
serva di pomiodoro, verrice a olic, pomodoro pelato e nocciclina,
quest’ultima a testimoniare la perfetta maturazione del vinacciolo.
1l corpo del vino & medio plus. Perfetio equilibrio gustativo infatti la
freschezza ed i tannini dominano, senza ripensamenti, la massa
alcolica. | tannini sono dolci, larghi (6/6) e vellutati. Lunga & la sua
persistenza aromatica intensa con finale di ciliegia. Piacevole beva.l
A garnet red with a fine oranga edge shines out of the glass. From
the clfactory casket rise woody arcrnas of mint, eucalypius, black
peppar, nutmeg, bay leat, rosemary, sage, tomaio preserve, oil
paint, peeled tomato and peanuts, the latier testifying to the per-
fect maturation of the grape seed. The bedy of the wine is medi-
um plus, Perfect gustatory balance, in fact the freshness and tan-
nins dominate, without second thoughts, the alcohclic mass. The
tannins are sweet, broad (6/6) and velvety. Its intense aromatic
persistence is long with a cherry finish. Pleasant drink!

{83/100)

Costabate, annata 2016

Rosso Toscana L.G.T.

(Uvaggio: 100% Sangiovese)

Veste rosso rubing intenso con trame granato. Olfatto caratierizza-
to da profumi di ciliegia candita, prugna, menia, aucalipto, t& verde,
terra, alloro, grafite, ballotta {castagna bolita) con finocchio selvatico
secco. All'esame gustativo il corpe & medio, snello e large. Sapo-
re di ciiegia candita (sinonimo di molta maturazione dell'uva). Vino
ben equilibrato con i tannini che sono dolci, larghi (6/6) inizialmen-
te vellutati che poi asciuganc un po’ la gengiva superiore. Lunga &
la sua persistenza aromatica intensa con finale di ciliegia candita.
Intense ruby red color with garnet highlights, Smell characterized
by aromas of candiad cherry, plum, mint, eucalyptus, green tez,
earth, laurel, graphite, balloita (boiled chestrut) with dried wild fen-
nel. Upen tasting, the body is medium, slender and broad. Can-
died chemy flavor {synonymous with very ripe grapes). Wel bal-
anced wine with tanning which are sweet, broad (6/6) initially vel-
vety which then dry the upper gum a little. Its intense aromatic
persistence is long with a candied cherry finigh,

{20/100)

Rapace, annata 2020, Rosso Toscana L.G.T.

(Uvaggio: 70% Sangiovess, 20% Merlot e 10% Cabernst
Sauvignon g Cabernet Franc)

Colore rosso granato. Espressione olfattiva fatta di profumi di in-
chiostro di china, pelle di conceria in fine lavorazione, amido del
riso bollito, mirtitio e prugna. !l corpo & medio sufficiente. Sapo-
ri di prugna e cassis. Vino ben equilibraio con la massa alcolica
coperta dafla freschezza. I tannini sono dolcl, spessi, abbastan-
za larghi {5/6) ¢ vellutati. Lunga & la sua persistenza gustativa.
Garnet red colour. Olfactory expression made of aromas of Ingia
ink, finely processed tannery leather, boiled rice starch, blueber-
ry and plum. The body is medium sufficient. Flavars of plum and
cassis. Well balanced wine with the alcoholic mass coversed by
freshness. The tannins are sweet, thick, quite broad (5/6) and vel-
vety. Its taste persistence is long.

{93/100}



Uccelliera Voliero, annata 2021

Rosso di Montalcinoe D.O.C.

Abito rosso rubino con lievi frame granate. Naso fatto di profumi
di legno non nuovo, dolci del’esterno del confetto, ciliegia, men-
ta, eucalipto, guscio di mandorla, vernice a olio per terminare con
ricordi di conserva di pomodore. Nella cavita orale si sente un cor-
po medio e sapori di succo di ciliegia e prugna. Vine in guesto
rmornento non perfettamente equilibrato, infatti la freschezza si al-
terna all’alcol nella preminenza dell’equilibrio gustativo. | tannini
sono non meite larghi { 4/6++), dolci, iniziaimente vellutati per poi
asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga ma non lunghissi-
ma & la sua persistenza gustativa.

Ruby red dress with light garnet hints. Nose mads of aromas of
cld wood, sweets from the outside of the candy, cherry, mint, eu-
calyptus, almond shell, oil paint to finish with memcories of Toma-
to preserves. In the oral cavity you can feel a medium body and
flavers of cherry and plum juice. Wine not perfectly balanced at
this moment, in fact the freshness alternates with alcchol in the
pre-eminence of the gustatory balance. The tannins are not very
broad (4/6++), sweet, initially velvety and then dry the upper gum
a little. Its flavor persistence is long but not very iong.

{87/100)

Uccelliera Voliero, annata 2018

Rosso di Montaleino D.0.C.

Colore rosso granato con bordo aranciato. Ricchezza olfattiva fat-
ta di profumi di nocciolina, menta, eucalipte, amido su panno cal-
do, vernice ad olio, pesca rossa, prugna, per terminare con soffi
boisg. Vine equilibrato al gusto tra alcol e freschezza. |l corpo &
medio ed i tannini sono dolei, larghi {8/6--), iniziamente veliuta-
ti per poi asciugare e far bruciare un pochino la gengiva superio-
re. Lunga & la sua persistenza gustativa con finale un po” beisé,
Gamet red color with orange edge. Olfactory richness made of
aromas of peanuis, mint, eucalyptus, starch on hot cloth, oil paint,
red peach, plum, finishing with woody pufis. Balanced wine in
taste between alcohol and freshness. The body is medium and
the tannins are sweet, broad {6/6--), initially velvety and then dry
and burn the upper gum a little. Its taste persistence is fong with
a slightly woody finish.

(90/100)

Uccelliera Voliero, annata 2020

Rosso Toscano IGT

(Uvaggio: 85%, Sangiovese e 15% Syrah) Fa solo accialo.

Rosso porpora. Dal bicchigre si propagano verso P'alto profurmi di
pomadori pelati, gas GPL, ciliegiz, lievi di rosmarine per terminare
con ricordi di ruggine. [ palato € allistato dalla nota fruttata fresca
di prugna e di ciliegia. Il corpo & medio ed il vino & equilibrato. [
tannini sono dolci, non tanto larghi (4/6++) e veliutati. Lungz & ia
sua persistenza gustativa. Vino semplice ma piacevole.

Purple red. From the glass, aromas of peeled tomatoes, LPG gas,
cherry. light rosemary and ending with hints of rust spread up-
wards. The palate is cheered by the fresh fruity note of plum and
cherry. The body is medium and the wine is balanced. The tan-
ning are sweat, not too broad (4/6++) and velvely. Its taste per-
sistence is long. Simple but pleasant wine.

(88/100)

VAL DI SUGA SOGIETA AGRICOLA
5 Localita Val di Cava, 3024 Montalcino (81);
tel +39.0577.804101; mail: valsisuga@angeliniwinesiates.com

Rosso di Montalcine D.Q.C., annata 2021

Color bitter chiaro, un po’ aranciato. Ricchezza olfattiva compo-
sta da profumi di grafite, ciliegia, menta, eucalipto, buccia di man-
darino, rosmarino, salvia, gas GPL, guscio di mandorle, cipresso,

grazie montalcino - cinos

pastiglia Valda, cuoio biondo con accenni di capperi ed acciuga.
Conclude il percorso olfattivo il ricordo della polvere da sparo. |l
corpo & presente ma leggerc. Sapore di bitter & chinotto. llvinc &
ben equilibrato con ricca freschezza che domina la massa alcoli-
ca. | tannini sono dolci, abbastanza larghi (5/6) inizialmente setosi
per poi asciugare e far bruciare lievemente la gengiva superiore.
Lunga & lz sua persistenza aromatica intensa con finale amarino
che mi ricorda il famarindo.

Light bitter color, a little orange. Olfactory richness composed of
aromas of graphite, cherry, mint, eucalyptus, mandarin peel, rose-
mary, sage, LPG gas, almend sheli, cypress, Valda tablet, hlond
leather with hints of capers and anchovy. The olfactory journey
concludes with the memory of gunpowder. The body 1S present
but light. Bitter and chinotto flavour. The wine is well balancad with
rich freshness that dominates the alcoholic mass. The fanning are
sweet, quite broad (5/6) initially silky and then dry and cause the
upper gum to burn slightly. Its intenss aromatic persistence is long
with a bitter finish that reminds me of tamarind.

(90/100}

Rosso di Montalcino D.0.C., annata 2020

Rosso granato — aranciato, trasparente. Articolazione aromati-
ca con profumi di wafer del cono gelato, menta, eucalipto, ci-
liegia, grafite, buccia di mandarino, guscio delia mandoria, gas
GPL, chinotto, per terminare con soffi di arancia sanguinella
(& meno balsamico del 2021). Al gusto ha corpo medio legge-
ro e sapore di bitter & di chinotto. Vino ben equilibrato con la
freschezza che avvolge la massa alcolica. | tannini sene dolci,
abbastanza larghi (5/6), inizialmenie vellutati per poi asciuga-
e un po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua persistenza con
finale di tamarindo.

Garnet red — orange, iransparent. Aromatic articulation with arc-
mes of ice cream cone wafers, mint, eucalyptus, cherry, graphite,
mandarin peel, almond shell, LPG gas, chinotio, finishing with puifs
of biood orange (it is less balsamic than the 2021). The taste has a
medium-light body and a bitter and chinotte flavour. Well balanced
wing with the freshness that envelops the alcoholic mass. The tan-
ning are swest, quite broad (5/6), initially velvety and then dry the
upper gum a litfle. Its persistence is long with a tamarind finish.
{90/100}

Brunello di Montalcino D.0.C.G., annata 2019

(Blend dei tre cru di Brunelio | Blend of the three Brunelio crus)
Veste colore rosso granato trasparente con bordo aranciato. All'i-
nizio dell’'esame olfattivo ha una nota un po’ verde per poi aprir-
si a note balsamiche di pepa nero € noce moscata, seguite dal-
la acqua di mare {parte bianca interna della buccia di cocomearo),
chinotto, menta, eucalipto, idrolitina (polvere che rende gassata
I'acqua naturale), pastiglia Valda per terminare con ricordi di aran-
cia sangiunella. Al palato ha corpe medio ed ha un ottimo equili-
brio tra alcol e freschezza. | tannini sono dolsi, abbastanza larghi
(5/6--) inizialmente vellutati per poi asciugare un po’ la gengiva
superiore (tannini un po’ verdi?). Lunga & la sua persistenza con
finale di chinotto e tamarindo.

Transparent garnet red color with orange edge. At the beginning
of the olfactory examination it has a slightly green note and then
cpens up 1o balsamic notes of black pepper and nutmeg, fol-
lowed by sea water (internal white part of the watermelcn peel),
chinotto, mint, eucalyptus, hydrolithin (powder which makes nat-
ural water carbonated), Valda tabiet to finish with flavors of blood
orange. On the palate it has a medium body and has an excelient
balance between alcchol and freshness. The tannins are swest,
guite broad (5/6--) initially velvety and then dry the upper gum a
little (tannins a litfe green?). its persistence is long with a finish of
chinotto and tamarind.

(92/100)

~
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Brunelio di Montalcino D.0.C.G., annata 2018

{Blend di tre vigneli di Brunello | Blend of three Brunello vineyards)
Rosso granato trasparente con riflessi aranciati, Profumi di man-
dorla, resmaring, salvia buccia cli arancia sanguigna, acqua dima-
re pulita {parte interna bianca della buccia di cocomero), ciliegia,
menta, eucalipto, tamarindo e chinotto. Al palato rivela un corpo
medio ed un ottimo equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono
doelci, quasi completamente larghi {6/6--), fini, inizialmente setosi
per poi asciugare e far brugiare lieverente la gengiva superiore.
Lunga ma non lunghissima & la sua persistenza gustativa con fi-
nale di chinotte & tamarindo.

Transparent garnet red with orange reflections, Aromas of almond,
rosemary, sage, blood orange peel, clean sea water (white inter-
nal part of the watermelon peel), cherry, mint, eucalyptus, tama-
rind and chinotto. On the palate it reveals a medium body and an
excellent balance between alcohel and freshness. The tannings are
sweet, almost completely wids (6/6-+), fine, initially silky and then
dry and cause the upper gum to burn slightly. lts flavor persistence
is long but not very long with a finish of chinctte and tamarind.
(92/100)

Vigna del Lago, annata 2019

Brunello di Montalcino D.Q.C.G.

Manto rosso granato cen lampi aranciato chiaro. Dal caiice si in-
nalzano profumi lievi di irielina, pelle lavorata, menta, eucalipio,
pepe nero, noce mescata, lampone, conserva di pomaodoro, chi-
notto, erbe medicinali, pesca rossa pelosa, guscio di mandor-
la, arancia sanguinella, iuta e salvia. Il palaio apprezza un corpo
medio e sapori di chinotto e famarindo. Asse alcol-freschezza in
perfetto equiliorio. | tannini sono dolci, spessi, abbastanza larghi
{5/6++), inizialmente vellutati per poi ascivgare un po’ la gengiva
superiore. Lunga & la sua persistenza aromatica intensa con fina-
le di chinotto, tamarinde e amarstto.

Garnet red coat with light crange flashes. From the glass rise light
aromes of trichlorethylene, processed leather, mint, eucalyptus,
black pepper, nutmeg, raspberry, tomato preserve, chinotto, me-
dicinat herbs, hairy red peach, almond shall, blood crange, jute
and sage. The palate appreciates a medium body and flavors of
chinotto and tamarind. Alcohol-freshness axis in perfect balance.
The tannins are sweet, thick, quite broad (5/6++), initially velvely
and then drying the upper gum a little. lts intense aromatic per-
sistence is long with a finish of chinctto, tamarind and amaretio.
(93/100)

Vigna del Lago, annata 2018

Brunello di Montalcino D.O.C.G.

Abito rosso aranciato chiaro. Dal bicchiere si innalzano verso il
cielo profumi di ciliegia, pepe nero, noce moscata, dolci, rosma-
1ino, salvia, acqua di mare pulita (parte bianca interna della buc-
cla del cocomerg), castagna boilita con finocchio selvatico, per
terminare con sussuri di pomodori pelati. Al palato & amarican-
te, con sapore di chinotto. Il corpo & medio ed il vino & ben equi-
librato con i tannini e la freschezza che dominano la massa alco-
lica. | tannini sono dolci, larghi (6/6--) inizialmente setosi per poi
asciugare un po’ la gengiva superiore. Lunga & la sua persisten-
za gustativa con sapori di amaretto e chinotto.

Light orange-red dress. From the glass rise towards the sky aro-
mas of cherry, black pepper, nutmeg, sweels, rosemary, sage,
clean sea waier {nternal white part of the watermelon peel), hoiled
chestnut with wild fennel, finishing with whispers of peeled toma-
toes. On the palate it is bitter, with a chinotte flavour. The body is
rmedium and the wine is well balanced with tannins and freshness
dominating the alcoholic mass. The tanning are sweet, broad (6/6-
-yinitiafly silky and then dry the upper gum a little. its taste persis-
tance is long with flavors of amaretto and chinotto.

{92/100}

Poggio al Granchio, annata 2019

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Rosso granato € eranciato. Ricchezza e piacevolezza olfattiva for-
mata da una intensa violetta seguita da grafite, menta, eucalipto,
cuoio biondo, wafer del cono gelato, ciliegia, pastigiia Valda, bit-
ter, liovi di ragout di carne, come pure ¢ geranio, colla Vinavil, per
{erminare con sussumi di acqua di mere {parte bianca interna della
buccia di cocomere). Bocca appagata da un corpo medio. Alcol
freschezza rendono il vino equilibrato. | tannini sono dolci, larghi {
6/6--}, inizialmente vellutati per poi diventare ur pochino ruvidi. Lun-
ga & la sua persistenza gustativa con finale di amaretto e chinotto.
Garnet and erange red. Richness and cifactory pleasantness
formed by an intense violet followed by graphite, mint, eucalyptus,
blond feather, ice cream cone wafers, cherry, Valda iablet, bitters,
hints of meat ragout, as well ag geranium, Vinavil glue, to end with
whispers of sea water (white intarnal part of the watermeion peel).
Mouth satisfied by a medium body. Alcohol and freshnass make
the wine balanced. The tanning are sweet, broad (8/6--}, initial-
Iy velvety and then become a little reugh. its flavor persistence is
long with a finish of amaretto and chinotto.

(94/100)

Poggio al Granchio, annata 2018

Brunelle di Montalcinoe D.O.C.G.

Veste rosso granato con tiflessi aranciati. Olfatto aperto con pro-
fumi di ciliegia matura, pepe nero, noce moscata, pelle lavorata,
vicletta, acqua di mare pulita (parte bianca interna della buccia di
cacomero), ragout di carne, manderla, grafite, ambra per termi-
nare con note balsamiche di menta ed eucalipto. All'ingresso in
bocca rivela un corpo medio plus ed un buon equilibrio gustativo
con la massa alcolica resa inoffensiva dalla freschezza e dai tan-
nini. | tannini sono delci, spessi, abbastanza larghi (5/6) € un po'
ruvidi, Lunga & la sua persistenza gustativa con finale amaricante.
Garnet red color with orange reflections. Open nose with aromas of
ripe cherry, black pepper, nutmeg, worked leather, violet, clean sea
water {internal white par of the watermelon peel), meat ragouit, al-
moend, graphits, amber to finish with balsamic notes of mint and au-
calyptus, Upon enlry info the mouth it reveals a medium plus body
and a good taste balance with the alcoholic mass made harmless by
the freshness and tannins, The tannins are sweet, thick, quite broad
(6/6} and a little rough. ts taste persistence is long with a bitter finish.
{93/100)

Vigna Spuntali, annata 2018

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Colore rosso granato con fine bordo ambrato intenso.

Tripudio olfattivo composto da profumi di erbe medicinali, guscio di
mandorla, menta, eucalipto, pesca rossa pelosa, pot pouri, selfa di
cuoio, wafer del cono gelato, salvia, alloro, intensi di sigaro toscano
invecchiato, té naturale, ciliegia candita, caramella d’orzo traspa-
rente per terminare con ricordi di gas GPL. Al gusto ha corpo me-
dio e la freschezza domina senza ripensamenti la massa alcolica. |
tannini sono dolci, larghi (6/6--) inizialmente vellutati per poi asciu-
gare & far bruciare kevemente la gengiva superiore. Lunga & la sua
persistenza gustativa con finale di chinotto, amaretto e tamarindo.
Garnet red color with a fine intense amber edge. Olfactory riot
composed of aromas of medicinal herbs, almond shell, mint, eu-
calyptus, hairy red peach, pot pourri, leather saddle, ice cream
cone wafer, sage, bay leaves, intense aromas of aged Tuscan ci-
gar, natural tea, candied cherry, candy of fransparent barky to
end with hints of LPG gas. On the palate it has a medium body
and the freshness dominates the alcoholic mass without second
thoughts. The tannins are sweet, broad (6/6--) initially velvety and
then dry and cause the upper gum to burn slightly. Its flavor per-
slstence is long with a finish of chinotto, amaretto and tamaring.
{95/100)



Vigna Spuntali, annata 2016

Brunello di Montalcino D.0.C.G.

Mix di rosso granato e aranciato. Bagaglio offattivo fatto di profumi
intensi di pepe nero e noce moscata seguiti da chinotto, tamarin-
do, menta, sucalpto, buccia di pecoring marzoling, fior di rosma-
rino, salvia, vaniglia, sigaro Toscano invecchiato, ciliegia marasca
nera candita, t& naturale, confettura di ciliegia per terminare con
note di amide che mi ricordano quello spray per stirare. Al palato
& piacevole ed elegante. Il corpo & medic ed il vino ha un perfetto
equilibrio gustativo con in secondo piano la massa alcolica. | tan-
nini sono dolci, quasi completamente larghi (6/6-4), inizialmente
vellutati per pei asciugare ievements la gengiva superiore. LLunga
& la sua persistenza gustativa con finale di chinotto e tarnarindo,
Mix of garmnet red and orange. Olfactory baggage made of intense
aromas of black pepper and nutmeg followed by chinotto, tama-
rind, mint, eucalyptus, Marzolino pecering pesl, rosemary flowers,
sage, vanila, aged Tuscan cigar, candied black marasca chenry, nat-
urgl tea, cherry jam to end with starch notes that remind me of that
ironing spray. On the palate it is pleasant and elegant. The body s
medium and the wing has a perfect taste balance with the alcohol
mass in the background. The tannins are sweet, almost completely
broad (&/6--}, initially velvety and then slightly drying the upper gum.
lts flavor persistence Is long with a finish of ¢hinotto and tamarind.
{95/100)
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Vigna Spuntali, annata 2006

Brunelle di Meontalcino D.0.C.G.

Manto color mattone. Ampiezza arcmatica con profumi ter-
ziari di hummus, terra, foglie morte, seguiti da note mentolate
che ricordano il cioccolatino After eight ( cioccolata e men-
ta intensa), eucalipto, acqua di mare pulita guscio di man-
dorla, dolci dell’esterno del confetto, banana matura — mar-
rong, giuggiola matura per terminare con ma scia di marza-
pane {pasta di mandorla) Al naso mostra un corpo medic
ed un buon equilibrio tra alcol e freschezza. | tannini sono
dolci, larghi (6/6) inizialmente vellutati per poi far asciugare
e bruciare la gengiva superiore. Lunga ¢ la sua persistenza
arormatica intensa.

Brick-colored coat. Aromatic breadth with tertiary aromas of
hummus, earth, dead leaves, followed by mentholaied notes
reminiscent of After eight chocolate (intense chocolate and
mirt), eucalypius, clean sea water, almond shell, sweets from
the outside of the candy, ripe banana — brown, ripe jujube
ending with a hint of marzipan (almond paste}. On the nose it
shows a medium body and a good balance between alcohol
and freshnass. The tanning are sweet, broad {6/6) initially vel-
vety and then dry and burn the upper gum. Its intense aromat-
ic persistence is long.

{91/100)




